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1 INTRODUCCION

1.1 CONTEXTO

Tanto la Directiva Marco de Residuos! como su transposicion al ordenamiento juridico espafiol mediante la
Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular, definen las
condiciones para que una sustancia u objeto, resultante de un proceso de produccién y cuya finalidad no
sea la produccidn de esa sustancia u objeto, pueda ser considerada como subproducto y no como residuo,
cuando se cumplan todas las siguientes condiciones:

a) Que se tenga la seguridad de que la sustancia u objeto va a ser utilizado ulteriormente.

b) Que la sustancia u objeto se pueda utilizar directamente sin tener que someterse a una
transformacién ulterior distinta de la practica industrial habitual.

¢) Que la sustancia u objeto se produzca como parte integrante de un proceso de produccion.

d) Que el uso ulterior cumpla todos los requisitos pertinentes relativos a los productos y a la
proteccidn de la salud humana y del medio ambiente para la aplicacién especifica, y no produzca
impactos generales adversos para la salud humana o el medio ambiente.

Para poder considerar una sustancia u objeto como subproducto, estas cuatro condiciones deberan
cumplirse de forma simultdnea; esto es, sdélo si se satisfacen todas y cada una de ellas, se tratarad de un
subproducto; en caso contrario el régimen juridico aplicable serd necesariamente el de los residuos.

, solicitaron a la
Comisién de Coordinacidn en materia de residuos del Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio
Ambiente (MAPAMA), la declaracion como subproducto del orujo de uva y de las lias de vino, generados
en la industria vitivinicola, para su uso en industrias alcoholeras con destino a la produccion de alcohol,
acido tartarico, enocianina y pepita de uva.

Para ello, se presentaron los siguientes documentos:

- Contenido minimo de la solicitud general para la declaracidon de un residuo de produccién como
subproducto.
- Informe Justificativo.

1 Comisién Europea (2008). Directiva 2008/98/CE del Parlamento y del Consejo, de 19 de noviembre de 2008, sobre los
residuos.
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Con objeto de conocer el sistema de gestion empleado hasta la fecha en Espafia, la Subdireccidon General
de Residuos realizé una consulta a diversas Comunidades Autdnomas (CCAA), con objeto de aclarar y
detallar los siguientes puntos:

e (Existe normativa autondmica de aplicacion (tanto por parte de Agricultura como por parte de Medio
Ambiente) que regule la “eliminacién” de los orujos y las lias conforme al citado Real Decreto 597/2016?
(En el caso de que exista, adjuntar, por favor)

e (Existen en esa comunidad autdnoma (CA) destilerias en funcionamiento que estén autorizadas de
acuerdo con el articulo 54 del Real Decreto 597/2016 que reciban orujos y/o lias? Si existen, enumerary
detallar sus principales caracteristicas, indicando si estan inscritas en algun registro. ¢Qué tipo de
autorizacién ambiental tienen estas instalaciones? En el caso de que tengan algun tipo de autorizacion,
adjuntar.

e (Como se clasifican legalmente los orujos y las lias en la CA: como residuo, como subproducto de acuerdo
a la normativa autondmica anterior al procedimiento de declaracién de subproducto aprobado por la
Comision en 2015 o directamente como producto?

e ¢Dispone la CA de un registro de las bodegas existentes en su territorio? En caso afirmativo, indicar cual
y si es de acceso publico, y reportar el nimero de bodegas inscritas en tal registro. ¢ Dispone la CA de las
cantidades anuales de orujos de uva y lias de vino generadas por cada bodega? ¢Dispone la CA de las
cantidades de entrada de orujos y lias a cada destileria? Si se disponen, adjuntar en cada caso las
cantidades anuales en el periodo de 2013 a 2017.

e ¢(Dispone la CA de informacidn sobre cantidades de orujos y lias que no han sido entregados a destilacion
y que han sido retirados bajo control, de acuerdo con el articulo 52 del Real Decreto 597/20167? Si se
dispone de informacién, adjuntar las cantidades anuales y los destinos de orujos y lias, en el periodo de
2013 a 2017. En los casos de retirada controlada, ¢ la autoridad medioambiental de la CA ha otorgado su
conformidad?

e En términos generales, ¢se ha identificado algin problema (por ejemplo, de afeccion al medio ambiente
0 a la competencia, de cargas administrativas u otros), en la gestidn de los orujos y las lias en la CA? Si
los hay, indicar cuales y qué posibles soluciones se podrian adoptar para solventarlos.

e En las CCAA en las que los orujos y las lias se gestionan como residuos, ése han identificado problemas
y/o ventajas para los productores o para los receptores? Identificar los problemas si se han planteado y
si se considera que se pueden adoptar medidas para solventarlos que permitan mantener el mismo grado
de proteccion ambiental y de la salud humana que ya existe con la gestidn actual. Indicar las ventajas que
se han detectado y si las mismas se podrian mantener declarando los orujos y las lias subproductos para
determinados usos ulteriores.

A esta consulta dieron respuesta las siguientes CCAA: Andalucia, Aragén, Extremadura, Cataluiia y Pais
Vasco. En esta consulta también se incluyé a Cooperativas Agro-alimentarias de Espafia, solicitando las
cantidades de orujos y lias enviadas anualmente a destileria en el periodo 2013 a 2017 generadas en cada
una de las bodegas representadas por esta cooperativa (concretamente 439). Se sefialaba ademas que, lo
relativo a esta solicitud, afectaria a todas las destilerias y no sélo a las asociadas a la cooperativa.
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El 13 de abril de 2018 se recibe respuesta por parte de la empresa solicitante, Cooperativas Agro-alimentarias
de Espafia, en la que se incluye la siguiente documentacion:

e Carta explicativa
e Listado de entregas de orujos vy lias de las cooperativas.

Asimismo, por sugerencia de la Subdireccién General de Residuos, EMGRISA analizé el documento Marcs de
raisins, lies de vin et bourbes: Quelle gestion des sous-produits vinicoles? Expérimentation nationale sur la
valorisation des sous-produits vinicoles desarrollado por el Institut Francais de la vigne et du vin, de
noviembre de 2013. Durante la realizacién de este trabajo, se ha comprobado que la informacién recogida
en el estudio de 2019 continua vigente, por lo que no se reproduce nuevamente en este documento.

Tras el analisis de toda la documentacién disponible y su valoracién por el Grupo de Trabajo de
Subproductos de la Comisién de Coordinacién en la sesidn celebrada el 18 de julio 2019 y tras recabarse la
posicion de todos sus participantes en la reuniéon del 27 de noviembre de 2019, se emitié informe
favorable? por parte del MITECO relativo a la solicitud de declaracién de subproducto de los orujos de uva
y lias de vino, con fecha 18 de diciembre de 2019.

Teniendo en cuenta el tiempo transcurrido desde la elaboracién del estudio de 2019, en julio de 2025 Ia
Subdireccién General de Residuos solicitd a EMGRISA la actualizacidon del estudio realizado en 2019.

1.3 OBIJETO Y ALCANCE

El objeto de este trabajo es la actualizacidn del estudio correspondiente a la evaluacién de la consideracién
como subproducto del orujo de uva y de las lias de vino generados en la industria vitivinicola, para su uso
en alcoholeras para la obtencién de alcohol, acido tartarico, enocianina y pepita de uva, elaborado por
EMGRISA en el afio 2019, mediante el cual se proponen las condiciones y requisitos que deberan cumplir
dichos residuos de produccién para ser declarados subproductos.

La elaboracion de este documento ha sido encargada por la Direccién General de Calidad y Evaluacidn
Ambiental del Ministerio para la Transicién Ecoldgica y el Reto Demografico, con la coordinacién vy
supervisién de la Subdireccién General de Residuos del MITECO, dentro del marco del Modificado n23 del
encargo a medios propios a EMGRISA para la realizacién de trabajos de asistencia técnica (21ECES002),
actividad 4.1, tarea 2.

El alcance de la actualizacién incluye la modificacién del formato, la revision de los datos de mercado del
sector del vino y la identificacion y andlisis de la normativa actualmente vigente a nivel europeo, nacional
y autondmico; tanto la especifica del sector de la industria vitivinicola, como de la seguridad alimentaria,

2 INFORME FAVORABLE relativo a la solicitud de declaracién de subproducto de los orujos de uva y lias de vino (18-12-
2019) https://www.miteco.gob.es/content/dam/miteco/es/calidad-y-evaluacion-ambiental/temas/prevencion-y-
gestion-residuos/orujodeuvayliasdevinodestinadosadestilerias tcm30-506242.pdf
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asi como la de la prevencion y gestion del desperdicio alimentario. Se ha prestado especial atencidn a los
requisitos relativos a la trazabilidad y control, tanto del residuo de produccion, como de las empresas
productoras y receptoras.

De acuerdo con la solicitud realizada, teniendo en cuenta que la valoraciéon de la declaracién como
subproducto es positiva, en esta revision no esta incluida la actualizacién de la informacién obtenida a
través del cuestionario a las CCAA. Tampoco se han actualizado los apartados correspondientes a los
procesos productivos de las empresas productoras y receptoras, por no haberse identificado cambios
significativos en ellos.

2 ANALISIS DE LA SOLICITUD DE DECLARACION DE SUBPRODUCTO.

2.1 RESIDUO DE PRODUCCION Y PROCESO EN EL QUE SE GENERA
2.1.1 Industria vitivinicola
2.1.1.1 Descripcidn del sector

La Unidn Europea (UE) dedica alrededor de 3 millones de hectareas (Mha) a la produccién de uva de
vinificacion, estando el 94% en produccidn activa, segun los ultimos datos de Eurostat correspondientes al
afio 20203, Espafia cuenta con la mayor superficie de vifiedo de la Unién Europea y del mundo?, y, junto con
Francia e Italia, se situa entre los principales Estados miembros productores de vino, concentrando
conjuntamente en torno a las tres cuartas partes de la superficie total de vifiedos de la UE (75%). La UE
contaba con 2,2 millones de explotaciones viticolas en 2020, de las cuales 0,5 millones de explotaciones
viticolas se encontraban en Espaiia y 0,3 millones en Italia, lo que representa en conjunto un tercio (35,3 %)
del total de la UE.

La produccién de vino y mosto en Espafia se caracteriza por su gran variabilidad entre campanas debido a
la fuerte dependencia del cultivo de las condiciones meteorolégicas. En la campafia previa a la presentacion
de la solicitud de subproducto, 2015/2016, se procesaron 5,5 millones de toneladas de uva, mientras que en
la campafia 2023/2024 se han procesado unos 4,38 millones de toneladas de uva.

En Espafia, la media de las camparias 2019/2020 a 2023/2024, alcanzé los 39,5 millones de hectolitros (hL)
de vino producidos, segtin los datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA)>.

3 Vifledos en la UE — estadisticas. EUROSTAT. https://ec.europa.eu/eurostat/statistics-
explained/index.php?title=Vineyards in the EU - statistics&action=statexp-seat&lang=es

4 Estadisticas de los paises. Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino. https://www.oiv.int/es/what-we-do/country-
report?oiv

5 AVANCES DE SUPERFICIES Y PRODUCCIONES AGRICOLAS. JULIO 2024.
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/estadisticas/temas/estadisticas-agrarias/2.agricultura/2.-avances-de-
superficies-y-producciones-de-cultivos/2024/cuaderno julio2024.pdf
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Segun los datos del INFOVIS, el sistema de informacion de mercados del sector vitivinicola del MAPA, la
campafia 2023/2024 se cerrd con una produccidn total de vino de aproximadamente 28,4 millones de
hectolitros. Esta cifra corresponde exclusivamente a vino, sin incluir la produccién de mostos, que en las

estadisticas se presenta de forma diferenciada,4 L.

Este volumen de vino procede de la uva destinada a vinificacion a nivel nacional, cuyos valores, expresados
en masa (miles de toneladas), se recogen en las Figuras 1y 2, de acuerdo con la informacidn publicada por

el MAPA.
Figura 1. Produccion de uva y vino. Campafia 2024
Producciones (miles t)

) X Def. 2024 2024
Cultivos MeS  og1sz022 2022 Avance 2024 o009-100)  (2019-2023=100)
Uva de mesa 8 3129 292 4 365,9 1091 116.9
Uva Vinificacion ™ 5 54316 5H08.9 51476 1143 948
Vino + Masto (000 ki) ™ 8 395470 410689 37849,4 1169 239

") Datos de CCAA de uva de vinificacion producida

") 8¢ incluyen los mostos concentrados convertidos a mosto natural v los mostos parcialmente fermentados.
Para la conversion se ha utilizado un coeficiente de 3,5. La cifra engloba, asimismo, la produccion de los
pequeiios productores (autoconsumo), no sujetos a la obligacién de presentar declaraciones de producecion.

Fuente: Boletin Mensual de Estadistica, MAPA. (Agosto-Septiembre 2024)’

Figura 2. Serie histdrica de produccion de uva de vinificacion.

Serie historica producciones uva vinificacion (miles t)

4.000

6.000 A/\ A 5.692,1
5.500 v
5.000

—— —Promedio

5.147.6

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 jul-24

Fuente: Boletin Mensual de Estadistica, MAPA. (Agosto-Septiembre 2024)

6 DATOS INFOVI: DECLARACIONES AMPLIADAS Campafia 2023/2024 - Julio 2024, SG de frutas, hortalizas y vitivinicultura,
MAPA https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/agricultura/temas/producciones-

agricolas/vitivinicultura/infovi/ano-2024/informaciondeclaracionesampliadasjulio2024.pdf

7 Boletin Mensual de Estadistica. MAPA. 2024.

https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/estadisticas/temas/publicaciones/boletin-mensual-de-

estadistica/2024/bme-2024-08-09-agosto-septiembre.pdf
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En el proceso de elaboracion del vino se generan residuos de produccidn sélidos (orujos de uva) y liquidos
(lias de vino), llamados “subproductos vinicolas” conforme a la legislacién europea del sector vitivinicola.

El término “subproducto” en la normativa sectorial no se corresponde con el concepto de subproducto
regulado en la Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular. Es
por ello que, en el presente documento, cuando este término haga referencia a los materiales que se
obtienen en la elaboracién del vino, aparecera entrecomillado.

El orujo de uva y las lias de vino se definen de la siguiente manera en el Anexo Il del Reglamento (UE)
1308/2013 del Parlamento europeo y del Consejo de 17 de diciembre de 2013 por el que se crea la
organizacién comun de mercados de los productos agrarios, Parte IV. Definiciones aplicables en el sector
vitivinicola:

- Orujo de uva: el residuo del prensado de uva fresca, fermentado o sin fermentar.
- Lias de vino:
a) el residuo que se deposita en los recipientes que contienen vino después de la fermentacién,
durante el almacenamiento o después de un tratamiento autorizado;
b) el residuo obtenido mediante filtracidn o centrifugacién del producto indicado en la letra a);
c) el residuo que se deposita en los recipientes que contienen mosto de uva durante el
almacenamiento o después de un tratamiento autorizado, o
d) el residuo obtenido mediante filtracién o centrifugacién del producto indicado en la letra c).

En el estudio anterior se indicaba que, de acuerdo con lo contrastado en diferentes industrias bodegueras,
es comunmente aceptado que, del total de la cantidad de uva entrante en la industria, el 73% se transforma
en mosto, el 4% en lias de vino y el 12% en orujo.

Segun la diferente bibliografia consultada en el presente estudio®, el orujo de uva puede representar hasta
un 20 % del peso de la uva procesada y estd compuesto principalmente por pieles, semillas, residuos de pulpa
y tallos residuales. Las lias de vino suponen el 1,5% del peso de la uva procesada y contienen principalmente
etanol, 4cido tartdrico y células de levadura, junto con compuestos fendlicos.

8 Prospeccion de residuos y subprodcutos del sector vitivinicola en Castilla y Leén. Potencial para su valorizacién mediante
procesos de biorrefineria, ITACyL. Programa INTERREG V-A Espafia—Portugal (POCTEP) 2014—2020. https://biovino.es/wp-
content/uploads/2021/08/Informe-residuos-Vitivin%C3%ADcolas-CyL-Biovino-1.pdf

Spigno, G., Marinoni, L. and Garrido, G.D. (2017) State of the Art in Grape Processing By-Products. In: Galanakis, C.M., Ed.,
Handbook of Grape Processing By-Products, Elsevier, Amsterdam, 1-27.
https://doi.org/10.1016/B978-0-12-809870-7.00001-6

The Potential of Grape Pomace Varieties as a Dietary Source of Pectic Substances, 2021. https://www.mdpi.com/2304-
8158/10/4/867

Potential for Use of the Residues of the Wine Industry in Human Nutrition and as Agricultural Input, 2018.
https://www.intechopen.com/chapters/59216
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De acuerdo con estos datos, considerando que en la campafia 2023/2024 en Espafia se han procesado 4,38
millones de toneladas de uva, se estima una generacion de 0,876 y 0,0657 millones de toneladas de orujo y
de lias de vino, respectivamente.

2.1.1.2 Marco regulatorio sectorial europeo y estatal.

Eliminacion obligatoria de “subproductos”

A nivel europeo, el Reglamento (CE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre

de 2013, por el que se crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el que se
derogan los Reglamentos (CEE) 922/72, (CEE) 234/79, (CE) 1037/2001 y (CE) 1234/2007, prevé en su Anexo
VIII, Parte Il D, la obligacién de eliminar los “subproductos” o residuos del proceso de vinificacién (orujo

de uva obtenido del prensado de la cosecha y las lias de vino) en las condiciones que determine la Comision
mediante actos delegados.

El Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comision, de 12 de marzo de 2019, por el que se completa el

Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las zonas viticolas
donde el grado alcohdlico pueda verse incrementado, las prdcticas enoldgicas autorizadas y las restricciones
aplicables a la produccion y conservacion de los productos viticolas, el porcentaje minimo de alcohol para
“subproductos” y la eliminacidon de estos, y la publicacion de las fichas de la OIV, es |la base actual europea
que establece los principios y obligaciones para la retirada de “subproductos” vitivinicolas.

De acuerdo con este reglamento, la retirada de “subproductos” debera realizarse bajo supervisién de las
autoridades competentes sujeta a requisitos de entrega y registro previstos en el Reglamento Delegado
(UE) 2018/273 de la Comision y el Reglamento de Ejecucién (UE) 2018/274 de la Comisidn, salvo los
productores que no fabriquen mas de 50 hL de vino en sus instalaciones, teniendo en cuenta ademas la

normativa relativa a la proteccion del medio ambiente. Se afiade que los productores pueden cumplir esta
obligacion entregando los “subproductos” para su destilacidn, la cual debera estar certificada por la
autoridad competente.

El Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comision, de 11 de diciembre de 2017, por el que se completa
el Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, en lo que atadie al régimen de

autorizaciones para plantaciones de vid, el registro viticola, los documentos de acompafamiento, la

certificacion, el registro de entradas y salidas, las declaraciones obligatorias, las notificaciones y la

publicacion de la informacion notificada, y por el que se completa el Reglamento (UE) 1306/2013 del
Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie a los controles y sanciones pertinentes, por el que se
modifican los Reglamentos (CE) 555/2008, (CE) 606/2009 y (CE) 607/2009 de la Comisién y por el que se
derogan el Reglamento (CE) 436/2009 de la Comision y el Reglamento Delegado (UE) 2015/560 de la
Comisién, establece las condiciones relativas al transporte de los productos vinicolas® mediante la

% Art. 2. Definiciones. “Productos vitivinicolas”: los productos enumerados en el anexo |, parte XlI, del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013, excepto el vinagre de vino de los codigos NC 2209 00 11y 2209 00 19.
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obligacion de disponer de un documento de acompafiamiento, asi como la obligacion de mantener un
registro de entradas y salidas, con el fin de que puedan ser comprobadas en cualquier momento.

También establece los requisitos relativos a los controles oficiales por parte de las autoridades
competentes de los EEMM.

En relacion al transporte, se establecen los requisitos para la utilizacion del documento de
acompafiamiento (Anexo V), que debera incluir indicaciones relativas a la descripcién del producto (grado
alcohdlico y densidad) y cantidad neta de todos los productos vitivinicolas, en los que se menciona de
manera expresa los orujos y las lias. También incluye, entre otros, el nimero de referencia de cada envio,
expedidor, lugar de expedicidn, destinatario, lugar de entrega, autoridades competentes en el lugar de
expedicion, transportista, condiciones de transporte, descripcién del producto, cantidad, categoria, fecha
de comienzo del transporte y sello del organismo competente del lugar de expedicidn.

En el caso de los “subproductos”, el documento de acompafnamiento no es obligatorio cuando se
transporten a una destileria y se disponga del albaran del productor, asi como cuando el transporte se
efectle mediante retirada bajo supervision de las autoridades competentes.

Respecto a los registros de entradas y salidas, se establece que los agentes econdmicos deberan consignar
en un registro la entrada a sus instalaciones o la salida de ellas de cada lote de los productos vitivinicolas,
indicando la categoria de producto.

También establece que los EEMM mantendran actualizada una lista de los agentes econémicos obligados
a llevar el registro, permitiendo los registros nacionales si ya los hubiera y preverd los controles que
permitan garantizar la correcta aplicacion de los requisitos establecidos en esta norma.

Los requisitos para el registro de entradas y salidas se encuentran regulados en el Reglamento de
Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comision, de 11 de diciembre de 2017, por el que se establecen las normas
de desarrollo del Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta al
régimen de autorizaciones para plantaciones de vid, la certificacion, el registro de entradas y salidas, las
declaraciones obligatorias y las notificaciones, y del Reglamento (UE) 1306/2013 del Parlamento Europeo y
del Consejo en lo que respecta a los controles pertinentes, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucion
(UE) 2015/561 de la Comision.

En concreto, el reglamento de ejecucidn requiere disponer de un registro de entradas y salidas de cada lote
de productos vitivinicolas'®, con cuentas separadas para cada “subproducto” que deba eliminarse,

Anexo | parte Xll incluye los orujos y las lias de vino

10 Articulo 14. Productos que deben inscribirse en el registro. 1.b) De los productos que se inscriban en los registros, deberdn
llevarse cuentas separadas de vii) cada subproducto de los productos vitivinicolas que deba eliminarse de conformidad
con el anexo VI, parte ll, seccion D, del Reglamento (UE) 1308/2013 y los articulos 14 bis y 14 ter del Reglamento (CE)
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indicando si se entrega para la destilacion, la produccién de vinagre o para una utilizacién especifica sin
vinificacion.

Estos registros exigidos en la normativa europea actualmente vigente, permiten garantizar la trazabilidad de
los “subproductos” entre empresa productora y receptora, asi como la identificacion de las mismas y
elcontrol durante el transporte.

A nivel nacional, el Real Decreto 739/2015, de 31 de julio, sobre declaraciones obligatorias en el sector
vitivinicola, establece la normativa bdsica en materia de declaraciones obligatorias del sector vitivinicola,
para dotar de una mayor transparencia al sector y para disponer de mejores informaciones de su mercado
y crea el Sistema de Informacién de Mercados del sector vitivinicola (INFOVI), adscrito al Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, que contiene:

o El Registro de Operadores del Sector Vitivinicola (REOVI) en el que estdn inscritos todos los
productores y almacenistas de vino y mosto y las bodegas.

e Lainformacién de las Declaraciones obligatorias de la produccién de vino, existencias y movimientos
de vino y mosto.

e Las funciones de la Agencia de Informacién y Control Alimentario (AICA), un organismo auténomo
adscrito al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn que gestiona los sistemas de informacién
INFOVI.

Mas recientemente, el Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre, por el que se regula la Intervencion

Sectorial Vitivinicola en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agricola Comun (PAC), que deroga el
Real Decreto 1363/2018, de 2 de noviembre, para la aplicacion de las medidas del programa de apoyo
2019-2023 al sector vitivinicola espafiol, en la Seccion 4.2 Intervencion de destilaciéon de “subproductos”
de la vinificacion (Capitulo Il, articulo 44), permite a los productores cumplir con la obligacion de
eliminacion de los “subproductos” mediante la destilacion de los orujos de uva y las lias de vino obtenidos
en el proceso de vinificacion para obtencidn de alcohol para uso industrial o energético.

En caso de que los productores no opten por la retirada mediante destilacion, la norma sefiala que se
acogeran a lo establecido por su comunidad auténoma en relacién con la retirada de residuos conforme
ala Ley 7/2022 de residuos y suelos contaminados para una economia circular.

Esta norma también define la autoridad competente para la regulaciéon de la obligacidon de retirar los
“subproductos”, como el érgano competente de la comunidad auténoma en cuyo territorio estén
radicadas las instalaciones productivas, que deberd, entre otras funciones, recoger las solicitudes de
autorizacion de destilerias y de ayudas a la destilacion y llevar a cabo su tramitacién y resolucidn, asi como

n.o 606/2009, con indicacion de si se trata de entrega para la destilacién, la produccion de vinagre o una utilizacién
especifica sin vinificacion.
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las de la vinificaciéon o de otras formas de transformacién de las uvas, ademas de la autorizacién de
programas de retirada bajo control.

A nivel autonémico, se han identificado varias CCAA que han desarrollado estos requisitos europeos y
nacionales bien mediante normativa especifica o bien a través de procedimientos (electrénicos en su
mayoria) que facilitan la tramitacidn de la eliminacion de los “subproductos”. En la mayor parte de los casos,
se desarrollan procedimientos independientes para los “subproductos” vitivinicolas que se destinan a la
destilacién y para aquellos que se retiran bajo control. Esta informacidn se detalla en el siguiente apartado.

Intervencidn Sectorial Vitivinicola y ayudas a la destilacidon de “subproductos”

La reglamentacién de la Unidn Europea en materia de politica agraria, ha desarrollado el Reglamento (UE)
2021/2115", del Parlamento Europeo y del Consejo, de 2 de diciembre de 2021, por el que se establecen
normas en relacion con la ayuda a los planes estratégicos que deben elaborar los Estados miembros en el
marco de la politica agricola comtun, financiada con cargo al Fondo Europeo Agricola de Garantia (FEAGA)
y al Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (Feader), y por el que se derogan los Reglamentos (UE)
1305/2013 y (UE) 1307/2013. Entre los tipos de intervencion susceptibles de percibir ayudas figura la
retirada de los “subproductos” de la vinificacidon a través de la destilacién para ser utilizados con fines

industriales y energéticos.

Actualmente Espafia cuenta con el Plan Estratégico Nacional de la PAC del Reino de Espafia 2023-2027,
aprobado por la Comisién Europea el 31 de agosto de 2022, que desarrolla estas medidas de ayudas.

Para la puesta en practica en Espafia del Reglamento (UE) 2021/2115, se publico el ya mencionado Real
Decreto 905/2022, que establece las condiciones y procedimientos para la concesion de ayudas europeas

a la destilaciéon de los orujos de uva y las lias de vino obtenidos en el proceso de vinificacion para la
obtencién de alcohol para uso industrial o energético. En concreto, establece que:

11 Este reglamento se completa con el Reglamento Delegado (UE) 2022/126, de la Comisidn, de 7 de diciembre de 2021
por el que se completa el Reglamento (UE) 2021/2115 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo relativo a los requisitos
adicionales para determinados tipos de intervencion especificados por los Estados miembros en sus planes estratégicos
de la PAC para el periodo 2023-2027 en virtud de dicho Reglamento, y a las normas sobre la proporcion relativa a la norma
1 de las buenas condiciones agrarias y medioambientales (BCAM) y el aprobado por Real Decreto 1165/1995, de 7 de julio,
disponiendo del cédigo de actividad y del establecimiento (CAE) previsto en el articulo 41 de dicho Reglamento de
Ejecucion (UE) 2022/129 de la Comision, de 21 de diciembre de 2021 por el que se establecen normas para los tipos de
intervencion relativos a las semillas oleaginosas, el algoddn y los subproductos de la vinificacion en virtud del Reglamento
(UE) 2021/2115 del Parlamento Europeo y del Consejo, asi como para los requisitos en materia de informacién, publicidad
y visibilidad relacionados con la ayuda de la Unidn y los planes estratégicos de la PAC.
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- las destilerias que quieran acogerse a la ayuda a la destilacién de “subproductos” deberan solicitar
una autorizacién ante la CA y estar inscritas en un registro territorial’?, ademas de facilitar al
productor un certificado como justificante de su entrega.

- los productores que envien los “subproductos” a la destilacidn y reciban ayudas, deberan disponer
de justificantes que permitan acreditar la entrega de “subproductos” a destilacion.

- requisitos que deben cumplir los “subproductos” para ser enviados a este uso, como el volumen
minimo de alcohol puro.

Segun lo anterior, se entiende que esta norma establece requisitos de control y trazabilidad Unicamente
para los orujos vy las lias de vino destinados a las destilerias que solicitan las ayudas europeas.

Para el control de los requisitos relativos a la solicitud de ayudas a la destilacidn, prevé que el Fondo Espaiiol
de Garantia Agraria (FEGA), en colaboracion con las autoridades competentes, elabore un Plan Nacional de
Controles. Este plan se lleva a cabo a través de las circulares de coordinacidn publicadas por el FEGA, que
tienen como objetivo establecer los criterios comunes para la gestion y control de la ayuda a la destilacion
de “subproductos” a aplicar por las CCAA.

A fecha de actualizacién del estudio, la dltima circular publicada es la Circular de Coordinacién 7/2023. Plan
General de control de la intervencion de destilacion de subproductos de la vinificacion de la Intervencion
Sectorial Vitivinicola, vigente para los ejercicios financieros de 2024 a 2027 (Intervencion Sectorial
Vitivinicola). Para verificar el cumplimiento de los criterios de admisibilidad de las solicitudes de ayuda, en la
circular se incluyen, entre otros, los siguientes Anexos, que permiten mantener una trazabilidad del origen y
destino de los “subproductos” enviados a destilerias autorizadas:

- Anexo IV. Certificado de recepcion de “subproductos”: datos del productor, de la destileria, de los

“subproductos” entregados (materia prima -orujos y/o lias-, cantidad, grado, hectogrado).
- Anexo VII. Resumen de entregas por productor: se incluye un modelo a cumplimentar con los datos

de la destileria, del productor de vino, y un resumen de entregas a destilacién que incluye
informacidn del certificado de recepcion (fecha y n? de documento de acompafiamiento), la materia
entregada (orujo, lias o vino, hectolitros, grado y hectogrado), el alcohol obtenido (litros, grado y
hectogrado) y la prueba de destilacidn de “subproductos” 520.

- Anexo VIIl Resumen de materias primas destiladas y de alcohol obtenido: se incluye un modelo a

cumplimentar con los datos de la destileria y los datos del producto entregado (n2 de certificado,
NIF, nombre del productor, NIDPB, nombre de bodega, hectolitros entregados, grado y H?2
entregados) y del alcohol obtenido (f. destilacidn, tipo de alcohol, grado, litros, Hgrado y documento
520).

12 Registro territorial a que se refiere el articulo 40 del Reglamento de los Impuestos Especiales aprobado por Real Decreto
1165/1995, de 7 de julio, disponiendo del cédigo de actividad y del establecimiento (CAE) previsto en el articulo 41 de
dicho Reglamento .
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- Anexo IX. Certificados de salida del alcohol: recoge los datos de la destileria y del destinatario del

alcohol obtenido, asi como la fecha de entrega y un resumen de entregas, que incluye los datos del
productor y del alcohol entregado (hL, grado y hectogrados) y el n2 de expediente de la ayuda.

Esta circular afecta inicamente a los orujos y lias que son objeto de las ayudas a la destilacion para producir
alcohol con fines energéticos e industriales. Por lo tanto, para aquellos que no se acogen a la ayuda o son
retirados bajo control para cumplir con la obligacidon de eliminacién, no son aplicables estos requisitos de
trazabilidad.

Por Ultimo, el Real Decreto 1047/2022, de 27 de diciembre, por el que se regula el sistema de gestion y control
de las intervenciones del Plan Estratégico y otras ayudas de la Politica Agricola Comun, establece controles
especificos adicionales relativos a la intervencion de destilacion de “subproductos” (art. 97) para verificar
el cumplimiento de los requisitos (contenido minimo de alcohol y el destino (para uso industrial o energético
del alcohol obtenido)).

El Anexo | del presente documento incluye un andlisis mas detallado del marco regulatorio del sector, tanto
a nivel europeo, estatal, como autonémico.

2.1.1.3 Marco regulatorio sectorial en las CCAA

Se ha procedido a realizar una revision de la normativa autonémica actualmente vigente en esta materia,
asi como de los procedimientos desarrollados a nivel autondmico para la tramitacidon de la eliminacidn
obligatoria de los “subproductos”. Se han incluido las CCAA que respondieron al cuestionario en el afio 2019
y aquellas en las que la informacidn disponible se encontraba accesible.

A continuacidn, se resume la informacién identificada en las CCAA revisadas, que se desarrolla con mayor
detalle en el apartado 1.3 del Anexo | del presente estudio.

Castilla - La Mancha

La CA de Castilla la Mancha regula la retirada de los “subproductos” del sector vitivinicola, bien mediante
la entrega para su destilacién o mediante un procedimiento de retirada bajo control a través de la Orden
23/2024, de 14 de febrero, de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, por la que se regula
la obligacion de retirada de los subproductos de la vinificacion, se precisan las bases reguladoras de las
ayudas a la destilacion de subproductos de la vinificacion en Castilla-La Mancha establecida en la
Intervencion Sectorial del Vino para el periodo 2024-2027 y se establece su convocatoria para todo el
periodo.

La norma incluye formularios que permiten garantizar el cumplimiento de los requisitos establecidos en
esta norma para cada una de las alternativas de eliminacién. En concreto:

- Los productores que entreguen los “subproductos” a un destilador, recibiran como justificante de
su entrega un certificado por las entradas diarias de “subproductos”, de acuerdo con un modelo

Consideracion como subproducto del orujo y las lias de vino procedentes del proceso de vinificacién  Pagina 12 de 41



Y EL RETO DEMOGRAFICO

CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL % somemo  mrwo
ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION N

(Anexo |-B de la orden) que incluye datos del destilador y productor, materia prima entregada,
cantidad y grados.

- En caso de que un productor envie los “subproductos” a un destilador que no se acoja al régimen
de ayudas o tenga su ubicacion fuera de la CA de expedicidn, el productor debera remitir a la
Consejeria la siguiente documentacion:

= Certificado de recepcion de la materia prima para destilacidon (Anexo I-B de la orden).

= Certificado de la destileria (Anexo 1I-B de la orden) que incluye un resumen de la materia prima
destilada (nombre del productor, nombre de la bodega, cantidad entregada (hectolitros) y grado
de alcohol del producto entregado al destilador, asi como del alcohol obtenido en la destileria).

- Relacién de entregas de materia prima (Anexo VIl de la orden), en el que deben incluirse los datos
de la destileria y el productor (certificado de recepcién, volumen entregado y alcohol obtenido).

- Registros de justificacion del destino del alcohol (Anexo VI-Ay B de la orden).

En relacién a la retirada bajo control, la norma hace referencia a que deberd realizarse conforme a la Ley
7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular, o a través de la
transformacion de estos “subproductos” en nuevos productos que se incorporen al mercado.

Para ello, los productores deberan disponer de la conformidad de la autoridad ambiental, solicitando una
autorizacion a través del Anexo Ill de la orden. En caso de autorizacion positiva, el productor debera
informar a la Delegacidn Provincial de la fecha en la que se llevard a cabo la retirada.

En relacion a la tramitacidn de estos registros, en la sede electrénica de la CA de Castilla la Mancha, se
incluyen procedimientos diferenciados para la “presentacion de certificados de entregas de “subproductos”
a destilerias” 1* (autorizadas o no) y para solicitar las ayudas a la destilacién®. También dispone de un
procedimiento para solicitar la autorizacion para la retirada de “subproductos bajo control” %>,

Segun lo anterior y la informacidon requerida en los formularios, bajo esta norma autondmica se podria
garantizar la trazabilidad tanto de los “subproductos” que se destinan a la destilacidn
(independientemente de que la destilacidn se encuentre sometida al régimen de ayudas o no), como de
aquellos que se retiran bajo control, asi como de las empresas productora y receptora de los residuos de
produccién.

Los requisitos relativos a los documentos que deben acompaiiar al transporte de productos vitivinicolas,
se regulan en la Orden 128/2021, de 31 de agosto, de la Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural,
por la que se establecen las disposiciones de aplicacion relativas a los documentos que acompafian al
transporte de productos vitivinicolas, que estan basados en los requisitos establecidos en el Reglamento

13 presentacion certificados de entregas de subproductos. https://www.jccm.es/tramites/1004268

14 presentacion de solicitudes de ayuda a la destilacién de subproductos. https://www.jccm.es/tramites/1004270

15 Autorizacidn programa retirada de subproductos bajo control. https://www.jccm.es/tramites/1004265
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Delegado (UE) 2018/273 y el Reglamento de ejecucion (UE) 2018/274, ambos de la Comision, de 11 de
diciembre de 2017, tanto si se destinan a la destilaciéon como si son retirados bajo supervision de las
autoridades competentes.

Castillay Ledn

La CA de Castilla y Ledn, de acuerdo con la ORDEN AGR/1616/2022, de 18 de noviembre, por la que se
establecen las normas de utilizacion del sistema informdtico para la confeccion de documentos de
acompafiamiento de productos vitivinicolas, las certificaciones de su origen, asi como determinadas normas
de desarrollo y ejecucion de los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola, y el régimen de
organizacion y funcionamiento del registro de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas alcohdlicas
de Castilla y Ledn, regula las cuestiones relativas a los documentos de acompafiamiento que permiten
certificar el origen o procedencia, la calidad y los productos vitivinicolas (de acuerdo con lo definido en el
Anexo |, parte XII del Reglamento 1308/2013, entre los que se incluyen los orujos y las lias), asi como los
registros del sector vitivinicola.

Se indica que los registros de entradas y salidas de productos vitivinicolas deben consignar las entradas y
salidas de cada producto, la categoria y las manipulaciones efectuadas, ajustandose a lo indicado en el
capitulo IV del Reglamento de ejecucion (UE) 2018/274 de la Comisidn, de 11 de diciembre de 2017.

En esta orden no se hace referencia a la retirada bajo control. No obstante, de acuerdo con el estudio®
consultado a lo largo de la redaccion de este documento, relativo a la gestidon de los “subproductos”
vitivinicolas en esta CA, ésta se debera llevar a cabo por parte de un gestor autorizado.

La aplicacion electrénica de tramitaciéon’® que gestiona los documentos de acompafiamiento de transporte
de productos vitivinicolas en esta CA se denomina ATVI. El modelo de “Documento de acompaiamiento
de productos vitivinicolas” incluye datos del expedidor, del destinatario, medio de transporte, descripcion
del producto (denominacién, cédigo NC, cantidad, grado alcohdélico, densidad, etc.) y una nota informativa
para ayudar en la tramitacion.

Aragén

En el caso de Aragdn, se ha publicado la Orden AGA/1794/2023, de 27 de noviembre, por la que se regulan
los documentos de acompafiamiento de productos vitivinicolas, los registros que se deben llevar en el sector
vitivinicola y el régimen de funcionamiento del registro de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas
alcohdlicas en Aragon.

Esta norma regula los requisitos que deben tener los documentos de acompafiamiento durante el
transporte de los productos vitivinicolas, entre los que se incluyen los orujos y las lias, remitiendo

16 Registro envasadores y aplicacion informatica ATVI. Aplicacién informatica de Castilla y Ledn sobre documentos de
acompafiamiento del transporte de productos vitivinicolas, ATVI. https://agriculturaganaderia.jcyl.es/web/es/sector-
vino.html
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expresamente a los requisitos del Reglamento Delegado (UE) 2018/273 y del Reglamento de ejecucion (UE)
2018/274, ambos de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, en lo relativo a los registros de entradas y
salidas y al documento de acompaiiamiento. En esta orden, al igual que en la de la CA de Castilla la Mancha,
también se regulan los requisitos relativos al transporte de los “subproductos” retirados bajo control de
las autoridades competentes.

Dispone a su vez de una aplicacién electrénica’’ denominada "Vifiedo Web", dispuesta por el
Departamento de Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente del gobierno de Aragdn, para la “Expedicién
de los documentos de acompanamiento informatizados para el transporte de productos vitivinicolas”, si
bien los formularios no se encuentran a disposicidon del publico, por lo que no ha sido posible valorar su
contenido.

Cataluia

En el caso de Catalufia, la eliminacion obligatoria de “subproductos” se regula a través de la Orden
ARP/354/2016, de 21 de diciembre, por la que se regula la eliminacién obligatoria de subproductos de la
vinificacién y otras formas de transformacion de la uva, anterior a los reglamentos europeos actualmente
vigentes. En esta orden se permite la eliminaciéon bien mediante destilacién o mediante retirada bajo
control. Entre las opciones para la eliminacién bajo control, se permite la aplicacién agricola, la alimentacién
ganadera, el compostaje en instalaciones autorizadas y la biodegradacion en depdsito controlado.

La Generalitat de Catalufia (GENCAT), competente en la gestién de “subproductos” de la vinificacién por
parte de las destiladoras y de las bodegas, dispone de una aplicacién electrénica’® en la que poder
presentar los certificados de recepcidon de “subproductos” para la destilacion (destilerias) que quieran
solicitar la ayuda o para la retirada bajo control (bodegas). Se ha interpretado, por tanto, que los
certificados de recepcién Unicamente se requieren a las destilerias que solicitan ayudas. Los formularios
para la realizacién de estos trdmites no son de acceso publico, por lo que no ha sido posible valorar su
contenido.

Comunidad Valenciana

La Generalitat Valenciana ha desarrollado un procedimiento®® en el que se desarrollan los requisitos
relativos a la obligacion de la eliminacion de “subproductos” vitivinicolas. En este procedimiento se hace
referencia al Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comision, de 12 de marzo de 2019, y establece
que, con el fin de poder verificar el cumplimiento de dicha eliminacidn, los productores deberan enviar o

17 Expedicidon de los documentos de acompafiamiento informatizados para el transporte de productos vitivinicolas.
https://www.aragon.es/tramitador/-/tramite/autorizacion-validacion-documentos-acompanamiento-transporte-
productos-vitivinicolas

18 Gestion de subproductos de la vinificacion por parte de la destiladora y de las bodegas.
https://web.gencat.cat/es/tramits/tramits-temes/gestio-subproductes-vinificacio-per-destilladora-i-cellers

1% Obligacién de eliminacién de subproductos vitivinicolas. https://sede.gva.es/es/inicio/procedimientos?id proc=G105915
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bien el “certificado de recepcidon de materia prima para destilacion” o bien el “certificado del gestor de
residuo”. No se ha identificado ninguna normativa autonémica sectorial.

En el caso que se opte por eliminar los “subproductos” mediante la destilacion, sera la destileria la que
enviara a la Direccidn Territorial correspondiente los certificados de recepcion de materia prima.

En el caso de que se opte por la eliminacion de los “subproductos” mediante un gestor, la bodega debera
enviar a la Direccion Territorial los certificados emitidos por el gestor de residuos (indicando la cantidad
total eliminada) y la analitica para la obtenciéon del grado alcohélico de los “subproductos” eliminados. No
se ha podido acceder al contenido de estos certificados.

Dispone también de un procedimiento independiente para las Ayudas a la destilacion®.
Galicia

En Galicia se ha identificado diversa normativa relativa a la eliminacidn de “subproductos” vitivinicolas. El
Decreto 158/2011, del 21 de julio, por el que se dictan normas de aplicacién sobre los documentos que
acompafian el transporte de productos vitivinicolas, los registros y las declaraciones de determinadas
prdcticas en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma de Galicia”, requiere llevar una contabilidad
de estos productos mediante registros en los que se deberan anotar las entradas y salidas de éstos.

También establece la obligatoriedad de desarrollar una aplicacion informatica para la llevanza de los
registros vitivinicolas, que se ha realizado a través de la Orden de 10 de junio de 2020 por la que se
establecen las disposiciones relativas a la llevanza informdtica de los registros obligatorios del sector
vitivinicola mediante la aplicacion informdtica ACIOS. Sin embargo, esta orden sélo aplica a la contabilidad
de los productos del sector vitivinicola a los que hace referencia la parte Il del anexo VIl del Reglamento
(UE) nim. 1308/2013, en el que no se incluyen los “subproductos”.

Por otro lado, la Orden de 22 de septiembre de 2021, por la que se modifican anexos, plazos y normas
procedimentales del Decreto 256/2011, de 7 de diciembre, por el que se regula el potencial de produccion
viticola de Galicia, incluye un procedimiento para la comunicacion de la eliminacién de “subproductos”
obtenidos en la transformacién vinicola, desarrollado en el Anexo D.lll, que puede realizarse via
electrénica?’. Mediante este anexo se identifican los datos de la bodega y el método de eliminacién
elegido, bien por destilador autorizado o bien por retirada bajo control.

20 Ayudas a la destilacién de subproductos de vinificacidn. https://www.gva.es/es/inicio/procedimientos?id proc=G18372

21 Eliminacidn de subproductos obtenidos en la transformacién vinicola. MR441D. https://sede.xunta.gal/detalle-
procedemento?codtram=MR441D
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La Rioja

La Rioja, al igual que la Comunidad Valenciana, dispone de un procedimiento electrénico?? que regula la
eliminacion de “subproductos”, a través de la destilacién o mediante su retirada bajo control. En caso de
gue se opte por la destilacidn, se requiere que los productores entreguen los justificantes que permitan
acreditar dicho cumplimiento, a través del Certificado de recepcion de subproductos para destilacion
(Anexo 4 de la Circular 27/2019 del FEGA). Segun lo anterior, se entiende que este certificado aplica a todos
los destiladores, no sélo los que soliciten ayudas, pero con la informacion requerida para los que reciben
ayudas (anexo FEGA)si que se puede garantizar la trazabilidad.

En caso de la retirada bajo control, se requiere haber obtenido una resolucidn favorable de la
administracién ambiental a través de la presentacion de un proyecto detallado. Entre las opciones de
retirada bajo control se contemplan la aplicacidn directa al suelo de cultivo, el compostaje y la alimentacién
animal.

Pais Vasco

La Ley 5/2004, de 7 de mayo de Ordenacion Vitivinicola del Pais Vasco, establece la obligacion de eliminar
los “subproductos” del sector vitivinicola, bien mediante entrega para su destilacion a destiladora
autorizada (para las que se acogen a las ayudas) o mediante retirada bajo control.

La Resolucion de 13 de junio de 2025, de la directora de Calidad y Promocion Alimentaria, por la que se pone
a disposicion de las personas interesadas los modelos electronicos relativos a los libros-registro obligatorios
en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma del Pais Vasco, establece los modelos electrénicos
relativos a los libros-registro obligatorios en el sector vitivinicola en esta comunidad. Si bien también se
mantienen los registros en papel.

Segun lo indicado en el procedimiento electrénico® disponible, actualmente, la mayoria de operadores
econdmicos del sector vitivinicola, cumplimenta los libros-registros vitivinicolas regulados en el
Reglamento (UE) de Ejecucion 2018/274, rellenando hojas fijas numeradas en los libros-registros en papel
previstos en la Orden de 4 de junio de 1996, del Consejero de Industria, Agricultura y Pesca, por la que se
dictan normas relativas a los documentos que deben acompafar a los transportes intracomunitarios de
productos vitivinicolas que se inicien en la CAPV y a los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola.

En este procedimiento se contemplan tres tipos de libros-registro, siendo el Libro 1 el que regula el registro
de entradas y salidas de los “subproductos” obtenidos.

22 Eliminacién de subproductos de la vinificacién. https://www.larioja.org/agricultura/es/agricultura/eliminacion-
subproductos-vinificacion

2 Libros de registro del sector vitivinicola en Euskadi
https://www.euskadi.eus/autorizacion/libros-de-registro-del-sector-vitivinicola-en-euskadi/web01-tramite/es/
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Extremadura

En Extremadura, segun la informacidn disponible, se entiende que se sigue entregando la totalidad de los
orujos y lias a las destilerias, tal y como se indicé en el estudio de 2019.

La Junta de Extremadura dispone de un procedimiento electrénico?* que regula las ayudas a la destilacidn
de “subproductos” de la vinificacidn, estableciendo los requisitos en materia de registros de entradas y
salidas y la documentacién necesaria a aportar para poder acogerse a la ayuda.

Andalucia

En Andalucia, la Orden de 19 de septiembre de 2011, por la que se dictan normas para la aplicacion, en la
Comunidad Auténoma de Andalucia, del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero, para la aplicacion de las
medidas del programa de apoyo al sector vitivinicola espafiol, en relacion con los subproductos de la
vinificacion, regula la obligacion de la eliminacidon de los “subproductos”, bien mediante su entrega a
destilacién o retirada bajo control.

Segln esta norma, la salida de los “subproductos”, y en su caso de vino, de las instalaciones del productor
se reflejara en el libro de registro de entradas y salidas del vino que corresponda segun la Orden de 24 de
marzo de 2009, por la que se regulan los documentos que deben acompafar al transporte de los productos
vitivinicolas, los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola y las normas de realizacion de
determinadas prdcticas enoldgicas. Asimismo, establece que el transporte de los “subproductos” desde la
instalacion del productor hasta la destileria ird acompanado de un documento comercial en el que conste,
al menos, el nombre y direccién del expedidor y del destinatario, la fecha de expedicion y la designacion y
cantidad del producto transportado.

El productor que opte por la retirada bajo control, debera presentar una solicitud dirigida a la Direccién
General de Industrias y Calidad Agroalimentaria, acompafiada de un proyecto detallado que contenga
referencias al tipo de producto, cantidades estimadas, descripcidn del procedimiento de retirada y receptor
de los “subproductos”.

La Orden de 14 de noviembre de 2012, por la que se regulan los documentos que deben acompafiar al
transporte de los productos vitivinicolas, los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola, las normas
de realizacion de determinadas prdcticas enoldgicas y las de los vinos varietales, que deroga la orden citada
en el parrafo anterior, regula los requisitos de los documentos de transporte de los productos vitivinicolas.

24 Ayudas a la destilacién de subproductos de la vinificacién (PEPAC 2023-2027).
https://www.juntaex.es/w/0692424?inheritRedirect=true
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Segun esta orden, el documento de acompafiamiento consiste en una copia del documento electrénico
emitido por el Sistema de Informacion y Registro de Documentos del Sector Vitivinicola de la Junta de
Andalucia (SISV) ?° en el que conste un cddigo de referencia administrativo especifico (Cédigo MVV).

Para la llevanza de los libros de registros y de los documentos de acompanamiento durante el transporte
de productos del sector vitivinicola, Andalucia dispone de un procedimiento electrénico® que estd
asociado a dicho sistema SISV, que no se encuentra a disposicion del publico, por lo que no ha sido posible
valorar el contenido de los formularios o de los libros-registro.

2.1.1.4 Conclusiones

Con caracter general, puede considerarse que la mayor parte de las CCAA regulan la retirada obligatoria de
los “subproductos”, bien mediante su entrega a destilacion o bajo la modalidad de retirada bajo control
conforme ala Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular. Para
esta ultima opcion, en la mayoria se requiere la presentacion y aprobacién de un proyecto o memoria
técnica, sometido a la conformidad de la autoridad ambiental competente.

En cuanto al marco regulatorio europeo vigente en materia de registros y documentos de
acompafnamiento en el sector vitivinicola, puede concluirse que establece un sistema que permite
garantizar la trazabilidad de los “subproductos” vitivinicolas, asi como la identificacion de los operadores
econdmicos que intervienen en su gestion, sin perjuicio de las obligaciones adicionales derivadas de la
normativa de seguridad alimentaria.

No obstante, en el ambito autondémico, la aplicacion practica de estos requisitos de trazabilidad presenta
diferencias significativas entre comunidades auténomas.

En CCAA como Castilla-La Mancha, Castilla y Ledn y Aragdn, las obligaciones relativas al registro de
entradas y salidas y a la documentacién de acompafiamiento se han desarrollado formalmente mediante
érdenes autondmicas especificas y sistemas digitalizados que identifican expresamente los “subproductos”
y permiten garantizar su trazabilidad.

En el Pais Vasco, los formularios electronicos y los libros-registro vitivinicolas incluyen los “subproductos”
y, de acuerdo con la informacién disponible, se ajustan al marco europeo vigente.

En Galicia, aunque la normativa autondmica sobre registros vitivinicolas hace referencia expresa a los
Reglamentos (UE) 2018/273 y 2018/274, los formularios vinculados al procedimiento de eliminacién de
“subproductos” remiten a normativa anterior que regula la gestién de productos vitivinicolas en la que no

2 Sistema de Informacidn y Registro de Documentos del Sector Vitivinicola de la Junta de Andalucia
https://ws142.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/sisv/

%6 Junta de Andalucia. Sede electrénica General. Acceso a Tramites. Catdlogo de Procedimientos y Servicios
https://www.juntadeandalucia.es/servicios/sede/tramites/procedimientos/detalle/10910.html
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se incluyen de forma diferenciada los orujos y las lias. Con la informacién disponible, no puede confirmarse
gue los requisitos europeos se hayan integrado completamente.

En Catalufia y Andalucia, aun existiendo procedimientos administrativos y sistemas telematicos de gestion,
los modelos normalizados no son accesibles publicamente, lo que impide verificar si incorporan de forma
expresa la identificacion diferenciada de los “subproductos” y la totalidad de los datos exigidos
reglamentariamente.

En otras comunidades auténomas, como Extremadura, La Rioja y la Comunidad Valenciana, los
procedimientos aplicables se apoyan en disposiciones anteriores, sin que conste una actualizacion expresa
conforme al marco europeo vigente ni exista informacion publica suficiente que permita verificar la
adaptacion de los formularios normalizados de gestiéon de los “subproductos”.

Con caracter general, los instrumentos desarrollados por las CCAA incluyen:

0 Procedimientos especificos para la entrega de “subproductos” a destilerias, asi como para la
solicitud de ayudas a la destilacion y para la retirada bajo control.

0 Documentos de acompaiamiento, utilizados para el transporte entre operadores del sector
vitivinicola.

0 Libros-registro, en formato papel o digital, y certificados de entrega, en los que se registran las
entradas y salidas de productos vitivinicolas, incluyendo, en determinados casos, los
“subproductos”.

En consecuencia, aunque la normativa europea establece un sistema que permite garantizar la trazabilidad
de los orujos v las lias, con la informacién disponible no puede confirmarse plenamente su aplicacion en
todos los territorios.

2.1.2 Tipo de residuo y caracteristicas fisicoquimicas del residuo de produccion
El informe justificativo expone las siguientes caracteristicas del residuo de produccion:

- Residuo de produccién: Orujos de uva y lias de vino.

- Cantidad anual generada (t/afio): 740.000 t/afio de orujos de uva y 200.000 t/afio de lias de vino.
Fuente: Contenido minimo de la solicitud general para la declaracién de subproducto, diciembre
2016.

- Codigo LER:
0 Orujos de uva: 02 07 01 (Residuos de lavado, limpieza y reduccién mecanica de materias primas)

O Lias de vino: 02 07 04 (Materiales inadecuados para el consumo o la elaboracion).
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- Composicidn y caracterizacion:

En el informe justificativo se indica que del 100% de uva que es introducida en la tolva de descarga, un 73%
se transforma en mosto de yema, procedente del estrujado y recogido tanto en la propia estrujadora como
en el sinfin escurridor. Este mosto de yema representa el principal producto de valor de la industria vinicola.

Segun se ha contrastado en diferentes industrias bodegueras, es comunmente aceptado que, del total de la
cantidad de uva entrante en la industria, el 73% se transforma en mosto, el 4% en lias de vinoy el 12% en

orujo. Si bien, segun el estudio elaborado en Castilla y Ledn en 2020, anteriormente mencionado, se indican

valores del 20% v del 1,5% del peso de uva transformada para orujos vy lias de vino, respetivamente.

El orujo de uva estd constituido por una mezcla de escobajo (estructura vegetal del racimo), hollejo (piel) y
pepitas en proporciones variables (25, 55 y 20%, como media, respectivamente).

Sus caracteristicas varian notablemente en funcién del tipo de vino producido (tinto o blanco), de la variedad
de uva y del tipo de proceso de separacion utilizado. Su contenido en alcohol varia entre el 3 y el 6,5% en
peso y su contenido en granilla de uva (semillas) entre el 14% y el 22% dependiendo de la variedad de la
uva.

|II

Por otra parte, las lias de vino del vino suponen el principal “subproducto” de mostos y vinos (4%-8%). Son
los restos acumulados en el fondo de los depdsitos de fermentacion del vino y en ellas se encuentran sobre
todo los restos de microorganismos, principalmente levaduras y, en menor medida, bacterias (especialmente

si el vino no realizd la fermentacidn malolactica), encargadas de la fermentacidn alcohdlica.

Segun se indica en el informe justificativo para la declaracién de subproducto presentado en la solicitud
realizada en el aino 2017, en ese momento la cantidad media de orujos de uva producida por las cooperativas
gue conforman Cooperativas Agroalimentarias de Espafia era de 400.000 t/afio y la de lias de vino ascendia
a 140.000 t/afo.

Tabla 1. Composicion orujo y lias de vino (facilitado por la empresa)

COMPOSICION

(% EN PESO) ORUJOS DE UVA LiAS DE VINO
Agua 53 37
Alcohol 5
Materia seca 42

Sales tartdricas 2

- Biomasa (hollejos) 22

- Pepitas de uva 18

A continuacién, se muestran imagenes de los residuos de produccién, aportadas en el informe justificativo:
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Imagen 2. Lias de vino

Fuente: Informe justificativo.

- Registro REACH:

El informe justificativo indica que no procede, ya que se obtienen en el proceso de vinificacién de la uva 'y
se destinan a la obtencion de productos para uso alimentario: alcohol de uso de boca, acido tartarico
natural, colorante natural (enocianina) y aceite de pepita de uva.

El Articulo 2, punto 5b, del Reglamento REACH, constata que no es de aplicacion en la medida en que una
sustancia se utilice en alimentos o piensos conforme con el Reglamento (CE) n° 178/2002, por el que se
establecen los principios y los requisitos generales de la legislacidn alimentaria, se crea la Autoridad Europea
de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.

2.1.3 Proceso productivo en el que se genera

La solicitud sefiala que el orujo de uva es el principal “subproducto” de la uva (8-12%), constituido por la piel
y las pepitas y se separa por prensado de la uva fresca, en la elaboracién de vinos blancos, o por prensado
del grano de uva tras la fermentacién de los mostos en el caso de la elaboracidn de vinos tintos, tal y como

se puede ver en el siguiente diagrama.

Diagrama 1. Esquema simplificado del proceso productivo en el que se genera el residuo de produccion.

Fuente: Elaboracidon propia con la informacion del informe justificativo.
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Los orujos de uva son transportados mediante cintas a unas tolvas metadlicas o a campas impermeabilizadas.
Para su transporte se cargaran en camiones o bafieras mediante palas o por llenado directo, en el caso del
almacenaje en tolvas. Estos camiones, ya sean con caja o bafiera, estan preparados para evitar la fuga de
lixiviados.

Las lias de vino suponen el principal “subproducto” de mostos y vino (4-8%), constituidas por los restos
acumulados en el fondo de los depdsitos de fermentacion del vino y se producen durante el proceso de

decantacidn de los vinos. Una vez extraidas, las lias de vino son bombeadas a depdsitos metdlicos para su

almacenaje. Su transporte se realizard en camiones cisterna que seran cargados directamente desde los
depdsitos.

2.1.4 Destino actual de orujos y lias del vino.

Segun el informe justificativo, tanto el orujo de uva como las lias de vino se utilizan como materia prima

en los procesos productivos que realiza la industria alcoholera y, en concreto,

En base a lo anterior, la mayor parte de los productos obtenidos en las alcoholeras son destinados a
alimentacién humana, excepto el alcohol etilico y el 4cido tartarico que también tienen un uso industrial.
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2.2 MATERIA PRIMA A LA QUE SUSTITUYE Y PROCESO EN EL QUE SE UTILIZA.
2.2.1 Materia prima sustituida.

El informe indica que los materiales objeto de estudio se han utilizado como subproductos en la industria

vitivinicola desde siempre, y que no sustituyen a ninguna otra materia prima, sino que son materia prima
de su propio proceso productivo.

Por otra parte, _en los datos estadisticos publicos ofrecidos por

el Instituto Nacional de Estadistica (INE) — Encuesta Industrial Anual de productos, se pueden extraer datos

nacionales de lias de vino, |

Tabla 3. Cantidad de lias de vino, Encuesta Industrial Anual de Productos, INE (actualizada hasta 2024).

ANO LiAS DE VINO (kg)
2014 182.876.356
2015 166.615.327
2016 167.021.009
2017 187.848.679
2018 173.504.823
2019 191.597.563
2020 179.071.558
2021 202.865.572
2022 194.990.164
2023 196.761.262
2024 148.818.129
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Finalmente, se adjunta un listado de destiladores autorizados para participar en el régimen de ayuda?’ a la

destilacion (art. 52 del Reglamento 1308/2013) de la Campafia 2023/2024, que se puede consultar en la
pagina web del Fondo Espafiol de Garantia Agraria (FEGA) del Ministerio de Agricultura y Pesca y
Alimentacion (www.fega.es.)

Tabla 4. Lista de destilerias autorizadas para participar en intervencién de destilacion de subproductos. Campana

2023/2024%
CCAA RAZON SOCIAL/NOMBRE A::()DI;IGZiC[:E)N PROVINCIA LOCALIDAD
Aragon Destilerias San Valero, S.Coop. 50001 Zaragoza Carinena
Destilerias Manchegas S. Coop 02003 Albacete La Roda
Aceites Vinos y Alcoholes, S.A. (AVIALSA) 02005 Albacete Villarrobledo
Vda. De Joaquin Ortega, S.A. 02006 Albacete Villarrobledo
DCOOQP, Soc. Cao. Andaluza 13032 Ciudad Real Alcazar de San Juan
Castilla-La  MOVIALSA, Mostos Vinos y Alcoholes, S A 13035 Ciudad Real Campo de Criptana
Mancha D.V.T. Espafia, S.A. 13051 Ciudad Real Tomelloso
Bodega Las Copas S.L. 13034 Ciudad Real Tomelloso
ALVINESA Natural Ingredients, Alcoholera Vinicola, S.A. 13060 Ciudad Real Daimiel
Alcoholera de la Puebla S.A. 45083 Toledo Puebla de Almoradiel
Alcoholes de la Cruz Vega 1914, S.L. 45085 Toledo Madridejos
Catalufia Cades Penedés S.A. 08024 Barcelona Avinyonet del Penedés
Extremadura Vinaoliva S. Coop. 06001 Badajoz Almendralejo
Galicia Destilerias Compostela S.A. 15077 A Corufia Rois
C.F. Navarra Agralco S. Coop. 31076 Navarra Estella-Lizarra
La Alcoholera de la Rioja, Ebro y Duero, S.A 26001 La Rioja Cenicero
2 Rioja Amador Gonzalez Tojal (Alcoholes) 26002 La Rioja iz:s\i/jacr(:;te dela
C. Valenciana Gestora de Residuos Vinicos. S.Coop.V (GESTRIVIN) 46001 Valencia Utiel

27 |Las destilerias que deseen participar en esta ayuda deben estar autorizadas por la autoridad competente de la
comunidad auténoma en la que estén radicadas las instalaciones de destilacién con caracter previo a la fecha de
entrada en la destileria de los orujos de uva y lias de vino, para los cuales se quiere solicitar la ayuda. Las destilerias
autorizadas transformaran los subproductos de la vinificacion obtenidos en territorio nacional en alcohol para uso
industrial o energético.

28 Lista de destiladores autorizados. Campafia 2023-2024. https://www.fega.gob.es/es/pepac-2023-2027/intervenciones-

sectoriales/sector-vitivinicola/destilacion-subproductos
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2.2.2 Proceso en el que se va a emplear el residuo de produccidn.

La solicitud general para la declaracidn de un residuo de produccidn como subproducto indica que ambos

materiales se utilizaran para la produccion de alcoholes vy tartrato calcico, ademas en el caso del orujo de

uva se producird también aceite de pepita de uva y enocianina.

También se sefala en el informe que ninguno de los dos “subproductos” necesita ser acondicionado a su

llegada a la industria receptora; se almacenan en el estado en el que se reciben y no son manipulados hasta

su incorporacion en el proceso productivo del que son materia prima.

No se ha identificado informacién que indique que los procesos presentados a continuacidn hayan sufrido

cambios respecto a lo indicado en la solicitud inicial.

El proceso de tratamiento del orujo para producir estas sustancias consta de los siguientes pasos:

Difusion o lavado:

La extraccidon, con agua caliente, de la materia soluble contenida en los orujos de uva, compuesta
por azlcares, alcoholes y bitartratos, se realiza por difusidon de esta a través de la pared celular
convirtiendo el orujo en un jugo hidroalcohdlico denominado piqueta. La piqueta, que tiene un

contenido en alcohol del 5% v 25-30 g/| de sales tartéricas, se envia a destilacién.

Cuando se quiere extraer enocianina el proceso varia ligeramente, la temperatura de lavado es mds
baja, se utilizan orujos de uva frescos que no hayan sido ensilados y la solucién alcohdlica que se
obtiene se someterd a procesos de evaporacion, destilacién y concentraciéon bajo vacio para
obtener una solucidn con una concentracidn en antocianinas de 50 g/I.

Destilacion:

La pigueta obtenida en los difusores, con un contenido alcohdlico medio del 5%, se somete a un

proceso de destilacion/rectificacion obteniendo tres tipos de alcoholes de distintas graduaciones.
El residuo de la destilacién denominado vinaza se procesa para la obtencién del tartrato cdlcico

disuelto en la misma.
Obtencién de tartrato calcico:

Las vinazas se someten a un proceso de acidificacidon con acido clorhidrico o sulfurico seguido de
una neutralizacién con carbonato calcico, posteriormente se deja reposar del orden de tres a cinco
horas para la formacién de los cristales de tartrato calcico. Los cristales se separan por

centrifugacidon y se secan en secaderos mediante vapor directo o gases limpios antes de ser
almacenados.

Consideracion como subproducto del orujo y las lias de vino procedentes del proceso de vinificacién  Pagina 26 de 41



Y EL RETO DEMOGRAFICO

CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL % somemo  mrwo
ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION N

e Fabricacién de acido tartarico:

Se realiza un tratamiento acido de las sales que dan lugar a unas aguas madres de las que, por
tratamientos fisicos de filtracién y sucesivas cristalizaciones, se obtiene el acido tartdrico. Si la
neutralizaciéon se realiza con carbonato cdlcico se genera bitartrato potasico, conocido como
crémor tartaro.

e Prensado de los orujos de uva:

El orujo extraido de los difusores contiene una gran cantidad de agua, 68-70%, que se reduce al 53-
58% mediante prensado. El agua del prensado se introduce de nuevo en la difusién mientras que
el orujo de uva prensado se envia a secado.

e Secado de orujos de uva:

Tiene lugar en hornos rotativos utilizdndose como combustible el propio orujo ya seco y
desgranillado (biomasa). La humedad media de entrada del orujo a los secadores esta en torno al
55% y en ellos se reduce hasta el 10%, que es la humedad idénea para el posterior tratamiento en
la extraccidn de la granilla, para la utilizacién de orujo como combustible y para el tratamiento de
extraccion del aceite de granilla.

e Separacién de la granilla de uva:

Una vez seco el orujo se separa de la granilla mediante zarandas obteniendo 320 kg de orujo de uva

secoy 18 kg de granilla por tonelada de orujo himedo. La granilla de uva producida se utiliza para

la_obtencién de aceite comestible mediante extraccion quimica con hexano. En este proceso se

muele y granula la granilla para conseguir que el aceite que contiene quede en condiciones de
poder ser extraido con disolvente (hexano), siguiendo el mismo proceso que para la extraccién de
otros aceites vegetales. El contenido medio de aceite de la granilla es del 14%.

En la siguiente figura se presenta el diagrama de flujo del proceso productivo indicado para el orujo:
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El proceso de tratamiento de las lias de vino consta de las siguientes etapas:

e Destilacion: Esta destilacidn/rectificacién produce alcohol de mas de 94°. El material obtenido de
la destilacidn, la vinaza, se procesa para la extraccidon del tartrato célcico disuelto en la misma.

e Obtencién de tartrato calcico: El proceso de tratamiento de las vinazas es similar al de las vinazas

provenientes del orujo de uva descritas anteriormente.

En la siguiente figura se presenta el diagrama de flujo del proceso productivo para las lias de vino:
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2.2.3 Req

Uso alimentario

Teniendo en cuenta que el uso mayoritario de los productos obtenidos a partir de los orujos de uva y lias
de vino es el uso alimentario, se ha llevado a cabo la identificacién y andlisis del marco normativo en Europa
y Espafia que regula la seguridad e higiene de los productos destinados al consumo humano.

Este analisis se ha realizado con el fin de verificar si el orujo y las lias de vino, pueden ser considerados
subproductos cuando se destinan para uso alimentario y si la regulacién comunitaria y nacional existente
hace innecesario el desarrollo de un procedimiento especifico para su declaracién y seguimiento.

De forma general, existe una extensa normativa que regula la seguridad de los productos destinados a la
alimentaciéon humana.



Y EL RETO DEMOGRAFICO

CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL % somemo  mrwo
ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION N

La identificacidn de los principales requisitos legales de esta normativa se detalla en el Anexo | del presente
documento.

Por otra parte, tal y como se ha indicado en el apartado 2.1.1.2. del presente estudio, existe una amplia
normativa que regula la eliminacion de los “subproductos” vitivinicolas tanto a nivel europeo, como
estatal y autonémico.

Aunque en el informe justificativo se indica que la totalidad de los “subproductos de la vinificacion” son
destinados a las destilerias, segin el analisis del marco regulatorio del sector vinicola existen dos
alternativas de eliminacién; la destilacidn y la retirada controlada. De hecho, tal y como se ha comprobado,
varias CCAA permiten su aplicacién agricola. Es por ello, que se ha considerado fundamental analizar si
existen requisitos relativos a la trazabilidad y control de la calidad de aguellos orujos de uva y lias de vino

destinados para la fabricaciéon de productos de uso alimentario, que garantice un nivel de control y

proteccion adecuado.

En concreto, se han evaluado los requisitos legales establecidos en la normativa alimentaria, asi como la
normativa que regula el sector vitivinicola, que permiten comprobar los siguientes aspectos:

e Asegurar la trazabilidad de las empresas del sector vinicola.
e Justificar el cumplimiento de los requisitos normativos y la trazabilidad de los “subproductos de la
vinificacidon” y de los productos obtenidos a partir de éstos.

1. Identificaciény control de las empresas productoras (bodegas) y receptoras (alcoholeras) de los orujos
de uva y lias de vino.

e Registro de Industrias Alimentarias.

Tanto a nivel estatal, a través de la Ley 17/2011 de 5 de julio, de sequridad alimentaria y nutricion como a
nivel europeo, con el Reglamento 178/2002, de 28 de enero, por el que se establecen los principios y los
requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y
se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, en todas las etapas de la produccion,
transformacion y distribucién de este sector, debera garantizarse la trazabilidad de los operadores de las
empresas alimentarias.

Para ello, las Administraciones publicas deberdn crear y mantener los registros necesarios. En Espafiia,
mediante el Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero sobre Registro General Sanitario de Empresas
Alimentarias y Alimentos, se crea el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos,
donde deberan inscribirse todas las empresas y establecimientos alimentarios a través de un procedimiento
de comunicacion previa.

Todas las industrias, deberdn estar inscritas en este registro de dmbito estatal o en los registros creados

para tal fin en el dmbito autonédmico. El hecho de estar inscritos en uno u otro registro no marca diferencia

en cuanto a las garantias del control oficial ejercido por la autoridad competente, ni en cuanto a la plena
responsabilidad del operador econdmico respecto al cumplimiento de la legislacién alimentaria.

Consideracion como subproducto del orujo y las lias de vino procedentes del proceso de vinificacién  Pagina 30 de 41



¥ GOBIERNO MINISTERIO

CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL T cf _ o
ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION N Y ELRETO DEHOGRATICO

En este sentido, en el informe justificativo se indica que los productos que se obtienen del orujo de uva'y
las lias de vino y que se utilizan en alimentacion humana, deberdn tener Registro General Sanitario de
Alimentos: alcohol etilico, aceite de granilla o pepita de uva, tartrato calcico, acido tartarico, crémor tartaro
y enocianina.

Del mismo modo, todas las industrias receptoras y procesadoras del orujo de uva estdn obligadas a disponer
del Nimero de Registro en Industrias Agrarias (NRIA) y todas las asociadas a ADEVIN estan igualmente
obligadas a disponer del nimero de Registro de industrias Alimentarias (RIA) en sus CCAA, exigido con
caracter general a todas las empresas del sector alimentario.

o Registros del sector vitivinicola.

Como se ha comentado anteriormente, en el sector vitivinicola, a través del Real Decreto 739/2015, de 31
de julio, sobre declaraciones obligatorias en el sector vitivinicola, se requiere del Registro General de
Operadores del Sector Vitivinicola (REOVI), en el que Unicamente se incluye a productores y almacenistas
de vino y mosto (productores de orujos de uva y lias de vino) y no a las empresas de destino, las
alcoholeras.

Para la identificacion de las alcoholeras, segun las respuestas de las CCAA al cuestionario lanzado en 2019,
cada una de ellas disponia de medios distintos para tener conocimiento de las destilerias a las que se envian
los orujos de uva y lias de vino y no existia un registro tinico que permitiese acceder con facilidad a esta
informacion. Esta situaciéon se mantiene en la actualidad.

En funcién del analisis realizado en 2019, y de acuerdo con la normativa vigente en ese momento, se
concluyd que tnicamente se disponia de informacidon sobre trazabilidad para aquellas destilerias que se
acogian al régimen de ayudas a la destilacion, regulado en las Circulares de Coordinacién. Para solicitar la
ayuda, el destilador debia estar autorizado y para su correcta identificacién se requeria el envio de varios
registros: Registro de Industrias Agroalimentarias o registro correspondiente de la CA, certificado expedido
por la oficina gestora de Impuestos Especiales de su inscripcion en el registro territorial y justificante del
pago del Impuesto de Actividades Econdmicas. También se determind que esta trazabilidad sélo se podia
garantizar en algunas CCAA como Cataluiia y Extremadura, y en aquellas empresas asociadas a
Cooperativas Agroalimentarias de Espaia, conforme a la informacién sectorial aportada al estudio.

No obstante, de acuerdo con la normativa europea del sector vitivinicola actualmente vigente, en
particular, el Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017 y el

29 Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comision de 11 de diciembre de 2017, por el que se completa el Reglamento
(UE) n.o 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie al régimen de autorizaciones para plantaciones
de vid, el registro viticola, los documentos de acompafiamiento, la certificacidn, el registro de entradas y salidas, las
declaraciones obligatorias, las notificaciones y la publicacion de la informacion notificada, y por el que se completa el
Reglamento (UE) n.o 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie a los controles y sanciones
pertinentes, por el que se modifican los Reglamentos (CE) n.o 555/2008, (CE) n.o 606/2009 y (CE) n.o 607/2009 de la
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Reglamento de Ejecucién (UE) 2018/274%, de la misma fecha, dicha limitacién podria superarse siempre
que se garantizase el cumplimiento de los requisitos previstos en ambos reglamentos.

En ellos se establecen, entre otras obligaciones, la llevanza de registros de entradas y salidas de los
productos obtenidos durante el proceso de vinificacion, asi como la expedicién de documentos de
acompanamiento durante su transporte, que permiten la identificacion de las empresas productoras y
receptoras. Estos requisitos se exponen con mayor detalle en el siguiente punto.

A nivel autondmico, y tal como se ha comentado anteriormente, la mayor parte de las CCAA han
desarrollado normas autonémicas o procedimientos que incorporan estos requisitos europeos y que
permiten, por tanto, garantizar la trazabilidad entre los operadores y de los movimientos de los residuos
de produccion.

Es por ello que, para poder declarar los orujos de uva y las lias de vino como subproducto para su uso
alimentario, la identificacion y trazabilidad entre la industria productora y receptora de los residuos de
produccién, se podria garantizar mediante el cumplimiento de todos los requisitos establecidos en los
reglamentos europeos actualmente vigentes.

2. Justificacion del cumplimiento de los requisitos normativos y la trazabilidad de las cantidades de
residuos de produccidon y productos obtenidos a partir de éstos.

El Reglamento 178/2002, a nivel europeo y la Ley 17/2011, a nivel estatal, establecen que los operadores
de empresas alimentarias se aseguraran, en todas las etapas de la produccién, la transformacién y la
distribucién que tiene lugar en las empresas bajo su control, de que los alimentos cumplen los requisitos

de higiene de la legislacidn alimentaria. Para ello, deberan establecer y poner en marcha sistemas y

procedimientos eficaces, que verificaran las autoridades competentes.

El Real Decreto 739/2015, de 31 de julio, sobre declaraciones obligatorias en el sector vitivinicola, establece
la obligacion de realizar declaraciones mensuales a los operadores que elaboran o almacenan vino o mosto,
entre las que se encuentran las cantidades de vino y mosto de entrada y salida (hacia destileria, vino o
vinagreria), pero que no incluye las cantidades de “subproductos” que se generan durante el proceso de
produccidn de vino, ni sus destinos.

A nivel nacional, el Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre, establece los requisitos para la retirada de los
orujos de uva y lias de vino mediante destilacion y sefiala que los productores pondran a disposicion de la

Comisién y por el que se derogan el Reglamento (CE) n.o 436/2009 de la Comision y el Reglamento Delegado (UE) 2015/560
de la Comision

30 Reglamento de Ejecucidn (UE) 2018/274 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, por el que se establecen las normas
de desarrollo del Reglamento (UE) n.o 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta al régimen de
autorizaciones para plantaciones de vid, la certificacion, el registro de entradas y salidas, las declaraciones obligatorias y
las notificaciones, y del Reglamento (UE) n.o 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a los
controles pertinentes, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucion (UE) 2015/561 de la Comisién
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autoridad competente los justificantes que permitan acreditar la entrega a este destino, cuando asi sea
requerido. Sin embargo, en la norma no se especifica el contenido minimo de informacién que debe
incluirse en dichos justificantes o el tiempo que deben mantenerse disponibles estos registros.

También establece que aquellos productores que no retiren los orujos de uva y las lias de vino mediante
destilacion se acogeran a lo establecido por su CCAA en relacidn con la retirada de residuos, conforme a
la Ley 7/2022, de 08 de abril.

En el ambito europeo, y conforme a lo sefialado, el Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisidn
de 11 de diciembre de 2017, las personas fisicas o juridicas que posean productos vitivinicolas (salvo
alguna excepcién como cantidades comercializadas o consumo exclusivo) deberan llevar un registro de las
entradas y salidas de los citados productos para que puedan ser comprobadas en cualquier momento por
la autoridad competente. Asimismo, el reglamento impone la obligacidn de garantizar que cada transporte
de estos productos vaya acompafiado del correspondiente documento de acompainamiento.

Conforme al articulo 14 del Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comision de 11 de diciembre de
2017%, entre los productos que deben inscribirse en el registro de entradas y salidas, se incluyen los
“subproductos” (art. 14.1.b) letra vii), debiendo especificar si se trata de entrega para la destilacidn, la
produccién de vinagre o una utilizacién especifica sin vinificacion32.

De acuerdo con el art. 18 del mismo reglamento, se requiere una contabilidad separada de los productos
de la vinificacion, entre los que se incluyen los “subproductos”, en el que se reflejen las:

- Entradas: datos de identificacion del proveedor, referencia del documento de acompafamiento
durante el transporte; cantidad de producto y fecha de entrada.

- Salidas: cantidad de producto, fecha de utilizacidn o de salida y si procede, datos de identificacion
del destinatario.

Asimismo, el articulo 14 establece que cualquier operacion de transporte de los productos de la vinificacién,
incluidos los “subproductos”, deberd ir acompafada de un documento de acompafiamiento (que
contempla informacién relativa a la descripcién del producto y la cantidad neta transportada), salvo cuando
los orujos y lias de vino se transporten a una destileria y vayan acompafiados de un albardn.

31 Reglamento de Ejecucién (UE) 2018/274 de la Comision de 11 de diciembre de 2017 por el que se establecen las normas
de desarrollo del Reglamento (UE) n.o 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta al régimen de
autorizaciones para plantaciones de vid, la certificacion, el registro de entradas y salidas, las declaraciones obligatorias y
las notificaciones, y del Reglamento (UE) n.o 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a los
controles pertinentes, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucion (UE) 2015/561 de la Comision.

32 5e ha interpretado que “utilizacién especifica sin vinificacién” podria incluir la retirada controlada.
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Uso industrial

No se ha considerado posible realizar un analisis detallado de la normativa industrial, debido al nimero y
diversidad de las aplicaciones industriales que pueden tener dichos productos.

En este caso, las empresas alcoholeras que fabrican el acido tartarico y el alcohol etilico y lo destinan al
sector industrial, deberan garantizar el cumplimiento de los requisitos legales de la normativa disponible
para cada una de las distintas aplicaciones existentes o, en su defecto, las especificaciones técnicas y de
calidad requeridas por los clientes finales.

Asimismo, y siguiendo el mismo criterio que el establecido para el uso alimentario, las empresas alcoholeras
deberian disponer de registros que permitan comprobar la trazabilidad de los residuos de produccion a
partir de los cuales se han fabricado estos productos, asi como de los productos finales obtenidos a partir
de los mismos.

En relacidn con el REACH, deberdan indicar el nimero de registro o, en su caso, la exencidn a la que pueden
acogerse.

Analisis de la normativa de desperdicio alimentario

En relacién a la normativa de desperdicio alimentario, de acuerdo con la jerarquia de prioridades
establecidas para los agentes de la cadena alimentaria, se deberd favorecer la transformacién de los
productos agrarios o alimentos que no se han vendido, pero que siguen siendo aptos para el consumo
humano, en otros productos alternativos para consumo humano. Segun lo anterior, parece que deberia
priorizarse la destilacion de los orujos y las lias de vino, en relacién a la retirada controlada.

3 ANALISIS DE SU CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO

En la actualizacidon de este estudio, Unicamente ha sido necesario revisar el analisis de la cuarta condicion,
en relacién con el cumplimiento de requisitos de producto, al haberse actualizado gran parte de Ila
normativa sectorial identificada durante el estudio anterior.

1. éLos orujos de uva y las lias de vino procedentes de la producciéon de vino van a ser utilizadas
ulteriormente?

Segun la informacion facilitada, el orujo y las lias de vino procedentes de la vinificacién han venido siendo

utilizados, y son utilizados, por la industria alcoholera para la fabricacidn de distintos productos tales como

alcohol de uso de boca, el acido tartarico, la enocianina y el aceite de pepita de uva.

El uso principal de estos productos es el uso alimentario y, en el caso del acido tartarico y el alcohol etilico,

también se destinan a uso industrial.
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No obstante, la normativa especifica que regula la eliminacién de estos “subproductos de la vinificacion”,

establece la obligatoriedad de eliminarlos bien mediante su destilacidn en alcoholeras para la produccion
de alcohol etilico, acido tartarico, enocianina y aceite de pepita de uva, o su retirada bajo control, que
debera estar autorizada por la autoridad competente y, a su vez, comunicada. Es por ello, que, ademads de
la destilacion, los orujos de uvay las lias de vino pueden tener otros posibles destinos mediante la retirada
bajo control.

En base a lo anterior, en el estudio de 2019 se concluyd que se cumplia la primera condicion.

2. ¢Los orujos de uva y las lias de vino se pueden utilizar directamente sin tener que someterse a una
transformacion ulterior distinta de la practica industrial habitual?

Segun lo indicado en el apartado 2.2.2. Proceso en el que se va a emplear el residuo de produccion, ninguno
de los dos “subproductos” necesita ser acondicionado a su llegada a la industria receptora, se almacenan
en el estado en el que se reciben y no son manipulados hasta su incorporacion en el proceso productivo del
que son materia prima.

Las diversas etapas, entre las que se encuentran la difusidn, el prensado, el secado o la destilacién, forman
parte de la practica industrial habitual del proceso productivo de los productos fabricados en la industria
alcoholera.

En base a lo anterior, en el estudio de 2019 se concluyd que se cumplia la segunda condicién.
3. ¢éLos orujos de uvay las lias de vino se producen como parte integrante de un proceso de produccién?

Los orujos de uva y lias de vino se obtienen en el proceso de elaboracidn del vino detallado en el punto
2.1.2 de este estudio. Concretamente, los orujos de uva se originan por prensado de la uva fresca en el caso
de vinos blancos o por prensado del grano de uva tras la fermentacién en los vinos tintos, mientras que las
lias de vino son los restos acumulados en los depdsitos después de la etapa de fermentacion del vino.

En base a lo anterior, en el estudio de 2019 se concluyd que se cumplia la tercera condicidn.

4. ¢El uso ulterior cumple todos los requisitos pertinentes relativos a los productos, asi como a la
proteccion de la salud humana y del medio ambiente, sin que produzca impactos generales adversos
para la salud humana o el medio ambiente?

El destino principal de los cuatro productos obtenidos a partir de los residuos de produccién para los que

se solicita la declaracién de subproducto (alcohol, aceite de pepita de uva, acido tartarico y enocianina) es
el uso alimentario, aunque el alcohol etilico y el acido tartdrico obtenidos pueden ser destinados a un uso

industrial.
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Respecto al uso alimentario, existe una amplia normativa en seguridad alimentaria, que tiene como principal
objetivo la consecucién de un elevado nivel de proteccién de la salud humana y crear una base comun de
medidas y requisitos aplicables a los alimentos a nivel nacional y comunitario. Para ello, se han desarrollado
un conjunto de normas en materia de seguridad alimentaria que regula distintos aspectos, como el
contenido maximo de sustancias en los productos alimentarios, normas de etiquetado, procedimientos para
asegurar la trazabilidad, mecanismos de control de la autoridad competente, etc.

En el caso particular del aceite de pepita de uva se debera de cumplir, ademas de toda la normativa que
regula la seguridad alimentaria, aquella que regula su elaboracién y comercializacién (Real Decreto
351/2025, de 30 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad de los aceites vegetales comestibles).

En relacion con la trazabilidad, segun el informe justificativo todos los productos obtenidos a partir de los
orujos de uva y las lias de vino deben disponer de Registro General Sanitario de Alimentos (RGSEAA).
Asimismo, todas las industrias asociadas a ADEVIN, como cualquier empresa alimentaria, estan igualmente
obligadas a contar con el nimero de Registro de industrias Alimentarias (RIA) en sus respectivas
Comunidades Auténomas.

Por otra parte, el actual marco juridico europeo aplicable al sector vitivinicola, impone a los operadores una
serie de obligaciones especificas en relacidn con la gestidn, el registro y el transporte de los “subproductos”
generados en el proceso de vinificacién. En particular:

- Retirada de los “subproductos vinicolas”: deben ser retirados bajo supervisiéon de las autoridades
competentes. Su retirada puede realizarse mediante entrega a destilerias (también llamadas
alcoholeras en Espafia) o bien, mediante retirada bajo control;

- Registro de las entradas y salidas: los operadores vitivinicolas estan obligados a mantener un registro
actualizado de entradas y salidas de los productos. Dicho registro debe identificar, por lote, la
cantidad y el tipo de producto, el destino previsto (en el caso de subproductos: destilacion,
transformacion en vinagre u otro uso autorizado) y la referencia al documento de acompafiamiento;

- Contabilidad separada para cada uno de los productos: se exige la llevanza de registros diferenciados
para cada producto, en los que se reflejen de forma independiente las entradas (con identificacion del
proveedor, cantidad y fecha) y las salidas (con identificacion del destinatario, cantidad y fecha de salida
o actualizacién).

- Transporte: todo transporte de productos vitivinicolas debe de ir provisto de un documento de
acompanamiento, en el que consten la identificacién del expedidor y del destinatario, el tipo y la
cantidad de producto transportado, asi como cualquier otra referencia exigida por la autoridad
competente. En el caso de los “subproductos”, no serd necesario si se destinan a la destilacién y van
acompafiados de un albaran.

En consecuencia, se puede considerar que el marco regulatorio europeo vigente en materia de registros
y documentos de acompafiamiento en el sector vitivinicola permite garantizar la trazabilidad de los
“subproductos” vitivinicolas, asi como la identificacion de las empresas productoray receptora, sin perjuicio
de las obligaciones adicionales derivadas de la normativa de seguridad alimentaria.
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No obstante, a nivel autonédmico, la aplicacién practica de estos requisitos no es homogénea. Si bien
diversas comunidades auténomas han incorporado los requisitos europeos a su normativa o a sus
procedimientos administrativos, el grado de desarrollo varia segun el territorio. En algunos casos, se han
aprobado disposiciones especificas y sistemas digitalizados que permiten garantizar la trazabilidad de los
“subproductos” de forma diferenciada del resto de productos vitivinicolas; en otros, la adaptacién al marco
europeo no puede verificarse a partir de la documentacion accesible.

Con relacion al uso industrial de dos de los productos obtenidos en las alcoholeras, se distinguen varias
aplicaciones a los que pueden ir destinados. El alcohol etilico se puede usar para la produccién de bioetanol
y como alcohol industrial y, en el caso del acido tartdrico, como aditivo en diferentes industrias como la de
barnices, fotografia, escayola y yesos, aluminio. Es por ello que las empresas alcoholeras que fabrican estos
productos deberan garantizar el cumplimiento de los requisitos legales de la normativa disponible para
cada una de las distintas aplicaciones industriales existentes o, en su defecto, las especificaciones técnicas
y de calidad requeridas por los clientes finales.

Asimismo, y siguiendo el mismo criterio que el establecido para el uso alimentario, las empresas alcoholeras
deberian disponer de registros que permitan comprobar la trazabilidad de los residuos de produccién a
partir de los cuales se han fabricado estos productos, asi como de los productos finales obtenidos a partir
de los mismos.

En cuanto a su posible impacto ambiental, dado el tipo de materia prima a partir de la cual se generan
estos productos, se considera que no es probable que puedan generarse impactos adversos a la salud
humana y al medioambiente.

Por todo lo expuesto anteriormente, se puede concluir que se cumple la cuarta condicidn, siempre que se
garantice el cumplimiento de todos los requisitos legales establecidos en la actual normativa europea
especifica del sector vitivinicola, que permite asegurar tanto la identificacion de las empresas productora
y receptora, como la trazabilidad de los “subproductos” vitivinicolas y de los productos obtenidos a partir
de éstos, asi como los de la normativa en materia de seguridad alimentaria.

4 CONCLUSIONES

El presente estudio ha tenido como objeto la actualizacidn del estudio correspondiente a la evaluacion de
la consideracién como subproducto del orujo de uva y de las lias de vino, generados en la industria
vitivinicola, para su uso en alcoholeras para la obtencion de alcohol, acido tartarico, enocianina y pepita
de uva, elaborado en el afio 2019 por EMGRISA.

A continuacidn, se resumen las principales conclusiones obtenidas en el presente documento:
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e Losorujos de uvay las lias de vino se producen en el proceso de transformacién de la uva. El orujo
de uva es el principal “subproducto” de la uva (entre el 8-12% en el estudio del afio 2019, o hasta
el 20% segln un estudio elaborado por Castilla y Ledn en 2020), constituido por la piel y las pepitas
y se separa por prensado de la uva fresca, en la elaboracidn de vinos blancos, o por prensado del

grano de uva tras la fermentacion de los mostos en el caso de la elaboracidon de vinos tintos.

e Las lias de vino suponen el principal “subproducto” de mostos y vino (4-8%), constituidas por los
restos acumulados en el fondo de los depdsitos de fermentacion del vino y se producen durante el
proceso de decantaciéon de los vinos, que pueden representar un 1,5% del peso de la uva procesada.

e La cantidad anual generada de “subproductos vitivinicolas”, depende de la cosecha de uva anual,
estimando para la campafia 2023/2024, un total de 876.000 y 65.700 t/afio de orujos de uva y lias
de vino, respetivamente.

e Tanto el orujo de uva como las lias de vino se utilizan como materia prima en los procesos

productivos que realiza la industria alcoholera [

para la fabricacion de alcohol de origen vinico, acido tartarico,
enocianina y aceite de pepita de uva.

e El uso principal de los productos (granilla, acido tartarico y enocianina) obtenidos a partir de la
destilacidn de los orujos y las lias de vino es el uso alimentario y, en el caso del alcohol etilico,

también se destinan a uso industrial y fines energéticos. No obstante, la normativa vitivinicola

regula la eliminacidn obligatoria de estos “subproductos de la vinificacion”, bien mediante su

destilacidn en alcoholeras o mediante su retirada bajo control. Esta segunda alternativa debera

estar autorizada por la autoridad competente y, a su vez, comunicada. Es por ello, que, ademas de
la destilacidn, los orujos de uva y las lias de vino pueden tener otros posibles destinos a través de
la retirada bajo control

Segun lo establecido en el articulo 14.2 del Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comisidn, de

12 de marzo de 2019, los productores que no retiren los orujos de uva y las lias de vino mediante

destilacién se acogeran a lo establecido por su comunidad auténoma en relaciéon con la retirada de
residuos, conforme a la Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una

economia circular.

e En caso de que sean destinados a un uso alimentario, existe una amplia normativa de seguridad
alimentaria que garantiza la calidad y seguridad de los productos alimentarios. Sin embargo, esta
normativa no permite garantizar la identificacién de las empresas implicadas, especialmente de las
empresas receptoras de los orujos de uva y lias de vino (alcoholeras) asi como de las cantidades
generadas y destinadas a este uso.

) En relacién con la normativa especifica del sector vitivinicola, se han identificado diversas
disposiciones europeas y estatales posteriores a las analizadas en el estudio anterior, destacando
especialmente el Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisidn, de 11 de diciembre de 2017
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y el Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274, de la misma fecha. Ambos reglamentos establecen,
entre otras obligaciones, la llevanza de registros de entradas y salidas de los productos obtenidos
durante el proceso de vinificacién, asi como la expedicion de documentos de acompafiamiento
para su transporte.

También establece que los EEMM mantendran actualizada una lista de los agentes econémicos
obligados a llevar el registro, permitiendo los registros nacionales si ya los hubiera y establece los
mecanismos de control para garantizar su correcta aplicacion.

Estas disposiciones completan y desarrollan el marco establecido en el Reglamento (UE) n2
1308/2013, asegurando asi la trazabilidad y control efectivo de los productos y “subproductos”

vitivinicolas a nivel comunitario.

e A nivel autondmico, diversas CCAA han desarrollado normas o procedimientos que incorporan
estos requisitos europeos y que permiten, con caracter general, garantizar la trazabilidad de los
orujos y las lias de vino entre operadores. Entre los instrumentos empleados se incluyen:

0 Procedimientos especificos para la entrega de “subproductos” a destilerias, asi como para
la solicitud de ayudas a la destilacién y para la retirada bajo control.

0 Documentos de acompafnamiento, que se utilizan durante el transporte entre operadores
en el sector vitivinicola.

0 Libros-registro, en formato papel o digital, o certificados de entrega, donde se registran
las entradas y salidas de productos vitivinicolas, entre los que se incluyen los
“subproductos”.

No obstante, el analisis realizado pone de manifiesto que, aunque los Reglamentos (UE) 2018/273
y 2018/274 establecen un sistema de control y trazabilidad de los “subproductos” de la vinificacidn,
su aplicacion practica no es homogénea en el dmbito autondmico. En algunas comunidades
auténomas los requisitos se han incorporado expresamente a la normativa y a los modelos
administrativos que permiten garantizar la trazabilidad de los “subproductos” de forma
diferenciada respecto del resto de productos vitivinicolas, mientras que en otras su adaptacion al
marco europeo no puede verificarse plenamente con la documentacion disponible.

e En relacién con el alcohol y al acido tartarico que se destinan al sector industrial, las empresas
alcoholeras deberian garantizar el cumplimiento de los requisitos legales de la normativa disponible
para cada una de las distintas aplicaciones industriales existentes o, en su defecto, las
especificaciones técnicas y de calidad requeridas por los clientes finales. Asimismo, deberian
disponer de registros que permitiesen comprobar la trazabilidad de los residuos de produccién y
de los productos finales obtenidos a partir de los mismos.

e Encaso de que los requisitos establecidos para cada uso no se cumplan, el orujo de uvay las lias de
vino procedentes de la vinificacién no podran ser declarados subproducto, por lo que tendran que
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valorizarse o gestionarse bajo el régimen juridico de residuos, con el fin de asegurar su correcta
gestidn y proteger adecuadamente la salud humana y el medioambiente.

. En relacidn con la normativa de desperdicio alimentario, de acuerdo con la jerarquia de prioridades
establecidas para los agentes de la cadena alimentaria, se debera favorecer la transformacién de
los productos agrarios o alimentos que no se han vendido, pero que siguen siendo aptos para el
consumo humano, en otros productos alternativos para consumo humano. Segln lo anterior,
parece que deberia priorizarse la destilacion de los orujos y las lias de vino, respecto a la retirada
controlada.

. De acuerdo con lo anteriormente expuesto y al igual que se concluyd en el estudio realizado en el
ano 2019, se puede considerar que los orujos vy las lias de vino generados en la industria vitivinicola,
para su uso en alcoholeras, cumplen las cuatro condiciones definidas en la Ley 7/2022 de 8 de abril,
de residuos y suelos contaminados para una economia circular, para poder ser declaradas
subproducto.

. A diferencia del estudio anterior, del andlisis realizado se desprende que el marco regulatorio
europeo vigente en materia de registros y documentos de acompaiiamiento en el sector
vitivinicola permite garantizar la trazabilidad de los “subproductos” vitivinicolas, asi como de las
empresas productora y receptora, sin perjuicio de las obligaciones adicionales derivadas de la
normativa de seguridad alimentaria.

° En consecuencia, es fundamental asegurar el cumplimiento de todos los requisitos legales
establecidos en esta normativa que, ademads, ha sido ya incorporada por diversas CCAA.

(]
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ANEXO |. ANALISIS DE LA LEGISLACION APLICABLE

1 IDENTIFICACION DE REQUISITOS LEGALES

1.1 REGLAMENTACION EUROPEA

Uno de los objetivos fundamentales de la legislacién alimentaria consiste en lograr un nivel elevado de
proteccidn de la salud de las personas, segln establece el Reglamento (CE) n® 178/2002.

En relacién con la salud publica, las normas y procedimientos que regulan la legislacidn alimentaria
contienen principios comunes, en particular relativos a las responsabilidades de los fabricantes y de las
autoridades competentes, los requisitos estructurales, operativos e higiénicos para los establecimientos,
los procedimientos para la autorizaciéon de establecimientos, los requisitos para el almacenamiento y el
transporte y el marcado sanitario.

1.1.1 Normativa especifica del sector agrario y vitivinicola

e Reglamento (CE) n2 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de
2013.

El Reglamento (CE) N21308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, por el
que se crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios (Reglamento unico para las OCM),
establece la organizacidn comun de mercados de los productos agrarios, que comprende todos los productos
enumerados en el anexo | de los Tratados, salvo los productos de la pesca y de la acuicultura definidos en
otros actos legislativos.

En la parte Xll del Anexo |, se presentan los productos incluidos en el sector vitivinicola, que incluye el zumo
de uva, mostos de uva, vino de uvas frescas, uvas frescas excepto las de mesa, vinagre de vino y las piquetas
(lias de vino y orujo de uvas).

En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos que regula este Reglamento:

Tabla 5. Requisitos legales del Reglamento (CE) 1308/2013

Requisitos Descripcion

2. Los productos agrarios definidos en el apartado 1 se dividen en los sectores

Articulo 1. Ambito  de siguientes que se recogen en las partes respectivas del anexo I:

aplicacién
1) vino (parte Xll);

Los cédigos NC (nomenclatura de mercancias del sistema aduanero comun de la
Anexo |. Lista de productos a UE) de las piquetas son:

que se refiere el articulo 1,

apartado 2. Codigo NC:2206 00 10 Piguetas

Cédigo NC: 2307 00 11 y 2307 00 19: Lias de vino
Codigo NC: 2308 00 11 y 2308 00 19: Orujo de uvas

Parte XII. Sector vitivinicola
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Requisitos Descripcion
8. "Lias de vino":
a) el residuo que se deposita en los recipientes que contienen vino después de la
fermentacidn, durante el almacenamiento o después de un tratamiento
Anexo Il Definiciones

contempladas en el articulo
3, apartado 1.

Parte V. Definiciones
aplicables en el sector
vitivinicola. Términos

relacionados con productos.

autorizado;

b) el residuo obtenido mediante filtracion o centrifugacion del producto
indicado en la letra a);

c) el residuo que se deposita en los recipientes que contienen mosto de uva
durante el almacenamiento o después de un tratamiento autorizado, o

d) el residuo obtenido mediante filtracion o centrifugacién del producto
indicado en la letra c).

9. "Orujo de uva": el residuo del prensado de uva fresca, fermentado o sin
fermentar.

Anexo VIIIL. Practicas
enoldgicas mencionadas en
el articulo 80.

Parte Il. Restricciones.

Seccion D. Subproductos.

D. Subproductos

1. Se prohibe el sobreprensado de uvas. Los Estados miembros decidiran, en
funcién de las condiciones locales y de las condiciones técnicas, la cantidad
minima de alcohol que deberdn tener el orujo de uva y las lias de vino después
del prensado de las uvas.

Los Estados miembros decidiran la cantidad de alcohol que han de tener estos
subproductos en un nivel, como minimo, igual al 5 % en relacién con el volumen
de alcohol del vino producido.

2. Exceptuando el alcohol, el aguardiente o la piqueta, con las lias de vino y el orujo
de uva no podrd elaborarse vino ni ninguna otra bebida destinada al consumo
humano directo. El vertido de vino en las lias de vino, el orujo de uvas o la pulpa
prensada de aszu se autorizard, en las condiciones que determine la Comision (...)

3. Se prohiben el prensado de las lias de vino y la reanudacion de la fermentacion
del orujo de uva con fines distintos de la destilacion o la produccién de piqueta.
La filtracion y la centrifugacién de lias de vino no se consideraran prensado
cuando los productos obtenidos estén en buen estado y sean de calidad buenay
comercializable.

4. La piqueta, siempre que su elaboracion esté autorizada por el Estado miembro
interesado, solo podra utilizarse para la destilacion o para el autoconsumo.

5. Sin perjuicio de la posibilidad de que los Estados decidan exigir la eliminacién de
estos subproductos mediante la destilacion, cualquier persona fisica o juridica o
agrupaciones de personas que posean subproductos deberan eliminarlos en las
condiciones que determine la Comision mediante actos delegados adoptados
segun lo dispuesto en el articulo 75, apartado 2.

e Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisidn, de 11 de diciembre de 2017.

Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, por el que se completa el
Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie al régimen de

autorizaciones para plantaciones de vid, el registro viticola, los documentos de acompafamiento, la
certificacion, el registro de entradas y salidas, las declaraciones obligatorias, las notificaciones y la
publicacion de la informacion notificada, y por el que se completa el Reglamento (UE) 1306/2013 del

Parlamento Europeo y del Consejo en lo que atafie a los controles y sanciones pertinentes, por el que se
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modifican los Reglamentos (CE) 555/2008, (CE) 606/2009 y (CE) 607/2009 de la Comisidn y por el que se
derogan el Reglamento (CE) 436/2009 de la Comision y el Reglamento Delegado (UE) 2015/560 de la
Comision.

Tabla 6. Requisitos legales del Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017.

Requisitos Descripcion

Capitulo Ill. Registro viticola

1. A efectos del articulo 145, apartado 1, del Reglamento (UE) n.o 1308/2013, en

Articulo 7. Informaciones los Estados miembros que apliquen el régimen de autorizaciones para
minimas contenidas en el plantaciones de vid, la informacidn actualizada contenida en el registro viticola
registro viticola incluird, al menos, los detalles y especificaciones establecidos en los anexos Il y

IV del presente Reglamento, en relacién con cada viticultor.

Capitulo IV. Seccion I. Documentos de acompafiamiento para el seguimiento y la certificacion de productos
vitivinicolas

1. A efectos del articulo 147, apartado 1, del Reglamento (UE) n.o 1308/2013,
cada operacion de transporte de productos vitivinicolas efectuada entre
viticultores, cosecheros de uva, productores, transformadores, embotelladores o
comerciantes, o entre ellos y los minoristas, estara cubierta por un documento
de acompafiamiento.

Los agentes econdmicos contemplados en el parrafo primero deberan poder
presentar el documento de acompafiamiento a las autoridades competentes a lo

Art. 8. Normas generales. largo de toda la operacion de transporte.

2. El documento de acompafiamiento solo podra utilizarse para un Unico
transporte.

3. Los Estados miembros elaborardn y mantendran actualizada una lista de los
agentes econdmicos a los que se hace referencia en el presente articulo. Si ya
existiese una lista o registro similar para otros fines, también podria utilizarse a
los efectos del presente Reglamento.

No obstante lo dispuesto en el articulo 8, el documento de acompafiamiento no
se exigira en los casos siguientes:

b)orujo de uva y lias de vino:

i)transportados a una destileria o a una planta de produccién de vinagre, cuando
el producto vaya acompafiado del albaran del productor en las condiciones
fijadas por las autoridades competentes del Estado miembro donde se inicie el

Articulo 9. Excepciones
transporte, o;

ii) cuando el transporte se efectue con el fin de retirar el producto del proceso
de vinificacion o de cualquier otra transformacion de uvas bajo la supervision de
las autoridades competentes, segln lo dispuesto en el articulo 14, apartado 1,
letra b), inciso vii), y en el articulo 18, apartado 2, del Reglamento de Ejecucidn
(UE) 2018/274;

1.Las autoridades competentes reconocerdan como documentos de
acompanamiento los documentos siguientes, siempre que cumplan las

Articulo 10. Documentos de condiciones establecidas en los apartados 2 a5y en el anexo V.

acompafamiento

reconocidos. a) en el caso de los productos vitivinicolas transportados dentro de un Estado

miembro o de un Estado miembro a otro, sin perjuicio de lo dispuesto en la letra
b) del presente parrafo:
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Descripcion

1. Cuando no se utilicen el sistema informatizado ni el sistema de informacién
contemplados en el articulo 10, apartado 1, parrafo primero, primer guion, letra
a), inciso iii), o en el articulo 10, apartado 5, o cuando este sistema no permita
informar a la autoridad competente del lugar de descarga, el expedidor de un
envio de productos vitivinicolas sin envasar remitird, a mas tardar en el
momento de la salida del medio de transporte, una copia del documento de
acompanamiento a la autoridad competente en cuyo territorio esté situado el
lugar de descarga, en el caso de los productos siguientes:

c) los siguientes productos, independientemente de su origen y de la cantidad
transportada, sin perjuicio de las excepciones contempladas en el articulo 9:

i) lias de vino,

ii) orujo de uva destinado a una destileria o a otra transformacion
industrial,

iii) piqueta,

Requisitos
Articulo  14. Envio de
productos vitivinicolas sin
envasar.

Capitulo V. Registro de
entradas y salidas.
Articulo 28. Llevanza del

registro de entradas y salidas

1.No obstante lo dispuesto en el articulo 147, apartado 2, del Reglamento (UE)
n.° 1308/2013 y a condicién de que las entradas, salidas y existencias puedan
ser comprobadas en cualquier momento sobre la base de los documentos
comerciales utilizados para la contabilidad financiera, no tendran que llevar el
registro de entradas y salidas, denominado en el presente capitulo «el registro»:

a) los agentes econdmicos que posean existencias Unicamente de productos
vitivinicolas, o pongan Unicamente a la venta dichos productos, en recipientes
etiquetados de un volumen nominal igual o inferior a diez litros provistos de un
dispositivo de cierre no recuperable, cuando la cantidad total no exceda de cinco
litros o cinco kilogramos en el caso del mosto de uva concentrado, rectificado o
sin rectificar, y de cien litros, en el caso de los demas productos;

b) los agentes econdmicos que vendan bebidas para su consumo exclusivo in situ;
c) los minoristas.

3. Los Estados miembros elaborardn y mantendran actualizada una lista de los
agentes econdmicos obligados a llevar el registro. Si ya existiese una lista similar,
o un registro, para otros fines, también podria utilizarse a los efectos del presente
Reglamento.

4. Cada empresa llevard el registro de forma individual.
5. El registro se llevara en los locales donde se hallen los productos.

No obstante, y a condicion de que las entradas, salidas y existencias puedan ser
comprobadas en cualquier momento en los lugares donde se hallen los
productos, mediante otros justificantes, las autoridades competentes podran
permitir:

a) que el registro se lleve en la sede de la empresa, cuando los productos se hallen
en diferentes almacenes de una misma empresa y situados en la misma unidad
administrativa local o en unidades administrativas locales situadas en las
inmediaciones de la otra;

b) que el registro se confie a una empresa especializada.

Capitulo  VII.  Controles,
autoridades = competentes,
organismos de enlace vy

asistencia mutua

1. Los Estados miembros preveran controles en la medida en que sean
necesarios para garantizar la correcta aplicacion de las normas del régimen de
autorizaciones para plantaciones de vid, el registro viticola, los documentos
de acompaiamiento, la certificacion, las importaciones de vino, el registro de
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Requisitos Descripcion
Articulo 36. Principios entradas y salidas y las declaraciones obligatorias previstas para este sector en
generales el articulo 90, en la parte Il, titulo |, capitulo Ill, y en la parte Il, titulo I, capitulo

Il, seccion 2, del Reglamento (UE) n.°1308/2013 y en el presente
Reglamento. Los Estados miembros preverdn un sistema de controles oficiales
eficaces y basados en el riesgo.

2. Los controles oficiales seran realizados por la(s) autoridad(es) competente(s)
con arreglo a los principios generales establecidos en el Reglamento (UE)
2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, sin perjuicio de las
disposiciones del presente Reglamento y las del capitulo VI del Reglamento de
Ejecucion (UE) 2018/274.

A. REQUISITOS PARA LA UTILIZACION DE UN DOCUMENTO DE ACOMPANAMIENTO

Incluye, entre otros: n? referencia, expedidor, lugar de expedicidn, destinatario,
lugar de entrega, autoridades competentes en el lugar de expedicidn,
transportista, condiciones de transporte, codigo NC, descripcién de producto,
cantidad, categoria, fecha de comienzo del transporte y sello del organismo
competente del lugar de expedicion.

B. INSTRUCCIONES PARA CUMPLIMENTAR Y UTILIZAR LOS DOCUMENTOS DE
ACOMPARNAMIENTO

2. Normas especiales
ANEXO V. DOCUMENTOS DE 2.1. Indicaciones relativas a la descripcion del producto
ACOMPANAMIENTO c) Grado alcohdlico y densidad

Para el transporte de los productos a granel o en recipientes de un volumen
nominal igual o inferior a sesenta litros sin etiquetar:

v) la indicacién del grado alcohélico adquirido de los orujos de uva y de las lias
de vino serd facultativa y se expresara en litros de alcohol puro por
decitonelada.

2.2. Indicaciones relativas a la cantidad neta

a) de las uvas, los mostos de uva concentrados, los mostos de uva concentrados
rectificados, los zumos de uva concentrados, los orujos de uva vy las lias de
vino en toneladas o kilogramos, expresados mediante los simbolos «t» o «kg»;

Capitulo IX. Modificaciones, El Reglamento (CE) 606/2009 queda modificado como sigue:

derogaciones, disposiciones 1) Se suprimen los articulos 12 y 13.

transitorias y finales. 2) Se insertan los articulos 14 bis y 14 ter siguientes:

Articulo 53. Modificaciones Articulo 14 bis. Fijacion de un porcentaje minimo de alcohol para los
del Reglamento (CE) subproductos

33
606/2009. Articulo 14 ter. Retirada de subproductos

33 Derogado por Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comision, de 12 de marzo de 2019, por el que se completa el
Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las zonas viticolas donde el grado
alcohdlico pueda verse incrementado, las prdcticas enoldgicas autorizadas y las restricciones aplicables a la produccion y
conservacion de los productos viticolas, el porcentaje minimo de alcohol para subproductos y la eliminacion de estos, y la
publicacion de las fichas de la OIV.
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- Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comisidn, de 11 de diciembre de 2017.

Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comision, de 11 de diciembre de 2017, por el que se
establecen las normas de desarrollo del Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo
en lo que respecta al régimen de autorizaciones para plantaciones de vid, la certificacion, el registro de
entradas y salidas, las declaraciones obligatorias y las notificaciones, y del Reglamento (UE) 1306/2013 del
Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a los controles pertinentes, y por el que se deroga el
Reglamento de Ejecucion (UE) 2015/561 de la Comision.

Tabla 7. Requisitos legales del Reglamento 2018/274 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017.

Requisitos Descripcion

El presente Reglamento establece las normas de desarrollo de los Reglamentos
(UE) n.° 1306/2013 y (UE) n.° 1308/2013, respectivamente, en lo que atafie a:

a) el régimen de autorizaciones para plantaciones de vid;

) ' b) la certificacion;

Articulo 1. Objeto c) el registro de entradas y de salidas;

d) las declaraciones obligatorias;

e) los controles y la base analitica de datos isotdpicos;

f) las notificaciones.

1. Los agentes econdmicos que deban llevar un registro de entradas y salidas,
denominado «el registro» en el presente capitulo, deberdn consignar lo siguiente:

a) la entrada a sus instalaciones, o la salida de ellas, de cada lote de los
productos vitivinicolas contemplados en el articulo 147, apartado 2, del
Reglamento (UE) n.o 1308/20133%

b) la categoria de producto, como se especifica en el articulo 14

c) las manipulaciones previstas en el articulo 29 del Reglamento Delegado (UE)
Capitulo IV. Registro de 2018/273, cuando se efectlien en sus instalaciones.

entradas y salidas Los agentes econdmicos mencionados en el parrafo primero deberan poder
Articulo 13. Ambito de presentar, de cada anotacidn que figure en el registro, uno de los documentos
aplicaciéon y forma del de acompaifiamiento contemplados en el articulo 10 del Reglamento Delegado
registro (UE) 2018/273 o cualquier otro documento comercial que haya acompafiado al

envio pertinente.
2. El registro debera consistir en una de las formas siguientes:
a) hojas fijas numeradas de forma consecutiva;

b) un registro electrénico presentado de conformidad con las normas
establecidas por las autoridades competentes;

c) un sistema contable moderno apropiado, que haya sido aprobado por las
autoridades competentes;

34 2. Las personas fisicas o juridicas o las agrupaciones de personas que manejen productos del sector vitivinicola en el
ejercicio de su profesion, en particular los productores, embotelladores, transformadores y comerciantes, tendrdn la
obligacion de llevar registros de las entradas y salidas de los citados productos.
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Requisitos Descripcion

d) una coleccién de documentos de acompafiamiento que contengan la fecha en
que fueron elaborados o aceptados por los comerciantes.
No obstante, los Estados miembros podran disponer que el registro que lleven
los productores podra consistir en notas escritas en el reverso de las
declaraciones de produccidn, existencias o vendimia previstas en el capitulo VI
del Reglamento Delegado (UE) 2018/273.
1. De los productos que se inscriban en los registros, se llevaran cuentas
separadas de:

Capitulo IV. Registro de b) cada uno de los siguientes productos que se conserven para cualquier

entradas y salidas

Articulo 14. Productos que

finalidad:

ii) cada subproducto de los productos vitivinicolas que deba eliminarse de

deben inscribirse en el conformidad con el anexo VIII, parte Il, seccién D, del Reglamento (UE)
registro 1308/2013 vy los articulos 14 bis y 14 ter del Reglamento (CE) 606/2009, con
indicacion de si se trata de entrega para la destilacion, la produccion de
vinagre o una utilizacidn especifica sin vinificacion.
1. De cada entrada y salida de los productos mencionados en el articulo 14,
apartado 1, letra a), el registro debera indicar lo siguiente:
a) el numero de lote del producto [si dicho niumero es] exigido por la legislacion
nacional o de la Union;
Articulo  15. Informacién | b) la fecha de la manipulacion;
sobre los productos | c) la cantidad incorporada o retirada;

vitivinicolas que debe figurar
en el registro.

d) el producto de que se trate, designado con arreglo a la legislacién nacional o
de la Unidn aplicable;

e) una referencia al documento o certificado de acompafiamiento que acomparie
o haya acompafiado al envio en cuestion, con arreglo a los articulos 10, 11 y 20
del Reglamento Delegado (UE) 2018/273, salvo en los casos previstos en el
articulo 9 de dicho Reglamento.

Articulo 18. Informacion
sobre los productos
especificos que debe figurar
en el registro.

1.La contabilidad separada de los productos a que se refiere el articulo 14,
apartado 1, letra b), indicara de cada producto:

a)entradas:

i)el nombre y la direccidon del proveedor, haciendo referencia, en su caso, al
documento que haya acompanado al transporte del producto;

ii)la cantidad del producto;

iii)la fecha de entrada;

b) salidas:

i)la cantidad del producto;

ii) la fecha de utilizacién o de salida;

iii) si procede, el nombre y la direccién del destinatario.

2. Con respecto a los subproductos o productos vitivinicolas que se retiren de
conformidad con el articulo 14 bis, apartado 2, y el articulo 14 ter del Reglamento
(CE) n.°606/2009, las cantidades que se indiquen en el registro seran las que
calculen los agentes econdmicos con arreglo al articulo 14 bis de dicho
Reglamento.
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Requisitos Descripcion

2. Con respecto a los subproductos o productos vitivinicolas que se retiren de
conformidad con el articulo 14 bis, apartado 2, y el articulo 14 ter del Reglamento
(CE) 606/2009%, las cantidades que se indiquen en el registro seran las que
calculen los agentes econdmicos con arreglo al articulo 14 bis de dicho
Reglamento.

1. Los productores deberan presentar la declaracidon de produccion mencionada
en el articulo 31 del Reglamento Delegado (UE) 2018/273 sobre la produccidn de
la campana viticola en curso a mas tardar el 15 de enero de cada afio. Los Estados
miembros podran fijar una fecha anterior o, en el caso de las vendimias tardias y
las producciones especificas de vino, una fecha que no podra ser posterior al 1 de
marzo.

Articulo 22. Declaraciones de | 5 declaracién de produccién mencionada en el apartado 1 contendrd como
produccién minimo la siguiente informacién:

a)identidad del productor;
b)lugar en el que se hallan los productos;

c) categoria de productos utilizados para la produccidn de vino: uvas, mostos de
uva (concentrados, concentrados rectificados o parcialmente fermentados) o
vinos nuevos aun en fermentacion;

1.Los Estados miembros deberan facilitar los datos del registro viticola a efectos
del seguimiento y la comprobacién de las medidas financiadas al amparo del
programa nacional de ayuda mencionado en la parte Il, titulo I, capitulo Il, seccion
4, del Reglamento (UE) n.° 1308/2013 a que se refieran.

2. Con respecto a las superficies plantadas de vides, se realizardn al menos los
controles siguientes para mantener actualizado el registro viticola:

a) Controles administrativos aplicados a todos los viticultores identificados en el
registro viticola que:

i) hayan activado una autorizacion de plantacidn o replantacion o realizado un
registro o una modificacion de los datos del registro viticola a raiz de una solicitud
o una notificacion presentada en relacidn con el régimen de autorizaciones para

plantaciones de vid;
Articulo 31. Comprobacion

de la informacidn del registro
viticola

ii) presenten una solicitud para las medidas «reestructuracidn y reconversion de
vifiedos» y «cosecha en verde», mencionadas en los articulos 46 y 47 del
Reglamento (UE) n.° 1308/2013, al amparo de un programa nacional de ayuda;

iii) presenten una de las declaraciones contempladas en los articulos 31, 32 y 33
del Reglamento Delegado (UE) 2018/273.

b) Controles sobre el terreno anuales de al menos el 5 % de todos los viticultores
identificados en el registro viticola.

Cuando los viticultores seleccionados para la muestra estén sometidos el mismo
afio a controles sobre el terreno en el marco de las medidas mencionadas en la
letra a), incisos i) y ii), dichos controles se contabilizaran para alcanzar el umbral
del 5 % anual sin necesidad de repetirlos.

c) Controles sobre el terreno sistematicos en las superficies plantadas de vides
gue no consten en ningun expediente de explotacién como el que establece el
anexo IV del Reglamento Delegado (UE) 2018/273.
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. Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comision, de 12 de marzo de 2019.

Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la Comisién, de 12 de marzo de 2019, por el que se completa el

Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a las zonas viticolas

donde el grado alcohdlico pueda verse incrementado, las prdcticas enoldgicas autorizadas y las restricciones

aplicables a la produccion y conservacion de los productos viticolas, el porcentaje minimo de alcohol para

subproductos y la eliminacion de estos, y la publicacion de las fichas de la OIV.

Tabla 8. Requisitos legales del Reglamento 2019/934 de la Comisién, de 12 de marzo de 2019.

Requisitos Descripcion
El presente Reglamento establece las normas por las que se completa el
Reglamento (UE) n.o 1308/2013 en lo que se refiere a las zonas viticolas donde el
Articulo 1. Ambito de grado alcohdlico pueda verse incrementado, las practicas enoldgicas autorizadas
aplicacion y las restricciones aplicables a la produccidn y conservacién de los productos

viticolas, el porcentaje minimo de alcohol para subproductos y la eliminacién de
estos, y la publicacion de las fichas de la OIV

Articulo 13. Fijacién de un
porcentaje minimo de
alcohol para los
subproductos

1. Con sujecidn a lo dispuesto en el anexo VI, parte Il, secciéon D, punto 1, del
Reglamento (UE) 1308/2013, los Estados miembros fijaran un porcentaje minimo
del volumen de alcohol que han de tener los subproductos, tras su separacion de
los vinos, en relacion con el contenido en el vino producido. Los Estados
miembros podran modular dicho porcentaje minimo con arreglo a criterios
objetivos y no discriminatorios.

2. Cuando no se alcance el porcentaje pertinente fijado por los Estados miembros
con arreglo al apartado 1, el operador de que se trate entregard una cantidad de
vino de su propia produccién correspondiente a la cantidad necesaria para
alcanzar el porcentaje minimo.

3. Para determinar el volumen de alcohol que tienen los subproductos en
comparacién con el del vino producido, se aplicardn los siguientes grados
alcohdlicos volumétricos naturales del vino en las diferentes zonas vinicolas (...).

Articulo 14. Retirada de

subproductos

1. Los productores retiraran los subproductos de la vinificacion o de otras formas
de transformacion de las uvas bajo supervision de las autoridades competentes
de los Estados miembros, sujetos a los requisitos de entrega y registro previstos
en el articulo 9, apartado 1, letra b), del Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de
la Comisidn ( 4 ), el articulo 14, apartado 1, letra b), inciso vii), y el articulo 18 del
Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comisién ( 5 ), respectivamente.

2. Laretirada se efectuard sin demoray a mas tardar al final de la campaiia viticola
en la que se hayan obtenido los subproductos, en consonancia con la normativa
aplicable de la Unidn, en particular la relativa a la proteccidon del medio ambiente.

3. Los Estados miembros podran decidir que los productores que, en la campafia
viticola de que se trate, no produzcan mas de 50 hl de vino o mosto en sus
instalaciones personales no estén obligados a retirar sus subproductos.

4. Los productores podran cumplir la obligacion de retirar la totalidad o una
parte de los subproductos de la vinificacion o de otras formas de transformacién
de uvas entregandolos para la destilacion. La autoridad competente del Estado
miembro de que se trate certificara dicha retirada de los subproductos.

5. Los Estados miembros podran decidir, sobre la base de criterios objetivos y no
discriminatorios, que la entrega para la destilacion de la totalidad o de una parte
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Requisitos Descripcion
de los subproductos de la vinificacién o de otras formas de transformacion de
uvas sea obligatoria para la totalidad o para algunos productores de su
territorio.
. Reglamento (UE) 2021/2115 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 2 de diciembre de 2021.

Reglamento (UE) 2021/2115 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 2 de diciembre de 2021, por el
que se establecen normas en relacion con la ayuda a los planes estratégicos que deben elaborar los

Estados miembros en el marco de la politica agricola comun (planes estratégicos de la PAC), financiada

con cargo al Fondo Europeo Agricola de Garantia (FEAGA) y al Fondo Europeo Agricola de Desarrollo
Rural (Feader), y por el que se derogan los Reglamentos (UE) n.o 1305/2013 y (UE) n.o 1307/2013.

Tabla 9. Requisitos legales del Reglamento 2021/2115

Requisitos

Descripcion

Articulo 45. Competencias
delegadas a fin de establecer
requisitos adicionales para
los tipos de intervenciones.

La Comision estard facultada para adoptar actos delegados con arreglo al articulo
152 que completen el presente Reglamento con requisitos adicionales a los
establecidos en el presente capitulo, en relacion con lo siguiente:

f) las normas conforme a las cuales los productores deberan retirar los
subproductos de la vinificacion y las normas sobre excepciones a esta obligacidn,
a fin de evitar cargas administrativas adicionales, y normas para la certificacion
voluntaria de los destiladores;

Seccidn 4. Sector del vino

Articulo 57. Objetivos en el
sector del vino

Los Estados miembros a que se refiere el articulo 88, apartado 1, perseguiran uno
o varios de los siguientes objetivos en el sector vitivinicola:
h) mantener el uso de los subproductos de la vinificacion con fines industriales

y energéticos que garanticen la calidad del vino de la Unidn, al mismo tiempo que
protegen el medio ambiente.

Articulo 58. Tipos de
intervenciones en el sector
del vino

1. Por cada objetivo elegido de entre los establecidos en el articulo 57, los Estados
miembros a que se refiere el articulo 88, apartado 1, elegirdn uno o varios de los
siguientes tipos de intervenciones en sus planes estratégicos de la PAC:

g) destilacion de subproductos de la vinificacion llevada a cabo de conformidad
con las restricciones establecidas en el anexo VI, parte Il, seccién D, del
Reglamento (UE) 1308/2013;

Articulo 60. Normas
especificas aplicables a la
ayuda financiera de la Unidn
al sector del vino

3. El importe de la ayuda de la Unién para la destilacion de subproductos de la
vinificacién contemplada en el articulo 58, apartado 1, parrafo primero, letra g),
se fijara por porcentaje en volumen y por hectolitro de alcohol producido. No se
pagara ninguna ayuda de la Unién para el volumen de alcohol contenido en los
subproductos que se vayan a destilar superior a un 10 % en relacién con el
volumen de alcohol contenido en el vino producido.

Los Estados miembros a que se refiere el articulo 88, apartado 1, garantizaran
que la ayuda financiera de la Unidn para la destilacidon de subproductos de la
vinificacién se concede a destiladores que procesan subproductos de la
vinificacion entregados para destilacion en alcohol bruto con un grado
alcohédlico minimo del 92 % vol.

La ayuda financiera de la Unidn incluird una cantidad a tanto alzado, destinada a
compensar los gastos de recogida de esos subproductos de la vinificacidn. Esta
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Requisitos

Descripcion

cantidad se debera transferir del destilador al productor cuando sea este quien
corra con los gastos.

Los Estados miembros a que se refiere el articulo 88, apartado 1, garantizaran
que el alcohol resultante de la destilacién de subproductos de la vinificacién por
el que se haya concedido ayuda financiera de la Unidn se use exclusivamente con
fines industriales y energéticos que no distorsionen la competencia.

1.1.2 Normativa general relacionada con la seguridad alimentaria.

- Reglamento (CE) n2 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de enero de 2002.

El Reglamento 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de enero de 2002 por el que se
establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea

de Seqguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, establece los

principios y requisitos generales que definen el nuevo marco juridico para garantizar la seguridad

agroalimentaria europea.

Ademas de los requisitos de seguridad, trazabilidad y etiquetado, se regulan los siguientes requisitos:

e Responsabilidad de los explotadores de empresas alimentarias: han de asegurar y verificar en todas

las etapas de la produccién, la transformacién y la distribucién que los productos cumplen los

requisitos de la legislacién vigente. También establece que los explotadores han de minimizar los

riesgos por propia iniciativa.

e Responsabilidad de los Estados: han de mantener un sistema de controles oficiales para verificar

que los explotadores de empresas alimentarias cumplen los requisitos europeos en todas las etapas

de la produccién, la transformacidn y el empleo de alimentos.

En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos que regula este Reglamento:

Tabla 10. Requisitos legales del Reglamento (CE) n2 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo de 28 de ener

de 2002.
Requisitos Descripcion
«Alimento» (o «producto alimenticio») cualquier sustancia o producto destinados a ser
ingeridos por los seres humanos o con probabilidad razonable de serlo, tanto si han sido
Articulo 2.

Definicion de
«alimento»

transformados entera o parcialmente como si no.

«Alimento» incluye las bebidas, la goma de mascar y cualquier sustancia, incluida el agua,
incorporada voluntariamente al alimento durante su fabricacién, preparacién o tratamiento.

«Alimento» no incluye: h) los residuos y contaminantes;

Art. 14. Requisitos

Requisitos de seguridad alimentaria

1. No se comercializaran los alimentos gue no sean seguros.

de seguridad 5 s " ] i p
alimentaria . Se considerara que un alimento no es seguro cuando:
a) sea nocivo para la salud;
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CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL A

o -\’ DE ESPANA PARA LA TRANSICION ECOLOGICA

ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION @z Y ELRETO DEHOGRAFICO

Requisitos

Descripcion

b) no sea apto para el consumo humano.
3. Ala hora de determinar si un alimento no es seguro, debera tenerse en cuenta lo siguiente:

a) las condiciones normales de uso del alimento por los consumidores y en cada fase de la
produccion, la transformacion y la distribucién, y

b) la informacidn ofrecida al consumidor, incluida la que figura en la etiqueta, u otros datos
a los que el consumidor tiene por lo general acceso, sobre la prevencidon de
determinados efectos perjudiciales para la salud que se derivan de un determinado
alimento o categoria de alimentos.

4. A la hora de determinar si un alimento es nocivo para la salud, se tendran en cuenta:

a) los probables efectos inmediatos y a corto y largo plazo de ese alimento, no sélo parala
salud de la persona que lo consume, sino también para la de sus descendientes;

b) los posibles efectos tdxicos acumulativos;

c) la sensibilidad particular de orden organico de una categoria especifica de
consumidores, cuando el alimento esté destinado a ella.

5. Ala hora de determinar si un alimento no es apto para el consumo humano, se tendrd en
cuenta si el alimento resulta inaceptable para el consumo humano de acuerdo con el uso
para el que estd destinado, por estar contaminado por una materia extrafia o de otra forma,
o estar putrefacto, deteriorado o descompuesto.

6. Cuando un alimento que no sea seguro pertenezca a un lote o a una remesa de alimentos
de la misma clase o descripcion, se presupondra que todos los alimentos contenidos en ese
lote o esa remesa tampoco son seguros, salvo que una evaluacién detallada demuestre que
no hay pruebas de que el resto del lote o de la remesa no es seguro.

7. Elalimento que cumpla las disposiciones comunitarias especificas que regulen la inocuidad
de los alimentos se considerara seguro por lo que se refiere a los aspectos cubiertos por esas
disposiciones.

8. La conformidad de un alimento con las disposiciones especificas que le sean aplicables no
impedira que las autoridades competentes puedan tomar las medidas adecuadas para
imponer restricciones a su comercializacion o exigir su A continuacion, se resumen las
principales conclusiones obtenidas en el presente documento: del mercado cuando
existan motivos para pensar que, a pesar de su conformidad, el alimento no es seguro.

9. A falta de disposiciones comunitarias especificas, se considerara seguro un alimento si es
conforme a las disposiciones especificas de la legislacion alimentaria nacional del Estado
miembro donde se comercialice ese alimento; esas disposiciones nacionales deberan estar
redactadas y aplicarse sin perjuicio del Tratado, y en particular de sus articulos 28 y 30.

Art. 17.
Responsabilidades

Los explotadores de empresas alimentarias se asegurardn en todas las etapas de la
produccion, transformacién y distribucién, que los alimentos cumplen los requisitos de la
legislacion alimentaria y verificaran que cumplen dichos requisitos.

Los EEMM velaran por el cumplimiento de la legislacion alimentaria. Para ello, mantendran
un sistema de controles oficiales.

Los explotadores de empresas alimentarias deberan poder identificar a cualquier persona
que les haya suministrado un alimento o cualquier sustancia destinada a ser incorporada en

Art. 18_’ . un alimento.
Trazabilidad i ) L. L. .
Para tal fin, pondran en practica sistemas y procedimientos que permitan poner esta
informacidn a disposicion de las autoridades competentes si éstas asi lo solicitan.
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e Reglamento (CE) n2 852/2004 del Parlamento europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004.

El Reglamento (CE) n° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004 relativo a la
higiene de los productos alimenticios, establece normas generales destinadas a los operadores de empresas

alimentarias en materia de higiene de los productos alimenticios. En la siguiente tabla se resumen los

principales requisitos que regula este Reglamento:

Tabla 11. Requisitos legales del Reglamento (CE) n2 852/2004

Requisitos

Descripcion

Art. 1 Ambito de
aplicacién

Establece normas generales destinadas a los operadores de empresas alimentarias en

materia de higiene de los productos alimenticios, teniendo particularmente en cuenta

los principios siguientes:

a) el operador de empresa alimentaria es el principal responsable de la seguridad
alimentaria;

b) la necesidad de garantizar la seguridad alimentaria a lo largo de la cadena
alimentaria, empezando en la produccidn primaria;

c) la importancia de que los alimentos que no pueden almacenarse con seguridad a
temperatura ambiente, en particular los alimentos congelados, mantengan la cadena
de frio;

d) la aplicacion general de procedimientos basados en los principios de analisis de
peligros y puntos de control critico (APPCC) que, junto con la aplicacion de practicas
higiénicas correctas, deberia reforzar la responsabilidad de los operadores de
empresa alimentaria;

f) la necesidad de establecer criterios microbioldgicos y requisitos relativos a la
temperatura basados en una evaluacion cientifica de los riesgos;

g) la necesidad de garantizar que los alimentos importados tengan, como minimo, el
mismo nivel higiénico que los alimentos producidos en la Comunidad o que tengan
un nivel equivalente.

El presente Reglamento se aplicara a_todas las etapas de la produccidn, la
transformacidn y la distribucidon de alimentos y a las exportaciones, sin perjuicio de
otros requisitos mas especificos en materia de higiene alimentaria.

Art. 2. Definiciones

m) «Transformacidn»: cualquier accién que altere sustancialmente el producto
inicial, incluido el tratamiento térmico, el ahumado, el curado, la maduracion, el
secado, el marinado, la extraccion, la extrusion o una combinacién de esos
procedimientos;

o) «Productos transformados»: los productos alimenticios obtenidos de la
transformacion de productos sin transformar. Estos productos pueden contener
ingredientes que sean necesarios para su elaboracién o para conferirles unas
caracteristicas especificas;

Art. 3 Obligaciones
generales

Los operadores de la empresa alimentaria se cercioraran de que, en todas las etapas
de la produccidn, la transformacién y la distribucién de alimentos bajo su control se
cumplen los requisitos de higiene pertinentes contemplados en el presente
Reglamento.

Art. 5. Sistema de analisis
de peligros y puntos de
control critico

1. Los operadores de empresa alimentaria deberan crear, aplicar y mantener un
procedimiento o procedimientos permanentes basados en los principios del
APPCC.
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2. Los principios APPCC son los siguientes:

a) detectar cualquier peligro que deba evitarse, eliminarse o reducirse a niveles
aceptables;

b) detectar los puntos de control critico en la fase o fases en las que el control sea
esencial para evitar o eliminar un peligro o reducirlo a niveles aceptables;

c) establecer, en los puntos de control critico, limites criticos que diferencien la
aceptabilidad de la inaceptabilidad para la prevencion, eliminacion o reduccion de
los peligros detectados;

d) establecer y aplicar procedimientos de vigilancia efectivos en los puntos de control
critico;

e) establecer medidas correctivas cuando la vigilancia indique que un punto de
control critico no esta controlado;

f) establecer procedimientos, que se aplicaran regularmente, para verificar que las
medidas contempladas en las letras a) a e) son eficaces; y
g) elaborar documentos y registros en funcidn de la naturaleza y el tamafio de la
empresa alimentaria para demostrar la aplicacion efectiva de las medidas
contempladas en las letras a) a O. Cuando se introduzca alguna modificacion en el
producto, el proceso o en cualquiera de sus fases, los operadores de empresa
alimentaria revisardn el procedimiento e introduciran en él los cambios necesarios.

3. El apartado 1 se aplicard unicamente a los operadores de empresa alimentaria que
intervengan en cualquier etapa de la produccién, transformacién y distribucion de
alimentos posteriores a la produccién primaria y a las operaciones asociadas
enumeradas en el anexo I.

4. Los operadores de empresa alimentaria:

a) aportaran a la autoridad competente, en la manera en que ésta lo solicite,
pruebas de que cumplen el requisito contemplado en el apartado 1, teniendo en
cuenta la naturaleza y el tamafio de la empresa alimentaria;

b) garantizaran que los documentos
desarrollados de acuerdo con el
permanentemente;

que describan sus procedimientos
presente articulo estén actualizados

c) conservaran los demas documentos y registros durante un periodo adecuado

Art. 4. Requisitos generales
y especificos en materia de
higiene

2. Los operadores de la empresa alimentaria que desempefien su actividad en
cualquiera de las fases de produccién, transformacién y distribucién de alimentos
posteriores a aquellas a las que es de aplicacion el apartado 1 cumplirdn las normas
generales de higiene que figuran en el anexo Il y los requisitos especificos fijados en
normativa.

Art. 6 Controles oficiales,
registro y autorizacion

3. En particular, los operadores de la empresa alimentaria notificaran a la autoridad
competente apropiada todos los establecimientos que estén bajo su control en los
qgue se realice cualquiera de las operaciones de produccién, transformacion vy
distribucion de alimentos de la forma requerida por la autoridad competente, con el
fin de proceder a su registro.

Art. 10 Importaciones y Art.
11 Exportaciones

Por lo que respecta a la higiene de los alimentos, importados, exportados o
reexportados, los requisitos pertinentes de la legislacion alimentaria contemplados
en el Reglamento (CE) n.2 178/2002 incluirdn los requisitos establecidos en los
articulos 3 a 6 del presente Reglamento.

Anexo I.  Produccidn
primaria. Parte A.lll.:
Disposiciones generales

7. Los operadores de la empresa alimentaria deberan llevar y conservar registros
sobre las medidas aplicadas para controlar los peligros de manera adecuada y
durante un periodo adecuado teniendo en cuenta la naturaleza y el tamafio de la
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Requisitos

Descripcion

de higiene aplicables a la
produccion primaria y a
las operaciones conexas.

empresa alimentaria. Previa peticién, los operadores de empresa alimentaria
pondran la informacién relevante que conste en dichos registros a disposicion de las
autoridades competentes y de los operadores de empresa alimentaria de recepcion.

Anexo Il

Requisitos higiénicos aplicables a todos los operadores de empresa alimentaria,
respecto al estado de las instalaciones, locales, equipos, transporte, personal,
productos alimenticios, etc.

e Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento europeo y del Consejo de 15 de marzo de 2017.

Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo de 15 de marzo de 2017 relativo a los
controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacién de la legislacidon sobre
alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos
fitosanitarios, y por el que se modifican Reglamentos.

Este Reglamento, tiene por objeto establecer la realizacidén de controles oficiales para prevenir, eliminar o
reducir a niveles aceptables los riesgos que amenazan directamente o a través del medio ambiente a las
personas y animales, asi como garantizar practicas equitativas en el comercio protegiendo los intereses de

los consumidores.

En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos identificados en esta norma en relacién con los
controles para verificar el cumplimiento de la legislacién alimentaria:

Tabla 12. Requisitos legales del Reglamento (CE) n2 2017/625 del Parlamento europeo y del Consejo de 15 de

marzo de 2017.

Requisitos

Descripcion

Art. 9. Normas generales
sobre los controles oficiales

1. Las autoridades competentes deberan realizar controles oficiales de todos los
operadores con regularidad, en funcidn del riesgo y con la frecuencia apropiada,
teniendo en cuenta:

a) los riesgos identificados en relaciéon con:

i) los animales y las mercancias,

ii) las actividades realizadas bajo el control de los operadores,

iii) la ubicacién de las actividades u operaciones de los operadores,

iv) la utilizacidn de productos, procesos, materiales o sustancias que puedan
afectar a la seguridad, la integridad y la salubridad de los alimentos o de los
piensos, a la salud animal o al bienestar de los animales, a la sanidad vegetal
0, por lo que respecta a los OMG y los productos fitosanitarios, que puedan
tener también repercusiones negativas para el medio ambiente;

b) cualquier informacidon que indique la probabilidad de que pueda inducirse a
error a los consumidores, en particular sobre la naturaleza, identidad,
cualidades, composicidn, cantidad, duracidn, pais de origen o lugar de
procedencia y modo de fabricacién o de obtencién de los alimentos;
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c) el historial de los operadores en cuanto a los resultados de los controles
oficiales de que hayan sido objeto y su cumplimiento de las normas a que se
refiere el articulo 1, apartado 2;

d) la fiabilidad y los resultados de los autocontroles realizados por los
operadores, o por un tercero a peticion de estos, incluidos, cuando resulte
adecuado, programas privados de garantia de calidad, con el fin de
determinar el cumplimiento de las normas contempladas en el articulo 1,
apartado 2,y

e) toda informacién que pudiera indicar el incumplimiento de las normas
contempladas en el articulo 1, apartado 2.

2. Las autoridades competentes realizaran los controles oficiales con regularidad,
con una frecuencia adecuada determinada en funcién del riesgo, para identificar
posibles infracciones intencionadas de las normas contempladas en el articulo 1,

apartado 2, perpetradas mediante practicas fraudulentas o engafiosas, teniendo

en cuenta la informacidn relativa a dichas infracciones compartida a través de los
mecanismos de asistencia administrativa establecidos en los articulos 102 a 108,

asi como cualquier otra informacién que haga sospechar la posibilidad de dichas

infracciones.

1. Los controles oficiales mencionados en el apartado 1 del articulo 15 incluiran al
menos un control documental sistemdtico, un control de identidad aleatorio, v,
segln proceda, un control fisico.

2. Los controles fisicos se realizaran con una frecuencia que dependera de:

. a) los riesgos asociados con los distintos tipos de alimentos;
Art. 16. Tipos de controles de

alimentos de origen no
animal

b) el historial con respecto al cumplimiento de los requisitos del producto del
tercer pais de que se trate y del establecimiento de origen, asi como de los
explotadores de empresas alimentarias que efectian la importaciéon y la
exportacién del producto;

c) los controles llevados a cabo por el explotador de una empresa alimentaria que
importo el producto;

d) las garantias ofrecidas por la autoridad competente del tercer pais de origen.

1.2 REGLAMENTACION ESPANOLA
1.2.1 Normativa relacionada con el sector vitivinicola
e Real Decreto 739/2015 de 31 de julio.

El Real Decreto 739/2015, de 31 de julio, sobre declaraciones obligatorias en el sector vitivinicola, tiene por
objeto establecer la normativa basica en materia de declaraciones obligatorias del sector vitivinicola,
necesaria para dotar de una mayor transparencia al sector vitivinicola y para disponer de mejores
informaciones de su mercado, estableciendo un sistema unificado.
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Este Real Decreto se publica con el objeto de extender el control de la Agencia de Informacién y Control
Alimentarios, que se encargaba ya del control de los sectores que se determinen reglamentariamente, al
sector vitivinicola.

Mediante esta norma se refuerza el sistema de declaraciones obligatorias, en cuanto se amplia la
informacién que estas deberan contener y la periodicidad de su remisién, que pasa de ser anual a ser
mensual y que afecta en concreto a las declaraciones de existencias y producciones de vinos (no incluye los
subproductos derivados del proceso de vinificacion).

Con ello se crea un sistema unificado de informacién en el sector vitivinicola, que incluird un registro de
operadores asi como toda la informaciéon minima que deben contener las declaraciones obligatorias en el
sector vitivinicola.

El sistema unificado de informacidn en el sector vitivinicola sera accesible a todos los drganos competentes
del Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, a las comunidades autéonomas para las
instalaciones establecidas en su dmbito territorial y a los declarantes para sus propios datos. Asimismo, el
Ministerio pondra a disposicion del conjunto del sector vitivinicola la informacion extraida de este sistema
de forma agregada y proporcionara a las organizaciones interprofesionales la informacién necesaria en el
caso de que deseen aplicar la extensidon de norma. Todo ello sin perjuicio de la normativa vigente en materia
de proteccién de datos de cardcter personal.

Tabla 13. Requisitos legales del Real Decreto n2 739/2015

Requisitos Descripcion

1. Se crea el sistema de informacién de mercados del sector vitivinicola (INFOVI), que
contendrad:

a) El Registro General de Operadores del Sector Vitivinicola (REOVI).

b) La informacion de mercados resultante de las declaraciones obligatorias a las
que se refiere en el articulo 5.

El sistema de informaciéon de mercados en el sector vitivinicola, quedara adscrito al
Ministerio de Agricultura y Alimentacidon, que serd el responsable de su
funcionamiento coordinado con las CCAA, en la forma prevista en el presente real
decreto. El Ministerio de Agricultura y Alimentacion, en colaboracién con las CCAA,
establecera los protocolos técnicos necesarios para el correcto funcionamiento de las

Art. 4. Sistema de . . o
aplicaciones informaticas.

Informacion de Mercados
del Sector vitivinicola 2. En el REQVI, se inscribiran los productores y almacenistas.

Todo productor o almacenista, deberd solicitar su inscripcion en el REOVI a la
comunidad auténoma donde radique su sede social en el momento de inicio de la
actividad. Asimismo toda nueva instalacion deberd también inscribirse en el REOVI de

la comunidad auténoma en el que radique la sede social del operador. {...)

Toda modificacion de los datos inscritos en el REQOVI, asi como cualquier otro error que
se detecte deberd ser puesto de manifiesto por el operador a la comunidad auténoma
en la que radique su sede social a fin de que proceda a su subsanacién, a mas tardar
dentro del mes siguiente de producirse la modificacion o la deteccidn del error.

Las CCAA registraran mediante los procedimientos informaticos establecidos al efecto
todas las altas de operadores e instalaciones, asi como las bajas, modificaciones y
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Requisitos

Descripcion

errores constatados. Dichos procedimientos permitirdn su interconexién con el SIEX
creado y regulado por el Real Decreto 1054/2022, de 27 de diciembre.

Art. 5. Declaraciones
obligatorias en el INFOVI.

1. Todos los productores y almacenistas, salvo los contemplados en el apartado 5,
estaran obligados a realizar las declaraciones obligatorias en el INFOVI.

2. Los almacenistas y los productores cuya produccion media de vino y mosto sea
mayor o igual a 1.000 hl, deberan presentar mensualmente una declaracion de vino
y mosto por instalacion a mas tardar el dia veinte de cada mes, segun el contenido
del modelo del anexo Ill a.

3. Los productores con produccion media de vino y mosto inferior a 1.000 hl, deberan
realizar una declaracion por instalacion en los meses de diciembre y agosto, a mas
tardar, el dia veinte de esos meses, segln el contenido del modelo del anexo Il b.

4. A los efectos de los apartados 2 y 3, la produccion media de vino y mosto serd
calculada como la media de la produccidon declarada para el conjunto de sus
instalaciones en las cuatro campanas anteriores a la campana objeto de declaracidn,
conforme a lo establecido en la normativa en vigor en el momento de la declaracién,
y a los datos recogidos en la aplicacién informdtica existente en el INFOVI en los
apartados «Declaracién de produccion de vino respecto a la cosecha de la campafia
en curso» y «Declaracidon de produccion de mosto respecto a la cosecha de la
campafia en curso», que se recogen en la misma. En caso de que un productor no
haya producido en alguna o algunas de las cuatro campafias anteriores, se tomaran
las campafias en las que ha producido realmente.

Cuando un productor inicie la actividad en el momento de su inscripcién en el REOVI
segun el apartado 2 del articulo 4, debera comunicar su produccion de vino y mosto
estimada a los efectos del cumplimiento de los apartados 2 o 3 del presente articulo.

5. No estardn obligados a declarar los siguientes productores:

a) Los productores que son cosecheros exentos de la presentacion de la declaracion
de cosecha, por cumplir las condiciones establecidas en los supuestos a) o b), del
apartado 1 del articulo 3 del presente real decreto.

b) Los productores que obtengan en sus instalaciones, mediante vinificacion de
productos comprados, una cantidad de vino inferior a 10 hectolitros (1.000 litros),
no destinada a la comercializacidon.

c) Los socios o miembros de una bodega cooperativa sujeta a la obligacion de
presentar una declaracién, que entreguen toda su produccién a dicha bodega
cooperativa. Podran, no obstante, reservarse una cantidad de vino inferior a 10
hectolitros (1.000 litros) para obtener mediante vinificacion destinado a su
consumo.

6. Las declaraciones a las que se hace referencia en los apartados 2 y 3 se realizaran
directamente a través de la aplicacion informatica existente al efecto para las
declaraciones en el INFOVI, incluso en el caso en el que los datos sean todos cero.

7. A los datos existentes en el Sistema de Informacién de Mercados del Sector
Vitivinicola, sélo podran tener acceso el Ministerio de Agricultura, Alimentacion y
Medio Ambiente, las comunidades auténomas para las instalaciones establecidas en
su dmbito territorial, y los declarantes para sus propios datos.

8. Ademds, los datos podran ser utilizados para recabar la informacién necesaria para
la elaboracién, seguimiento y control de extensiones de norma en el sector del vino
realizadas segun lo dispuesto en la Ley 38/1994, de 30 de diciembre, reguladora de
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Requisitos Descripcion
las organizaciones interprofesionales agroalimentarias y en su normativa de
desarrollo.

9. El Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente pondra a disposicién
del conjunto del sector vitivinicola la informacidn extraida de este sistema de forma
agregada.

Se adjunta un registro para la declaracion de vino y mosto en el que se solicita la
siguiente informacion:

1. Declaracién de vino.

- C. Entradas de vino (de Espania, del resto de la UE, importaciones terceros paises)
e D.1. Salidas de vino al mercado interior:
e Vino
Anexo lll a. e Destilacidn
1. Declaracion de vino. e Vinagreria

2.Declaracién de mosto

e D.2. Salidas al mercado exterior (al resto de la UE, a paises terceros)
e D.3. Operaciones propias

2.Declaracion de mosto
- ¢. Entradas (de Espafia, del resto de la UE, importaciones terceros paises)
e d.1. Salidas interiores

e d.2. Salidas al mercado exterior (al resto de la UE, a paises terceros)
¢ d.3. Operaciones propias

° Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre.

Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre, por el que se regula la Intervencion Sectorial Vitivinicola en el
marco del Plan Estratégico de la Politica Agricola Comun.

Tabla 14. Requisitos legales del Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre.

Requisitos

Descripcion

Definiciones

11. Destileria autorizada: destileria que cumpla con las condiciones establecidas
en el articulo 49 y haya sido autorizada para solicitar la ayuda de la intervencion
de destilacidon de subproductos por la comunidad auténoma por la autoridad
competente en cuyo territorio estan radicadas las instalaciones de destilacion

36. Subproductos: a los efectos de la ayuda a la destilacién contemplada en este
real decreto, las lias de vino y orujos de uva producidos durante el proceso de
vinificacién, que se destilan para obtener alcohol de uso industrial o
energético

Seccion 4.2 Intervencién de destilacion de subproductos de la vinificacién

Articulo 44. Retirada de
orujos de uva y lias de vino
mediante destilacion.

1. La intervencién de destilacion de subproductos de la vinificacion da
cumplimiento al requisito establecido en el articulo 14 del Reglamento Delegado
(UE) 2019/934 de la Comisién, de 12 de marzo de 2019, por el que se completa el
Reglamento (UE) n.2 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que
se refiere a las zonas viticolas donde el grado alcohdlico pueda verse
incrementado, las practicas enoldgicas autorizadas y las restricciones aplicables a
la produccion y conservacion de los productos viticolas, el porcentaje minimo de
alcohol para subproductos y la eliminacion de estos, y la publicacién de las fichas
de la OIV, sobre retirada obligatoria de subproductos, y permite a los
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Requisitos

Descripcion

productores cumplir con dicha obligacién mediante la destilacion de los orujos
de uva y las lias de vino obtenidos en el proceso de vinificacidon para obtencién
de alcohol para uso industrial o energético.

2. Segun lo establecido en el articulo 14.2 del Reglamento Delegado (UE) 2019/934
de la Comisién, de 12 de marzo de 2019, los productores que no retiren los orujos
de uva y las lias de vino mediante destilacion se acogeran a lo establecido por
su comunidad auténoma en relacion con la retirada de residuos, conforme a la
Ley 7/2022.

La retirada de los orujos de uva y las lias de vino, tanto si su destino es la
destilacion como si es la eliminacion se efectuara sin demora y a mas tardar al
final de la campaiia viticola, en que se hayan obtenido. No obstante, de acuerdo
con lo previsto en el articulo 14.3 del mismo Reglamento Delegado (UE) 2019/934
de la Comision, de 12 de marzo de 2019, los productores que en la campaiia
viticola no produzcan mas de 50 hectolitros de vino o mosto en sus instalaciones
no estaran obligados a su retirada. Los orujos de uva y lias de vino deberan
contener un 10 % minimo de alcohol para evitar el sobre prensado de las uvas.

Articulo 46. Beneficiarios de
la ayuda a destilacién de
subproductos.

La ayuda vinculada a esta intervencidn podra ser solicitada por las destilerias
autorizadas por las comunidades auténomas que cumplan lo establecido en el
articulo 49 y en funcién del alcohol obtenido que cumpla lo establecido en el
articulo 50.

Articulo 47. Entrega de
subproductos para
destilacién.

La fecha limite de entrega de los orujos de uva y las lias de vino a destilacidn sera
el 15 de junio de la campafia en que se hayan obtenido.

En todo caso, los productores deberan poner a disposicion de la autoridad
competente los justificantes que permitan acreditar la entrega de subproductos
a destilacién, cuando asi sea requerido a los efectos de control del cumplimiento
de la obligacion.

Articulo 48. Requisitos de los
subproductos entregados a
destilacién.

1. En aplicacién de lo dispuesto en el anexo VIII, parte Il, seccién D, punto 1 del
Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de
diciembre de 2013, se fija:

a) El volumen minimo de alcohol puro que deberan tener los subproductos, que
sera, para:

1.2 Orujos de uva: 2,8 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.
2.9 Lias de vino: 4 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.

b) El volumen minimo de alcohol obtenido debera ser, en funcién de su
procedencia, de:

1.2 El 10 % del volumen de alcohol contenido en el vino, si procede de
vinificacidn directa de la uva.

2.2 El 5% del volumen de alcohol contenido en el producto elaborado, para
los elaboradores de vino a partir de mosto o de vino nuevo en proceso de
transformacion. (...)

3. Cuando los orujos y lias a destilar no alcancen los porcentajes fijados en lo que
respecta al volumen minimo de alcohol obtenido a partir de éstos, el productor
podra entregar vino a un destilador o a un fabricante de vinagre hasta cumplir
con dicha obligacién.
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Requisitos Descripcion

En estos casos, la cantidad de alcohol contenida en los vinos entregados se
deducird de la cantidad de alcohol que deba entregarse para cumplir con la
obligacidn establecida en el apartado 1.

4. No obstante lo indicado en el apartado 1.b) 1.2, las comunidades auténomas
podran reducir el porcentaje del volumen de alcohol contenido en los orujos y
lias a destilar al 7 % cuando procedan de vinos blancos amparados por una DOP
de su ambito territorial. Esta reduccion debera siempre estar justificada en lo que
respecta al sistema de elaboracién y la imposibilidad de llegar al 10 % y que su
rendimiento en vino no supere los limites establecidos por el Consejo Regulador
correspondiente.

5. Cuando las disponibilidades de vino para una campaiia determinada sean
superiores a la media de las ultimas cinco campaiias, la Subdireccion General de
Frutas Hortalizas y Vitivinicultura podrd incrementar el volumen de alcohol que
deben de contener los orujos y lias a destilar hasta una cantidad no superior al
15 % del volumen de alcohol contenido en el vino del que procede. A estos
efectos, las disponibilidades de vino se estableceran a partir de la informacién
sobre existencias y cosecha estimada disponibles a 15 de septiembre.

1. Las destilerias que quieran acogerse a la ayuda a la destilacién de subproductos
de la vinificacidon deberan estar debidamente inscritas en el registro territorial a
que se refiere el articulo 40 del Reglamento de los Impuestos Especiales,
aprobado por Real Decreto 1165/1995, de 7 de julio, disponiendo del cédigo de
actividad y del establecimiento (CAE) previsto en el articulo 41 de dicho
Reglamento.

2. Las destilerias deberdn presentar una solicitud de autorizacion ante el érgano
competente de la comunidad auténoma en cuyo territorio estén radicadas las
instalaciones de destilacion. La solicitud de autorizacion debera presentarse a
través de Registro General Electrénico, mediante cualquiera de los registros y
medios electrdnicos previstos en el articulo 16 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre.

()

8. Las comunidades autonomas remitiran al FEGA O.A. antes del 1 de septiembre
Articulo 49. Autorizacién de de cada campafia la relacién de los destiladores autorizados que participan en
destilerias. este régimen de ayuda, con indicacién de la direccidn donde se ubiquen sus
instalaciones.

9. Las destilerias autorizadas deberdn asumir los siguientes compromisos:

a) Recibir los subproductos entregados por los productores en la forma y plazos
establecidos en la normativa.

b) Pagar al productor el importe destinado a compensar los gastos de transporte
de la materia prima, cuando este haya asumido el gasto.

c) Facilitar al productor un certificado como justificante de su entrega, que
mencione, al menos, la naturaleza, cantidad y grado alcohélico volumétrico
del producto enviado, la fecha de su entrega y si este ha asumido, o no, los
gastos de transporte a la destileria.

d) Remitir a la autoridad competente toda la documentacion requerida en los
plazos establecidos en la normativa, incluido el certificado mencionado en la letra
c).
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Descripcion

e) Llevar a cabo la destilacion de subproductos por su cuenta y en los plazos
establecidos en la normativa.

g) Llevar cuentas separadas de los distintos tipos de productos a destilar que
hayan recibido.

h) Facilitar toda la documentacion e informacion que le sea requerida para
justificar que el alcohol que resulte de la destilacién a la que se haya concedido
ayuda se utilizara exclusivamente con fines industriales o energéticos.

i) Someterse a cuantas inspecciones de control deba realizar la autoridad
competente.

Articulo 50. Requisitos del
alcohol obtenido por
destilacion de subproductos
de la vinificacion.

1. El alcohol por el que se solicite la ayuda debera cumplir con los requisitos
siguientes:

a) Tener un grado alcohdlico minimo del 92 %.

b) Utilizarse exclusivamente con fines industriales o energéticos, con el fin de
evitar distorsiones a la libre competencia.

c) Haber sido obtenido mediante operaciones de destilacion que hayan finalizado
a mas tardar el 15 de julio de la campafia viticola de que se trate.

2. El destilador autorizado debera presentar ante la autoridad competente que
concede la ayuda los justificantes de destino del alcohol obtenido junto con la
solicitud de ayuda o, a mas tardar, en el plazo establecido en el apartado 9 del
articulo 53.

3. La justificacion del destino del alcohol obtenido consistira en un certificado de
salidas diarias del alcohol, mencionando, al menos, la cantidad y el grado
volumétrico del alcohol que ha salido y la identificacién del productor, asi como
una copia del documento administrativo electrénico previsto en el articulo 22
del Reglamento de los Impuestos Especiales aprobado por el Real decreto
1165/1995 de 7 de julio, con el sello del destinatario aceptando el producto y el
compromiso escrito del destinatario de utilizar dicho alcohol exclusivamente
con estos fines.

4. En caso de no disponer del certificado mencionado en el apartado 3 de este
articulo en las fechas establecidas en el apartado 2, podrd presentarse la
documentacion que pruebe que el alcohol obtenido ha sido desnaturalizado
utilizando las sustancias permitidas para tal fin, de forma que se impida que
dicho alcohol se utilice para consumo humano, de acuerdo con lo establecido en
los capitulos Il a VI del titulo I, articulos 20 a 45, de la Ley 38/1992, de 28 de
diciembre, de Impuestos Especiales, y en los capitulos Il y VI del titulo | del
Reglamento de los Impuestos Especiales.

Articulo 51. Solicitudes de
ayuda.

3. Las solicitudes se presentaran conforme a un modelo que contenga, al menos,
los datos que figuran en el anexo XIX y deberdn ir acompafiadas de, al menos, la
siguiente documentacién:

a) La documentacion que acredite la destilacion de los subproductos de la
vinificacion.

b) La relacién de las entregas de materias primas efectuadas por los productores
que han dado origen al alcohol obtenido.

c) La documentacion que acredite, en su caso, el pago por parte del destilador al
productor de los gastos de transporte de los subproductos a la destileria, o bien
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la documentacién que pruebe que ha sido la destileria quien ha soportado estos
gastos.

d) La justificaciéon de destino del alcohol obtenido, conforme a lo establecido en
el apartado 3 del articulo 50. Si el alcohol ha sido desnaturalizado, el destilador
deberd presentar la documentacién que corrobore dicha operacion.

Las comunidades auténomas comunicaran al FEGA O.A, a mas tardar el 15 de
Articulo 54. Comunicaciones. septiembre, la informacién relativa a los subproductos destilados, el alcohol
obtenido y la ayuda solicitada, segun el modelo que se facilitara para tal fin.

ANEXO XIX. Solicitud de ayuda a la destilacién de subproductos.

° Real Decreto 1047/2022, de 27 de diciembre.

Real Decreto 1047/2022, de 27 de diciembre, por el que se regula el sistema de gestion y control de las
intervenciones del Plan Estratégico y otras ayudas de la Politica Agricola Comun.

Tabla 15. Requisitos legales del Real Decreto 1047/2022, de 27 de diciembre.

Requisitos Descripcion

1. Se realizardn controles sobre el terreno en las destilerias autorizadas para
solicitar la ayuda durante la entrada de los orujos de uva y las lias de vino a
destilar para verificar el cumplimiento de los requisitos que deben tener los
subproductos entregados a destilacidon, en cuanto al contenido minimo de
alcohol, conforme al articulo 48 del Real Decreto 905/2022, de 25 de octubre.
Los controles que se realicen alcanzardn al menos el 5 % de la media del total
de las entregas efectuadas a cada destileria en las 2 Ultimas campafias viticolas.

2. Los controles sobre el terreno previos al pago final de la ayuda se realizaran
por muestreo.

3. El tamafio de la muestra serd, como minimo, del 5 % de las solicitudes de pago,
que debera asimismo representar, al menos, el 5% de los importes por los que

Articulo 97. Controles se solicite el pago en el conjunto de cada intervencién y para cada ejercicio
especificos adicionales financiero.

relativos a la intervencion de

o o . . -
destilacién de subproductos. 4. Entre un 20 % y un 40 % del nimero minimo de solicitudes de pago que deban

ser sometidas a control sobre el terreno se seleccionaran de forma aleatoria y
el resto en funcién del riesgo.

5. Deberdn llevarse a cabo controles en destino para verificar que el alcohol
objeto de ayuda se utiliza para uso industrial o energético.

a) El control se realizara sobre un 1% del volumen de alcohol para el que se
solicita la ayuda, y vinculado a las solicitudes de pago seleccionadas para el
control sobre el terreno en las destilerias.

b) Si la empresa receptora del alcohol no se encuentra en la comunidad
auténoma donde se solicita el pago de la ayuda, se solicitara la colaboracién
de autoridades competentes de otras comunidades auténomas o Estados
miembros, teniendo en cuenta el procedimiento establecido en el articulo 6.
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Circular de Coordinacién 7/2023. Plan General de control de la intervencién de destilacion de
subproductos de la vinificacion de la Intervencion Sectorial Vitivinicola, vigente para los ejercicios
financieros de 2024 a 2027 (Intervencion Sectorial Vitivinicola).

Esta circular sdlo afecta a los orujos y lias que se destinan a destilacién para producir alcohol con fines

energéticos e industriales, por lo tanto, a efectos de la declaracién de subproductos conforme a la

normativa de residuos, esta circular solo regula la trazabilidad de los orujos y de las lias que se acogen a la

ayuda a la destilacion.

Tabla 16. Requisitos legales de la Circular de Coordinacién 7/2023.

Requisitos Descripcion

2.

El objetivo de la presente circular es establecer el Plan General de Controles al que

Objeto y ambito de hace referencia el articulo 84, apartado 2, del Real Decreto 905/2022, incluyendo

aplicacidn. los criterios comunes en materia de control de la ayuda a la destilacion de

subproductos a aplicar por las comunidades auténomas.

5.1

En relacion con los subproductos entregados para la destilacion se comprobara

que:

i. La fecha de entrega no es posterior al 15 de junio de la campana viticola en la que
se solicita la ayuda.

ii. Los subproductos tienen un volumen minimo de alcohol puro de:

e Orujos de uva: 2,8 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.
e Lias de vino: 4 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.

iii. Se entrega el certificado de recepcion de los subproductos para destilacion,
que debera ajustarse al modelo establecido en el Anexo IV. En el certificado se
debe recoger la relacion de entregas de materias primas efectuadas por el
productor o productora de vino que han dado origen al alcohol obtenido por el
que se solicita la ayuda. Se incluiran tantos certificados de recepcién como
entregas de subproductos haya habido por fecha y productor o productora de
vino.

Control de la iv. Se adjunta un documento que justifique quién asume el pago del transporte, de

admisibilidad de las conformidad con el modelo establecido en el Anexo V.
solicitudes de pago v. En su caso, se incluye la prueba de la liquidacién de los gastos del transporte, al

productor mediante un documento con la informacién minima contenida en el
Anexo VI, junto con las copias de los comprobantes de haber efectuado las
transferencias bancarias correspondientes, o bien la renuncia del productor o
productora de vino.

En relacion con la destilacion de los subproductos entregados se verificara que:

i. Las operaciones de destilacion finalizaron a mas tardar el 15 de julio de la
campana viticola de que se trata.

ii. Se adjunta la prueba de la destilacion de subproductos por la que se solicita
ayuda (Modelo 520 de la Agencia Tributaria (Impuestos y tasas)-Parte de
resultados en operaciones de trabajo).

En relacion con el alcohol obtenido, se comprobara que:

i. Se incluye el resumen de entregas por productor o productora de vino, indicando
la relacion de la materia prima destilada y el alcohol obtenido, de acuerdo con
el modelo establecido en el Anexo VII.
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Requisitos

Descripcion

ii. Resumen de materia prima destilada y alcohol obtenido, de acuerdo con el
modelo establecido en el Anexo VIII, de cada uno de los documentos 520 que
han dado lugar al alcohol por el que se solicita ayuda.

iii. El alcohol por el que se solicita ayuda tiene un grado alcohélico minimo del 92
%.

iv. Se adjunta la justificacion del destino del alcohol obtenido, de acuerdo con lo
indicado en los apartados 3 y 4 del articulo 50 del Real Decreto 905/2022.

v. Compromiso del destinatario de utilizar dicho alcohol exclusivamente con fines
industriales o energéticos, o de desnaturalizarlo con un producto que impida
su utilizacion para fines distintos al industrial o energético.

vi. Se incluyen los certificados de salidas diarias de alcohol indicando, al menos, la
cantidad y grado volumétrico del alcohol que ha salido y la identificacion del
productor conforme al Anexo IX, donde se recoge la informacién minima que
deben contener.

vii. Los destinatarios del alcohol obtenido disponen de un cédigo de actividad y del
establecimiento (CAE) que garantice que la actividad que desarrolla el
establecimiento permite el uso industrial o energético del alcohol.

viii. Se adjunta una copia del documento administrativo electronico (e-DA)
previsto en el articulo 22 del Real Decreto 1165/1995, con el cddigo de
referencia asignado por la Agencia Tributaria llamado ARC (Cddigo de
Referencia Administrativo), que consta de 21 caracteres y es valido para
amparar el movimiento de la partida. En estos documentos deberd verificarse
que:

. La situacién es “Entregado total”.

. La cantidad declarada coincide con la cantidad aceptada, salvo que una
parte del alcohol haya sido rechazada o se deba a las pérdidas que pueden
ser admitidas conforme a lo indicado en el articulo 50.5 del Real Decreto
905/2022.

ix. Se adjunta el acta resumen diaria de recepcion de alcohol cumplimentada por
la empresa de recepcion del alcohol. La comunidad auténoma podra decidir no
solicitar este documento cuando obtenga esta informacion a través del e-DA.

x. Cuando no se disponga de los certificados de recepcion del alcohol pero este
haya sido desnaturalizado, se incluye la documentacion que pruebe que el
alcohol obtenido ha sido desnaturalizado utilizando las sustancias permitidas
para tal fin, de forma que se impida que dicho alcohol se utilice para consumo
humano, de acuerdo con lo establecido en los capitulos Il a VI del Titulo I,
articulos 20 a 45, de la Ley 38/1992 de 28 de diciembre de Impuestos Especiales
y en los capitulos Il y VI del Titulo | del Reglamento de los Impuestos Especiales,
tal y como se indica en el articulo 50.4 del Real Decreto 905/2022.

6.1. Control sobre el terreno
a la entrada de |los
subproductos a la destileria

La autoridad competente deberd realizar controles sobre el terreno en las
instalaciones o dependencias de las destilerias autorizadas durante la entrada
de los orujos y las lias de vino que van a ser objeto de destilacion.

Debera comprobarse la cantidad entregada por los productores y el
cumplimiento de los requisitos de los subproductos establecidos en el articulo
48 del Real Decreto 905/2022 .

El tamafo de la muestra a controlar sera, como minimo, del 5 % de la media total
de las entregas efectuadas a cada destileria en las dos ultimas campanias.
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Requisitos Descripcion

La autoridad competente debera realizar controles sobre el terreno en las
instalaciones o dependencias de las destilerias autorizadas con caracter previo al
pago final de la ayuda. (...) Durante este control se debera comprobar que la
destileria aporta la documentacidn que se relaciona a continuacion: (...)

e Documentacion relacionada con el alcohol por el que se solicita la ayuda:

e Las pruebas de destilacion de los subproductos (Modelo 520-Parte de
resultados en operaciones de trabajo de la Agencia Tributaria-Impuestos
Especiales), para verificar que:

0 La destilacion se ha producido antes del 15 de julio de cada campafia
viticola.

0 La riqueza del alcohol obtenido es, al menos, del 92 % vol.

O Los partes de almacén (para comprobar, en su caso, los periodos de
almacenamiento a efectos del cdlculo de pérdidas admisibles).

e El libro de primeras materias y el libro de fabricacién, asi como la
documentacién justificativa, ya sea original o fotocopia, de sus asientos,
para comprobar que:

0 Se reflejan las salidas de alcohol por el que solicita ayuda.
0 Las salidas se han comunicado en el plazo adecuado.

e El certificado que acredite el destino del alcohol de cada una de las
destilaciones por las que se solicita ayuda (ya sea para uso industrial o
energético).

6.3. Control del destino del
alcohol obtenido.

La autoridad competente debera realizar controles sobre el terreno en las
empresas destinatarias del alcohol por el que se solicita la ayuda para verificar
su uso industrial o energético, salvo que el beneficiario hubiese presentado ante
la autoridad competente la prueba de la desnaturalizacién de dicho alcohol.

Las comprobaciones incluiran verificaciones de la trazabilidad de las
expediciones de alcohol en los destinatarios seleccionados, asi como la
confirmacién de la utilizacion efectiva para los usos previstos (industrial o
energético, o desnaturalizacion con algun producto que impida su utilizacidn para
usos distintos al industrial o energético).

6.3 Control del destino del
alcohol obtenido

Cuando las empresas receptoras del alcohol se encuentren ubicadas en una
comunidad autéonoma distinta de la destileria que solicita la ayuda, o en otro
Estado miembro, deberd realizarse una solicitud de asistencia mutua, conforme
a lo indicado en el punto 9 de la Circular.

10.1.1 Informe del control de la entrada de los subproductos a la destileria

Ademas de los elementos indicados en el punto 10.1 que procedan, en el caso de
los controles sobre el terreno de la entrada de los subproductos a la destileria,
los informes de control deberdn especificar, entre otros:

1. La fecha de entrada de los subproductos en la destileria.

10. Informe del control sobre . El tipo de subproducto objeto de control.

el terreno . La zona viticola de la que proceden los subproductos.

2
3
4. La cantidad de subproducto (en kilogramos o hectolitros, segin proceda).
5. La cantidad de alcohol contenida en los subproductos.

6

. Si el volumen de alcohol de los subproductos cumple con la cantidad minima
establecida en la normativa. Para este informe de control se tendrdn en cuenta
los aspectos de control contemplados en el punto 6.1.
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Requisitos

Descripcion

Anexos

e Anexo VII. Resumen de entregas por productor: se incluye un modelo a
cumplimentar con los datos de los “subproductos” recibidos.

e Anexo VIl Resumen de materias primas destiladas y de alcohol obtenido: se
incluye un modelo a cumplimentar por las destilerias con la trazabilidad de los
productos recibidos y el alcohol obtenido.

e Anexo IX. Certificados de salida del alcohol: se indica la destileria de origen y el
destino del alcohol obtenido

1.2.2 Normativa general relacionada con la seguridad alimentaria.

° Real Decreto 1808/1991, de 13 de diciembre.

El Real Decreto 1808/1991, de 13 de diciembre que regulan las menciones o marcas que permitan identificar
el lote al que pertenece un producto alimenticio es el resultado de la transposicién de la Directiva del Consejo

89/396/CEE, de 14 de junio de 1989, legislacion que requiere una indicacién o marca de identificacion del

lote al que pertenece el alimento. Los principales requisitos de esta norma se regulan en la siguiente tabla:

Tabla 17. Requisitos legales del Real Decretp 1808/1991, de 13 de diciembre.

Requisitos

Descripcion

Art. 1.

Con arreglo a la presente disposicidn, se entiende por lote “un conjunto de unidades de
venta de un producto alimenticio, producido, fabricado o envasado en circunstancias
practicamente idénticas”

Art. 3.

El lote sera determinado, en cada caso, por un productor, el fabricante o el envasador del
producto alimenticio en cuestion, o por el primer vendedor establecido en el interior de la
CEE. La indicacion del lote se determinara y pondrd bajo la responsabilidad de dichos
operadores. Ird precedida de la letra «L», salvo en los casos en que se distinga claramente
de las demas indicaciones del etiquetado.

Art. 4.

Cuando los productos alimenticios estén envasados, la indicacién del lote y, en su caso la
letra “L”, figurardn en el envase o en una etiqueta unida a éste

Cuando los productos no estén envasados, la indicacion del lote y, en su caso, la letra «L»
figurara en el embalaje o en el recipiente o, en su defecto, en los documentos comerciales
pertinentes.

Art. 5.

0. Cuando la fecha de duracidon minima o la fecha de caducidad figure en el etiquetado, el
producto alimenticio podrd no ir acompanado de la indicacion del lote, siempre que dicha
fecha tenga, por lo menos, el dia y el mes indicados claramente y en orden.

e Ley17/2011, de 5 de julio.

La Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricién tiene como objetivo asegurar un nivel
elevado de proteccion de la salud de las personas en relacién con los alimentos a lo largo de todas las etapas

de produccion, transformacion y distribucién.

Esta Ley reitera que las empresas de alimentos se aseguraran, en todas las etapas de la produccién, la

transformacion vy la distribucién que tiene lugar en las empresas bajo su control, de que los alimentos
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cumplen los requisitos de la legislacidn alimentaria pertinentes a los efectos de sus actividades y verificaran

gue se cumplen dichos requisitos. En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos normativos

identificados en esta norma:

Tabla 18. Requisitos legales de la Ley 17/2011, de 5 de julio.

Requisitos

Descripcion

Art. 1. Objeto y fines
de la ley.

1. El objeto de esta ley es el reconocimiento y la proteccién efectiva del derecho a la
seguridad alimentaria, entendiendo como tal el derecho a conocer los riesgos potenciales
que pudieran estar asociados a un alimento y/o a alguno de sus componentes; el derecho
a conocer la incidencia de los riesgos emergentes en la seguridad alimentaria y a que las
administraciones competentes garanticen la mayor protecciéon posible frente a dichos
riesgos.

Del reconocimiento de este derecho se deriva el establecimiento de normas en materia de
seguridad alimentaria, como aspecto fundamental de la salud publica, en orden a asegurar
un nivel elevado de proteccion de la salud de las personas en relacién con los alimentos

2. Son fines especificos de esta ley:

a) El establecimiento de instrumentos que contribuyan a generar un alto nivel de seguridad
de los alimentos y la contribucion a la prevencién de los riesgos para la salud humana
derivados del consumo de alimentos.

1. El ambito de esta ley comprende las siguientes actuaciones y actividades:

Art. 2. Ambito de
aplicacion. a) La seguridad de los alimentos destinados a animales productores de alimentos a lo largo
de todas las etapas de produccion, transformacion y distribucién.
e 1. Conforme a lo previsto en el articulo 6 del Reglamento (CE) n.2 178/2002, con el fin de
Art. 5. Analisis del . . L .
riesgo lograr el objetivo general de un nivel elevado de proteccién de la salud y la vida de las

personas, la legislacidn alimentaria se basard en el analisis del riesgo.

Art. 6. Trazabilidad.

1. Como se previene en el articulo 18 del Reglamento (CE) n.2 178/2002, en todas las etapas
de la produccidn, transformacion y distribucion deberd garantizarse la trazabilidad de los
alimentos (...) y de cualquier sustancia o producto que se incorpore o pueda incorporarse
a los alimentos

Los operadores de empresas alimentarias deberan poder identificar a cualquier persona,
entidad o empresa que les hayan suministrado un alimento (...) o cualquier sustancia
destinada a ser incorporada en un alimento. Con esta finalidad, dichos operadores pondran
en practica los sistemas y procedimientos gue resulten mas adecuados para su actividad y
gue, en todo caso, aseguren que esa informacion se ponga a disposicion de las autoridades
competentes, cuando éstas la soliciten.

Los alimentos (...) comercializados o que se puedan comercializar en Espafia deben estar
adecuadamente etiquetados o identificados para facilitar su trazabilidad.

Art. 8. Principio de
seguridad de los
alimentos y de los
piensos.

1. Conforme a lo requerido en el articulo 14 del Reglamento (CE) n.2 178/2002, sélo podran
comercializarse alimentos que, en condiciones de uso normales, sean seguros.

2. Para determinar que un alimento es seguro, ademads de lo previsto en el articulo 14.3 del
referido Reglamento, se tendran también en cuenta los posibles efectos, por la sensibilidad
particular de una categoria especifica de consumidores, cuando el alimento esté destinado
a ella.
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Requisitos

Descripcion

Art. 9. Obligaciones
de los operadores
econdmicos.

1. De acuerdo con las disposiciones de la Seccion 4 del Capitulo Il del Reglamento (CE) n.2
178/2002, los operadores de empresas alimentarias se aseguraran, en todas las etapas de la
produccion, la transformaciéon y la distribucidon que tiene lugar en las empresas bajo su
control, de que los alimentos cumplen los requisitos de la legislacidn alimentaria pertinentes
a los efectos de sus actividades y verificardan que se cumplen dichos requisitos. A tal efecto,
deberdn establecer y poner en marcha sistemas y procedimientos eficaces, que verificardn
las autoridades competentes mediante sistemas de control adecuados, segun se establece
en los articulos 1y 5 del Reglamento (CE) n.2 852/2004.

Art. 10. Inspecciones
en frontera.

La importacion de alimentos a territorio espafiol desde paises terceros, cualquiera que sea
su posterior destino, procedente de terceros paises, se realizara Unicamente a través de las
instalaciones fronterizas de control sanitario de mercancias autorizadas al efecto por la
Administracion General del Estado.

Art. 11. Alimentos y
piensos importados.

Los alimentos que se pretendan importar para su comercializacién en Espaia deberan
proceder de paises, zonas o territorios incluidos, en su caso, en las pertinentes listas de la
Comisién Europea y cumplir los requisitos aplicables de la legislacion comunitaria, en especial
las disposiciones en materia de seguridad alimentaria establecidas en el Reglamento (CE)
178/2002, o las condiciones que la Unidn Europea haya acordado con el tercer pais o
reconozca como equivalente. En defecto de lo anterior, deberdn cumplir los requisitos y
condiciones establecidos en las normas nacionales.

Art. 12. Alimentos y
piensos exportados.

Los alimentos exportados o reexportados a terceros paises deberdan cumplir la legislacion
alimentaria vigente en cada momento en Espafa, salvo que medie alguna de las
circunstancias siguientes:

a) Que las autoridades o las disposiciones legales o reglamentarias, normas, cédigos de
conducta u otros instrumentos legales y administrativos vigentes del tercer pais exijan o
establezcan, respectivamente, otra cosa.

b) Que las autoridades competentes del tercer pais hayan manifestado expresamente su
acuerdo, tras haber sido informadas de los motivos y circunstancias por los cuales los
alimentos de que se trate no pueden ser comercializados en Espafia, siempre que los
alimentos no sean nocivos para la salud.

c) Que un acuerdo celebrado entre la Unidn Europea o Espafia con el tercer pais establezca
otras condiciones o requisitos para la exportacién o reexportacion

Art. 14.
Competencias,
coordinacién y

cooperacion.

1. Corresponde a las distintas Administraciones publicas, en el ambito de sus respectivas
competencias, la_realizacion de los controles oficiales necesarios para asegurar el
cumplimiento de lo previsto en esta ley y las disposiciones de las comunidades auténomas
aplicables en la materia. A estos efectos, el punto de contacto con la Comision Europeay con
los restantes Estados miembros de la Unién Europea sera la Agencia Espafiola de Seguridad
Alimentaria y Nutricion.

Art. 24. Registros.

1. Para la consecucion de los objetivos de esta ley, las Administraciones publicas, en el
ejercicio de sus competencias, crearan o mantendrdn los registros necesarios para el
conocimiento de las distintas situaciones de las que puedan derivarse acciones de
intervencidon en materia de seguridad alimentaria.

Art.  25. Sistema | 1. Con el objetivo de proteger la salud humana y poder gestionar los riesgos alimentarios
nacional coordinado | para la salud de los consumidores se dispone de un sistema nacional de red de alerta,
de alertas | denominado Sistema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacién.
alimentarias.
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e Ley12/2013, de 2 de agosto.

La Ley 12/2013, de 2 de agosto, de medidas para mejorar el funcionamiento de la cadena alimentaria es de
aplicacion a las relaciones comerciales que se produzcan entre los operadores que intervienen en la cadena
alimentaria desde la produccién a la distribucion de alimentos o productos alimenticios.

Tabla 19. Requisitos legales de la Ley 12/2013, de 2 de agosto.

Requisitos Descripcion

c) Operador: La persona fisica o juridica del sector alimentario, incluyendo una
agrupacion, central o empresa conjunta de compra o de venta, que realiza alguna
actividad econdmica en el ambito de la cadena alimentaria. Los consumidores finales
no tendran la condicién de operadores de la cadena alimentaria.

Art. 5. Definiciones e) Alimento o producto alimenticio: Cualquier sustancia o producto destinados a ser
ingeridos por los seres humanos o con probabilidad razonable de serlo, tanto si han
sido transformados entera o parcialmente como si no. Incluye las bebidas, la goma
de mascar y cualquier sustancia, incluida el agua, incorporada voluntariamente al
alimento durante su fabricacion, preparacién o tratamiento.

Art. 11. Obligacion de | 1. Los operadores de la cadena alimentaria deberdan conservar toda la
conservacion de | correspondencia, documentacion vy justificantes, en soporte electrénico o en papel,
documentos. relacionados con los contratos alimentarios, durante un periodo de dos afios.

- Ley 1/2025, de 1 de abril, de prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Esta norma tiene por objeto la prevencién y reduccién de las pérdidas y el desperdicio de alimentos por
parte de todos los agentes de la cadena alimentaria, estableciendo una jerarquia de actuaciones a realizar
por los operadores alimentarios.

En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos normativos identificados en esta norma:

Tabla 20. Requisitos legales de la Ley 1/2025, de 1 de abril.

Requisitos Descripcion

En relacidon con las definiciones de residuos alimentarios y desperdicio alimentario, cabe
sefialar que el residuo alimentario es un concepto definido en la Ley 7/2022, de 8 de abril,
procedente de la Directiva Marco de Residuos, y es todo alimento, tal como se define en el
articulo 2 del Reglamento (CE) 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero
de 2002, que se ha convertido en residuo, siendo «residuo» cualquier sustancia u objeto del
Preambulo Ii cual su poseedor se desprenda o tenga la intencién o la obligacién de desprenderse.

Se deduce que hay una busqueda de produccion mas eficiente. De la produccién, por cada kg
de producto acabado en la industria alimentaria, se genera un 0,0022 kg de subproductos que
se aprovecha y un 0,004 kg de residuo, lo que implica que las empresas trabajan para poder
aprovechar la mayor cantidad de alimentos.

Uno de los aspectos esenciales es la propia jerarquia de prioridades que los agentes han de
Predmbulo V aplicar en esta materia, de modo que se asegure un aprovechamiento éptimo, conforme a la
normativa de residuos, primando siempre la prevencién y el empleo en la alimentacién
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Requisitos

Descripcion

humana y fijando la sucesion de prioridades a tener en cuenta en caso de que no sea posible
lo anterior, tales como la valorizacién o el empleo como subproductos

Articulo 2. Ambito
de aplicacion.

Esta ley es de aplicacion a las actividades que realizan en territorio espafiol los agentes de la
cadena alimentaria ya sean de la produccidn, transformacion, distribucion de alimentos, asi
como hosteleria, restauracién, otras entidades y asociaciones de distribucidon de alimentos
donados y de la Administracion publica, sin perjuicio de las disposiciones de la Ley 7/2022, de
8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular, y otra normativa de
residuos o sanitaria que le sea de aplicacién.

Articulo 3.
Definiciones

b) Alimento o producto alimenticio: se aplicara la definicion prevista en el articulo 2 del
Reglamento (CE) n.2 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002,
por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria,
se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la
seguridad alimentaria.

c) Desperdicio alimentario: la parte de los alimentos destinada a ser ingerida por el ser
humano y que termina desechada como residuo.

d) Pérdidas de alimentos: productos agrarios y alimentarios que por cualquier circunstancia
quedan en la propia explotacién, ya sea reincorporados al suelo o utilizados para realizar
compost in situ y cuyo destino final hubiera sido la alimentacién humana.

g) Residuos alimentarios: todos los alimentos, tal como se definen en el articulo 2 del
Reglamento (CE) n.2 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002,
que se han convertido en residuos, es decir, que su poseedor haya desechado o tenga la
intencién o la obligacién de desechar, conforme indica el articulo 2 al) de la Ley 7/2022, de 8
de abril.

Articulo 5.
Jerarquia de
prioridades de los
agentes de la
cadena
alimentaria.

1. Los agentes de la cadena alimentaria aplicaran cuantas medidas sean posibles y tendran
como primera obligacion prevenir las pérdidas y desperdicio alimentario, incorporando
criterios de produccion, compra y gestion racionales y basados en las necesidades concretas
que impidan la generacidn de excedentes.

Asimismo, deben adaptar sus actuaciones a la siguiente jerarquia de prioridades, conforme a
lo establecido en el articulo 19 de la Ley 7/2022, de 8 de abril, para los residuos alimentarios:

a) En primer lugar, se atenderd a la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario,
incorporando la transformacién de los productos agrarios o alimentos que no se han
vendido, pero que siguen siendo aptos para el consumo humano, en otros productos
alternativos para consumo humano.

b) Para aquellos excedentes cuya generacion no se haya logrado prevenir se seguira el
siguiente orden de prioridad:

19. Se procedera a la donacion de alimentos y otros tipos de redistribucidon para consumo
humano.

29, En su defecto, los alimentos se dedicaran a la alimentacidon animal y a la fabricacién de
piensos dentro del correspondiente marco regulatorio y en particular la Orden Ministerial
APM 189/2018, de 20 de febrero, por la que se determina cuando los residuos de
produccion procedentes de la industria agroalimentaria destinados a alimentacion animal,
son subproductos con arreglo a la Ley 7/2022, de 8 de abril.

39, En defecto de todas las anteriores, se emplearan como subproductos en otra industria.

¢) Y en ultima instancia, ya como residuos, al reciclado y, en particular, a la obtencién de
compost y digerido de maxima calidad para su uso en los suelos.
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Requisitos

Descripcion

Articulo 6.
Obligaciones
generales para
todos los agentes
de la cadena
alimentaria.

1. Todos los agentes de la cadena alimentaria tienen la obligacion de aplicar a las pérdidas y el
desperdicio alimentario la jerarquia de prioridades, que dicta esta ley conforme al articulo 5
(...)

Todos los agentes de la cadena alimentaria tienen la obligacion de aplicar las medidas previstas
en el articulo 19 de la Ley 7/2022, de 8 de abril, para la reduccién de los residuos alimentarios:
las empresas de la produccion primaria, las industrias alimentarias, y las empresas de
distribucion y de restauracion colectiva deberdn priorizar por este orden, la donacién de
alimentos y otros tipos de redistribucion para consumo humano, o la transformacion de los
productos que no se han vendido pero que siguen siendo aptos para el consumo; la alimentacion
animal y la fabricacion de piensos; su uso como subproductos en otra industria; y en ultima
instancia, ya como residuos, al reciclado y, en particular, a la obtencion de compost y digerido
de mdxima calidad para su uso en los suelos con el objetivo de producir un beneficio a los
mismos, y, cuando no sea posible lo anterior, a la obtencion de combustibles.

5. Todos los agentes de la cadena alimentaria tienen la obligacion de evitar actuaciones
orientadas a dejar los alimentos en condiciones no aptas para su consumo o valorizacion

1.2.3 Normativa relacionada con la autorizacion de sustancias para la elaboracion de
productos alimenticios

- Reglamento (CE) 1333/2008 del Parlamento europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008.

El Reglamento (CE) 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008, sobre
aditivos alimentarios establece las sustancias que pueden ser usadas como aditivos en los alimentos, entre

las que se encuentran las antocianinas y el acido tartarico y tartrato calcico.
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Tabla 21. Requisitos legales del Reglamento 1333/2008 del Parlamento europeo y del Consejo de 16 de diciembre
de 2008.

Requisitos Descripcion

PARTE B. LISTA DE TODOS LOS ADITIVOS.
1. Colorantes

ANEXO Il. Lista de la Unién . E 163. Antocianinas
de ad_|t|vos alimentarios 3. Aditivos distintos de los colorantes y edulcorantes
autorizados para su o L.

utilizacion en alimentos, y * E334. Acido tartarico [L(+)-]

condiciones de utilizacién PARTE C. DEFINICIONES DE GRUPOS DE ADITIVOS

5) Otros aditivos que pueden regularse

e k.2) E334-337 y E 354: acido tartdrico y tartratos

ANEXO IlI. Lista de aditivos PARTE 6. Definiciones de grupos de aditivos alimentarios a efectos de las partes 1
alimentarios de la Union, as.

incluidos los soportes,
autorizados para ser

empleados en aditivos
alimentarios, enzimas

Cuadro 8. Acido tartarico y tartratos

o E 334. Acido tartarico [L(+)-]
o E 335. Tartratos de sodio

alimentarias, aromas o E 336. Tartratos de potasio
alimentarios y nutrientes, y o E 337 Tartrato de sodio y potasio
sus condiciones de uso o E 354. Tartrato célcico

e Reglamento (UE) 231/2012 de la Comision, de 9 de marzo de 2012.

El Reglamento (UE) 231/2012 de la Comision, de 9 de marzo de 2012, por el que se establecen
especificaciones para los aditivos alimentarios que figuran en los anexos Il y Ill del Reglamento (CE) no
1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo recoge requisitos de pureza tanto para las antocianinas
como para el acido tartdrico.
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Tabla 22. Requisitos legales del Reglamento 231/2012 de la Comisién, de 9 de marzo de 2012.

Requisitos Descripcion

No estd permitido el uso de 6xido de etileno como esterilizador en los aditivos
alimentarios.

En los aditivos alimentarios que figuran en los anexos Il y Il del Reglamento (CE)
1333/2008, incluidas las mezclas de aditivos alimentarios, no deberd haber residuos
superiores a 0,1 mg/kg, independientemente de su origen, de 6xido de etileno
(suma de 6xido de etileno y 2-cloro-etanol expresada en 6xido de etileno ( 1)).

E 163 ANTOCIANINAS
Pureza:

- Residuos de disolventes
- Metanol: No mas de 50 mg/kg
- Etanol: No mas de 200 mg/kg
Didxido de azufre: No mas de 1 000 mg/kg por porcentaje de pigmento
Arsénico: No mas de 3 mg/kg
Plomo: No mas de 2 mg/kg
Mercurio: No mas de 1 mg/kg
Cadmio: No mas de 1 mg/kg

ANEXO

E 354 TARTRATO DE CALCIO

Pureza:

- Sulfatos: No mas de 1 g/kg, expresado en H2504
- Arsénico: No mas de 3 mg/kg

Plomo: No mas de 2 mg/kg
Mercurio: No mas de 1 mg/kg

1.2.4 Normativa relacionada con los aceites vegetales comestibles

. Real Decreto 351/2025, de 30 de abril.

El Real Decreto 351/2025, de 30 de abril, por el que se aprueba la norma de calidad de los aceites vegetales
comestibles, tiene por objeto establecer las normas de calidad aplicables a la produccion y comercializacion
de aceites vegetales comestibles, con excepcidn de los aceites de oliva y de orujo de oliva, regulados por su
norma especifica. Asimismo, se establecen las denominaciones, las caracteristicas y las disposiciones
relativas al etiquetado de los aceites regulados por esta norma

En la siguiente tabla se resumen los principales requisitos normativos de dicha norma en relacién con el
aceite de pepita uva:
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Tabla 23. Requisitos legales del Real Decreto 351/2025 de 30 de abril.

Requisitos

Descripcion

Articulo 4.  Aceites

1. Se entenderd por aceite vegetal comestible cualquier aceite obtenido a
partir de frutos oleaginosos distintos del fruto del olivo, o semillas
oleaginosas, o sus partes, que sean aptas para consumo alimentario.

2. Sin perjuicio de lo establecido en el apartado 3, los aceites vegetales

vegetales . . L . .
comestibles podran proceder de las siguientes materias primas, de

comestibles. acuerdo con las siguientes denominaciones, que deberan ser completadas
de conformidad con lo establecido en el articulo 6:
h) Aceite de pepita de uva: procedente de las semillas de la vid (Vitis
vinifera L.);

ANEXO IlI

Caracteristicas fisicoquimicas de los

aceites de presion

I11.1 Pardmetros de calidad

I1l.2 Parametros de composicidn Aceite de pepita de uva y aceite refinado de pepita de uva

Caracteristicas fisicoquimicas de los

aceites refinados

IV.1 Parametros de calidad
IV.2 Pardmetros de composicién

1.2.5 Normativa relacionada con el Registro Industrial de las empresas.

° Real Decreto 559/2010, de 7 de mayo.

El Real Decreto 559/2010, de 7 de mayo, por el que se aprueba el Reglamento del Registro Integrado

Industrial, establece las condiciones por las que se regula el Registro Integrado Industrial. En la siguiente

tabla se resumen los principales requisitos normativos de dicha norma:

Tabla 24. Requisitos legales del Real Decreto 559/2010, de 7 de mayo.

Requisitos

Descripcion

Art. 3. Actuacion del
Registro.

1. La actuacién del Registro Integrado Industrial se desarrollard sin_perjuicio de las
competencias de las Comunidades Auténomas para establecer Registros Industriales en
sus respectivos territorios.

Art. 4. Ambito

1. El Registro Integrado Industrial comprendera los datos relativos a las empresas y
establecimientos que realicen alguna de las siguientes actividades o instalaciones, entre las
que se incluyen las industrias alimentarias, agrarias, pecuarias, forestales y pesqueras.

Art. 5. Contenido

El Registro Integrado Industrial incluirad los datos que se indican a partir de los datos de las
autorizaciones concedidas en materia de industria y los aportados en las comunicaciones o
las declaraciones responsables realizadas por los interesados, que tendrdn cardcter publico.

a) Datos relativos a entidades, empresas o empresarios autonomos:
1.2 Namero o cédigo de identificacidn fiscal.

2.2 Numero de identificacion asignado por la Comunidad Auténoma
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Requisitos

Descripcion

4.9

1.2
2.2
3.2
4.2

3.2 Titular (Nombre y apellidos, razén social o denominacion).

Domicilio social

5.2 Actividad principal y otras actividades (codigo CNAE vigente)

b) Datos relativos al establecimiento:

Numero o codigo de identificacidn fiscal.
Numero de identificacidn asignado por la Comunidad Auténoma
Denominacion o rétulo.

Localizacién del establecimiento

5.2 Actividad econdmica principal y otras actividades (cddigo CNAE vigente)

e Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero, modificado por el Real Decreto 682/2014 y el Real
Decreto 1021/2022

El Real Decreto 191/2011,

de 18 de febrero, sobre Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y

Alimentos, regula el procedimiento por el que se tienen que registrar todos los establecimientos

relacionados con los alimentos o productos alimenticios. En la siguiente tabla se resumen los principales

requisitos normativos de dicha norma:

Tabla 25. Requisitos legales del Real Decreto 191/2011, de 18 de febrero.

Requisitos

Descripcion

Articulo 1. Objeto, dmbito
y naturaleza del Registro
General Sanitario de
Empresas Alimentarias y
Alimentos.

1. El Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos, en lo sucesivo
Registro, adscrito a la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN)
del Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y Agenda 2030, tiene como finalidad la
proteccién de la salud publica y de los intereses de los consumidores, facilitando el
control oficial de las empresas, establecimientos sometidos a inscripcion.

Articulo. 2. Empresas vy
establecimientos
alimentarios  sujetos a
inscripcion.

1. Se inscribirdn en el Registro cada uno de los establecimientos de las empresas
alimentarias o, en el caso de que éstas no tengan establecimientos, las propias
empresas, siempre que reldnan los siguientes requisitos:

a) Que la sede del establecimiento o la sede o domicilio social de la empresa que no
tenga establecimiento esté en territorio espafiol.

b) Que su actividad tenga por objeto: 1.2 Alimentos o productos alimenticios
destinados al consumo humano 2.2 Materiales y objetos destinados a estar en
contacto con alimentos. 3.2 Coadyuvantes tecnolégicos utilizados para la elaboracién
de alimentos.

c) Que su actividad pueda clasificarse en alguna de las siguientes categorias: 1.2
Produccién, transformacion, elaboracién y/o envasado. 2.2 Almacenamiento y/o
distribucion y/o transporte. 3.2 Importacién de productos procedentes de paises no
pertenecientes a la Unién Europea.

Todos los establecimientos de comercio al por menor deberan inscribirse en los
registros de las autoridades competentes de las comunidades auténomas
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Requisitos Descripcion

establecidos al efecto, previa comunicacion o declaracién responsable, que no sera
habilitante, del operador de la empresa alimentaria a las autoridades competentes
del lugar de ubicacidn del establecimiento.

1. Seran objeto de asiento en el Registro:

a) El inicio de las actividades de las empresas y establecimientos relacionados en el
articulo 2.1, a cuyo efecto se practicara la correspondiente inscripcidon de acuerdo
con el procedimiento establecido en el articulo 6.

No obstante, el establecimiento que se dedique, exclusivamente, al almacenamiento
o depdsito de productos envasados, perteneciente a una empresa que posee en el
territorio de la misma comunidad autéonoma un establecimiento de produccion,
transformacién, elaboracion o envasado, no sera objeto de inscripcion
Articulo. 5. Contenido del | independiente sino que figurara anotado en la de este Ultimo establecimiento.

Registro. e . . L. . . .
& b) La modificacién de cualquiera de los datos de la informacién obligatoria necesaria

para la inscripcion de las empresas y establecimientos alimentarios, contemplados
en el articulo 6.

c) El cese definitivo de la actividad econdémica de las empresas y establecimientos
qgue dard lugar a la cancelacién de la inscripcién.

3. Los operadores de empresa alimentaria deberan comunicar a la autoridad
competente las circunstancias a que hacen referencia los parrafos b) y c) del
apartado 1.

1. La presentacion de una comunicacion previa a las autoridades competentes sera
condicidon Unica y suficiente para que se tramite la inscripcidon de las empresas y
establecimientos en el Registro y simultdaneamente se pueda iniciar la actividad, sin
perjuicio de los controles que posteriormente puedan llevarse a cabo. La informacién
que el operador de la empresa debe aportar serd la siguiente: su nombre o razén
social, el NIF, NIE o CIF, el objeto de todas sus actividades y la sede del
establecimiento o, en el caso de empresas que no posean ningun establecimiento, el
domicilio social

Articulo. 6. Procedimiento L . . . N , L
2. La comunicacidn previa o solicitud de inscripcién, asi como la comunicacién de

ara la inscripcion, e, . . i . . o
P e P modificacidn de cualquiera de los datos de informacion obligatoria sefalados en el
modificacion y . L . L.
., . apartado anterior o del cese definitivo de actividad econdmica de los
cancelacién registral de o . . .
establecimientos, se presentaran ante la autoridad competente de la comunidad
las empresas y , . N . .
establecimientos auténoma por razén del lugar de su ubicacion, en la forma que ésta disponga. En el
. . caso de las empresas que no posean ningun establecimiento, se dirigiran a la
alimentarios.

autoridad competente de la comunidad auténoma en que se encuentre su domicilio
social.

3. Una vez recibida la comunicacidn previa o, en su caso, autorizada la inscripcién
solicitada, las comunidades auténomas lo comunicardn a la Agencia Espaiola de
Seguridad Alimentaria y Nutricidn, que procederd a su inscripcion en el Registroy a
la asignacién del numero de identificacion de caracter nacional. El Registro
comunicara a la comunidad auténoma correspondiente el nimero de identificacion,
dentro de los quince dias habiles siguientes a la recepcién de la documentacion.
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1.3 REGLAMENTACION AUTONOMICA.

En las tablas a continuacion se presentan los requisitos normativos aplicables en la legislacién autondémica,

asi como los tramites electrénicos que se han identificado en sus respectivas paginas web en relacién a la

retirada y eliminacidn de subproductos de la vinificacion.

1.3.1 CASTILLA - LA MANCHA.

e Orden 23/2024, de 14 de febrero, de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, por

la que se regula la obligacion de retirada de los subproductos de la vinificacion, se precisan las bases

reguladoras de las ayudas a la destilacion de subproductos de la vinificacion en Castilla-La Mancha
establecida en la Intervencion Sectorial del Vino para el periodo 2024-2027 y se establece su

convocatoria para todo el periodo.

Tabla 26. Requisitos de la Orden 23/2024, de 14 de febrero, de Castilla — La Mancha.

Articulo

Descripcion

Articulo 4. Obligacién
de retirada de los
subproductos

1. La finalidad de la obligacidon de retirada de los subproductos procedentes de la

vinificacién es contribuir a una mayor calidad del vino, evitando el sobreprensado de
uvas, asi como la preservacion del medio ambiente, apoyando una eficiente gestién de
los residuos de la vinificacion.

. Los productores estaran obligados a la retirada de la totalidad de los subproductos

obtenidos de la vinificacidn o de otras formas de transformacién de las uvas en cada una
de sus instalaciones. No obstante, los productores que, en la campafa viticola que se
trate, no produzcan mas de 50 hectolitros de vino o mosto en sus instalaciones, no
estaran obligados a la retirada de los subproductos.

. La cantidad de subproductos que estdn obligados a retirar los productores se

determinara a nivel de instalacion (N.I.D.P.B.) e ird en funcidn de la riqueza alcohdlica de
los mismos.

. El volumen de alcohol que deben tener los orujos y las lias, en relaciéon con el vino

producido, en Castilla-La Mancha es del 10%.

. Se podra cumplir con la obligacidn de retirada de los subproductos mediante la entrega

para su destilacion o mediante un procedimiento de retirada bajo control, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 6 o 7, respectivamente, de esta orden.

Articulo 6. Retirada
de subproductos
mediante entrega a

. Los productores que entreguen los subproductos a un destilador recibiran como

justificante de su entrega un certificado por las entradas diarias de subproductos, que
se ajustara al contenido del Anexo I-B de la presente orden.

. En todo caso, los productores deberan poner a disposicion de la autoridad competente

los justificantes que permitan acreditar la entrega de subproductos a destilacién cuando
asi sea requerido a efectos de control del cumplimiento de la obligacion.

destilacién . Cuando el productor entregue los subproductos a un destilador que no se acoja al
régimen de ayudas establecido en el capitulo IV de la presente orden, o que no tenga
sus instalaciones ubicadas en esta comunidad autonoma, dicho productor debera
remitir a la Consejeria, el Anexo I-A de la presente orden, acompafiado de la siguiente
documentacidn:
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Articulo

Descripcion

a) Certificados de entrega de subproductos, de acuerdo con el modelo establecido en el
Anexo |-B.

b) Certificado de la destileria, de acuerdo con el modelo establecido en el Anexo II-B de
esta orden, que incluye las entradas de los subproductos en fabricacién y el alcohol
obtenido. También se incluird el nimero de certificado de entrega, la identificacién del
productor, el volumen destilado y la fecha de transformacion, grado volumétrico y
cantidad del alcohol obtenido.

Articulo 7. Retirada
bajo control de
subproductos

. La retirada obligatoria de subproductos obtenidos de la vinificacién, o de cualquier otra

forma de transformacion de la uva, podra realizarse bajo la modalidad de retirada bajo
control, conforme a la Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados
para una economia circular, o a través de la transformacién de estos subproductos en
nuevos productos que se incorporen al mercado.

Los productores que vayan a acogerse a un procedimiento de retirada bajo control

mediante alguna de las modalidades establecidas en la Ley 7/2022, de 8 de abril,
deberan disponer de la conformidad de la autoridad medioambiental.

. Los productores deberan presentar la correspondiente solicitud de autorizacion para

llevar a cabo el programa de retirada de subproductos bajo control, conforme al modelo
de Anexo lll de la presente orden, que incluird informacidn relativa al tipo de producto
y una descripciéon detallada del procedimiento propuesto para la retirada, e ird
acompafiada, en caso de eliminacién de los subproductos conforme a la Ley 7/2022, de
8 de abril, de la conformidad de la autoridad medioambiental.

. La solicitud de autorizacién y la conformidad de la autoridad medioambiental, en su caso,

se debera presentar antes del 1 de agosto de la campania viticola en la que se vaya a
producir la retirada bajo control de los subproductos, y se dirigird a la Delegacion
Provincial de la Consejeria donde estén ubicadas las instalaciones del productor.

. A'la vista de la propuesta de la Delegacidn Provincial correspondiente, la persona titular

de la Direccién General de Produccidn Agroalimentaria y Cooperativas (en adelante, la
Direccidon General) procederd a dictar la resolucion concediendo o denegando la
autorizacién para llevar a cabo la retirada bajo control, asi como las condiciones de su
realizacion, y la notificara a la persona interesada en el plazo maximo de seis meses
contados a partir del dia siguiente a la presentacidn de la solicitud de retirada.

. Con el fin de comprobar el cumplimiento de la obligacién de retirada de subproductos,

el productor que realice un procedimiento de retirada bajo control, comunicara, con una
antelacién minima de dos dias, a la Delegacién Provincial correspondiente la fecha de
obtencion de éstos, asi como la fecha en que se llevara a cabo la retirada bajo control.

Art. 12.
Documentacion a
presentar por las
destilerias
autorizadas.

Las destilerias autorizadas para este régimen de ayudas deberadn presentar, en los plazos
gue a continuacién se indican, la siguiente documentacion:

1. Documentacion relativa a las entregas de subproductos o vino, en su caso. En el plazo

maximo de diez dias habiles desde que las entregas de subproductos o vino, en su caso,
hayan sido recepcionados en la destileria, deberan presentar:

i) Anexo I-A de la presente orden, debidamente cumplimentado.

ii) Los certificados de entrega, de acuerdo al modelo Anexo I-B, emitidos a cada
productor de acuerdo con la informacion indicada en el articulo 6.3 de esta orden. En
los casos en los que el destilador recepcione subproductos o vino, en su caso, de
productores de otras comunidades auténomas, deberd remitir la documentacion
indicada de forma individualizada por cada comunidad auténoma.
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Articulo

Descripcion

2. Documentacion relativa a la operacién de destilacidon de subproductos o vino, en su caso.
Deberan presentar: i) Anexo II-A, debidamente cumplimentado.

ii) Parte de resultados de operaciones de trabajo (documento modelo 520),
correspondiente a la produccién del alcohol.

iii) Documento resumen de materia prima destilada y alcohol obtenido, de cada
modelo 520, de acuerdo con el modelo establecido en el Anexo II-B

ANEXOS

ANEXO I-A. PRESENTACION CERTIFICADOS DE ENTREGAS

ANEXO |-B. CERTIFICADO DE RECEPCION DE MATERIA PRIMA PARA DESTILACION (recoge
los datos del destilador, del productor (bodega) y de los productos recibidos (fecha,
materia prima, hectolitros, grado, hectogrados y n2 de documento de
acompafnamiento)).

ANEXO II-A. PRESENTACION 520 y RESUMEN DE MATERIAS PRIMAS DESTILADAS Y DE
ALCOHOL OBTENIDO

ANEXO II-B. RESUMEN DE MATERIAS PRIMAS DESTILADAS Y DE ALCOHOL OBTENIDO
(recoge informacion de la campafia, la materia prima destilada, los datos de la destileria,
el producto entregado (n2 certificado, identificacion del productor y bodega, hectolitros
entregados, grado y hectogrados) y los datos del alcohol obtenido (fecha destilacion, tipo
alcohol, grado, litros, Hgrado y n2520))

ANEXO lII. SOLICITUD DE AUTORIZACION PROGRAMA RETIRADA DE SUBPRODUCTOS BAJO
CONTROL (recoge los datos del solicitante, datos del programa de retirada y una
descripcion detallada del programa de retirada a cumplimentar)

ANEXO VI-A. PRESENTACION JUSTIFICACION DESTINO DEL ALCOHOL

ANEXO VI-B. JUSTIFICANTE DEL DESTINO DEL ALCOHOL OBTENIDO DE LA DESTILACION DE
SUBPRODUCTOS (recoge los datos del destilador y datos de salida del alcohol (campafia,
tipo de alcohol, grado, cantidad en hectogrados y litros), datos del destinatario del
alcohol e informacion del alcohol con salida procedente de las materias primas recibidas
de cada productor (productor, bodega, cantidad de alcohol obtenido de cada productor
en la 12 y 22 destilacidn y n? de expediente de ayuda))

ANEXO VIIl. RELACION DE ENTREGAS DE MATERIA PRIMA (datos de la destileria y datos del
productor (certificado de recepcién, volumen entregado, alcohol obtenido))

e Orden 128/2021, de 31 de agosto, de la Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural, por la

que se establecen las disposiciones de aplicacion relativas a los documentos que acompafian al

transporte de productos vitivinicolas.

Tabla 27. Requisitos de la Orden 128/2021, de 31 de agosto, de Castilla — La Mancha

Articulo

Descripcion

Capitulo Il
Documentos que

1. (..) no se requerira ningin documento de acompafiamiento en el dmbito de
aplicacién de la presente orden, en los casos siguientes:

35 Orden 128/2021, de 31 de agosto, de Castilla la Mancha.
https://apliagri.castillalamancha.es/sites/default/files/documents/orden 128 2021 movimientos de vino 0.pdf
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Articulo

Descripcion

deben acompaiiar al
transporte de los
productos
vitivinicolas

Articulo 4.
Excepciones.

b) Orujo de uvay lias de vino:

i. Transportados a una destileria o a una planta de produccion de vinagre, cuando el
producto vaya acompafiado del albaran del productor en el que conste el nombre y
la direccion del expedidor y del destinatario, la fecha de expedicion, la designacion
del producto, de conformidad con las disposiciones comunitarias, y la cantidad de
producto transportado, o

ii. Cuando el transporte se efectue con el fin de retirar el producto del proceso de
vinificacién o de cualquier otra transformacion de uvas bajo la supervision de las
autoridades competentes, segun lo dispuesto en el articulo 14, apartado 1, letra b),
inciso vii), y en el articulo 18, apartado 2, del Reglamento de Ejecucidon (UE)
2018/274.

Articulo 5.
Documentos de
acompanamiento
reconocidos.

1. En el ambito de aplicacion de la presente orden, se reconocen como documentos de
acompanamiento, siempre que se cumplan las condiciones legales establecidas para
los mismos en el Reglamento Delegado (UE) 2018/273, de la Comision, de 11 de
diciembre de 2017, los siguientes:

a) En el caso de productos vitivinicolas, del ambito de aplicacion de esta orden,
transportados dentro de Espafia o a otro Estado miembro, sin perjuicio de lo
dispuesto en la letra b) del presente apartado:

i. Cuando se trate de productos vitivinicolas sujetos a impuestos especiales, los
documentos indicados en la letra a), incisos i) a iii), del articulo 10 del Reglamento
2018/273, de 11 de diciembre de 2017, asi como los documentos establecidos en
el articulo 21 del Real Decreto 1165/1995, de 7 de julio, por el que se aprueba el
Reglamento de los Impuestos Especiales.

ii. Cuando se trate de productos vitivinicolas no sujetos a impuestos especiales
expedidos desde el territorio de Castilla-La Mancha, el documento de
acompafiamiento consistird en un documento electrénico emitido por el Gelibo
(Gestion electrénica de libros de bodega) web en el que constara el cddigo de
referencia administrativo especifico (Codigo MVV) atribuido por el sistema.

b) En el caso de los productos vitivinicolas del ambito de aplicacidén de esta orden, que
se envien a un tercer pais o a uno de los territorios indicados en el articulo 5,
apartados 2 y 3, de la Directiva 2008/118/CE, cualquiera de los documentos
indicados en la letra a), incisos i) o iii), del articulo 10 del Reglamento 2018/273, de
11 de diciembre de 2017.

2. El documento de acompafiamiento contendra la informacion contemplada en la parte
A del Anexo V del Reglamento Delegado (UE) 2018/273, de la Comision, de 11 de
diciembre de 2017. A los efectos de esta orden, se incluye como Anexo | y se
cumplimentara de conformidad con lo establecido en el citado Anexo V.

Cuando la aplicaciéon Gelibo web no esté disponible por causas no imputables al
interesado, el documento de acompafiamiento consistira en un documento en soporte
papel que contenga los mismos datos que el documento de acompafiamiento que
emite el Sistema. Este documento indicara claramente que es un borrador e ira
acompanado de la correspondiente solicitud de incidencias a la Consejeria a través del
sistema de gestién de incidencias de la propia aplicacién o, en caso de que éste no esté
disponible, mediante correo electrénico al servicio competente, sefialando los
problemas acaecidos y los datos del transporte, asi como de un justificante que
acredite que el sistema Gelibo web no estaba disponible, que podra ser una impresion
de la pantalla en la que se observe que la aplicaciéon no funcionaba.
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Articulo Descripcion

3. En el caso de productos sujetos a impuestos especiales, si el expedidor no ha
autorizado a la autoridad competente en materia fiscal para que ceda la informacién
contenida en el documento de acompafiamiento a la autoridad competente en
materia de control oficial de la calidad agroalimentaria debera cumplimentar el
correspondiente documento de acompafiamiento en la aplicacidon Gelibo web.

1. Los documentos de acompafiamiento indicados en el inciso ii, de la letra a) del
apartado 1 del articulo 5 seran cumplimentados por el expedidor, utilizando para ello
el sistema Gelibo web, siguiendo las instrucciones para su cumplimentacién que se
recogen en el Anexo | de la presente orden.

2. Unicamente podran cumplimentar los documentos de acompafiamiento aquellos
expedidores que se encuentren de alta en el sistema, hayan pagado la tasa
correspondiente y ésta se haya registrado con cardcter previo en el sistema, de
conformidad con lo establecido en los articulos 9 y 10 de la presente orden.

3. Una vez cumplimentada toda la informacion pertinente recogida en el Anexo |, Gelibo
web generard un borrador del documento de acompafiamiento. Para ser vdlido como
documento de acompafiamiento este borrador ha de ser presentado mediante un
registro oficial desde la propia aplicacion Gelibo web. Una vez registrado el

Articulo 6. documento, la aplicacién generard el codigo MVV. La propia aplicaciéon enviara el
Presentacion del documento correspondiente a las autoridades competentes de salida y del lugar de
documento de descarga del transporte del producto vitivinicola.

acompafiamiento. 4. El codigo de referencia administrativo especifico (“cédigo MVV”) asignado por Gelibo

web consta de 14 digitos: ES Siglas Espafia 17 Cddigo Castilla-La Mancha ** Dos digitos
correspondientes al cédigo de la provincia ******** Qcho digitos correspondientes a
la numeracion asignada por los servicios competentes

5. A efectos de control y de trazabilidad, durante el transporte de un producto vitivinicola
cuyo destino final esté limitado por el cumplimiento de la normativa sectorial, el
documento de acompafiamiento debe reflejar tal o tales limitaciones en la casilla
17.2.d del Anexo I.

6. El documento de acompafiamiento se puede realizar con una antelacién maxima de
hasta siete dias antes del inicio de la circulacién.

7. La aplicacion Gelibo web mantendra disponible un listado en el que se recojan todos
los documentos presentados por un expedidor

1. El documento de acompanamiento quedara autovalidado una vez se registre
oficialmente en la aplicacidn Gelibo web. En Castilla-La Mancha, la validacion de los
documentos de acompafiamiento se efectuard, de conformidad con lo establecido en
el apartado i) de la letra b) del apartado 3 del articulo 10 del Reglamento 2018/273, de

Articulo 7. Validacion 11 de diciembre de 2017, mediante la fecha, la firma y la colocacién por parte del
del documento de expedidor de un sello especial que se ajuste al modelo que figura como Anexo Il de la
acompafiamiento presente disposicidn (autovalidacion). El sello de autovalidacién lo generard la propia

aplicacién una vez efectuado el registro por parte del expedidor.

2. Los documentos de acompafnamiento deben quedar validados y registrados antes del
inicio del transporte.
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Tramites electrdnicos para la eliminacion de subproductos de la vinificacidon de Castilla— La Mancha:

Tabla 28. Tramites electrénicos de Castilla — La Mancha

Tramite

Descripcion

Presentacion certificados de entregas
de subproductos

https://www.jccm.es/tramites/1004268

Destinatarios:

- Las destilerias autorizadas para el régimen de ayudas a la
destilacion deberan presentar en el plazo maximo de diez dias
habiles desde que se haya producido la entrega de subproductos los
certificados de entrega.

- El productor cuando entregue los subproductos a un destilador
que no se acoja al régimen de ayudas o no tenga sus instalaciones
ubicadas en esta Comunidad Auténoma.

Autorizacion programa retirada de
subproductos bajo control.

https://www.jccm.es/tramites/1004265

Destinatarios:

- Los productores de vino o de cualquier producto obtenido de la
transformacién de la uva distinta de la vinificacion que vayan a
acogerse a un procedimiento de retirada bajo control.

Presentacion de solicitudes de ayuda a
la destilacién de subproductos.

https://www.jccm.es/tramites/1004270

Destinatarios:

- Destilerias autorizadas en Castilla-La Mancha para poder participar
en la ayuda a la destilacién de subproductos de la vinificacidn
contemplada en el articulo 45 del Real Decreto 905/2022, de 25 de
octubre.

1.3.2 CASTILLA Y LEON.

ORDEN AGR/1616/2022, de 18 de noviembre, por la que se establecen las normas de utilizacion del
sistema informdtico para la confeccion de documentos de acompafiamiento de productos vitivinicolas,
las certificaciones de su origen, asi como determinadas normas de desarrollo y ejecucion de los registros
que se deben llevar en el sector vitivinicola, y el régimen de organizacion y funcionamiento del registro
de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas alcohdlicas de Castilla y Ledn.
Tabla 29. Requisitos de la Orden AGR/1616/2022, de 18 de noviembre de Castilla y Le6n
Articulo Descripcion
La presente orden tiene por objeto regular, en el ambito de la Comunidad Auténoma de
Castilla y Ledn:
a) Las normas de utilizacién del sistema informatico «Acompafiamiento Transporte
Vitivinicola» para la confecciéon de documentos electrénicos de acompafiamiento.
En relacién con lo anterior se regulan cuestiones relativas a las condiciones en que,
Articulo 1. Objeto. dichos documentos electrénicos de acompafiamiento que se generan con el uso de la
aplicacién informatica, sirven para certificar el origen o procedencia, la calidad y
caracteristicas de los productos vitivinicolas
b) Determinados aspectos de los registros que han de llevarse por el sector vitivinicola
cuyas instalaciones estén ubicadas en el ambito territorial de la Comunidad Auténoma
de Castilla y Leon.
Articulo 2. Ambito La Orden resulta de aplicacion a los productos vitivinicolas, con excepcion del vinagre de
de aplicacion. vino, que integran el «sector vitivinicola» definido en el Anexo |, parte Xll del Reglamento
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Articulo Descripcion

(CE) 1308/2013 (que incluye orujos y lias de vino), del Parlamento Europeo y del Consejo,
de 17 de diciembre de 2013, por el que se crea la organizacién comuin de mercados de los
productos agrarios, y por el que se derogan los Reglamentos (CEE) n.2 922/72, (CEE) n.2
234/79, (CE) n.2 1037/2001 y (CE) n.2 1234/2007 o normativa que lo sustituya, en lo
sucesivo «los productos vitivinicolas» cuyo transporte se inicie en instalaciones ubicadas
en el ambito territorial de Castilla y Ledn.

1. A los efectos de esta orden, se entendera por expedidor toda persona fisica o juridica y
toda agrupacién de personas, que tenga su domicilio o su sede social en el territorio
aduanero de la Unién Europea y efectie o mande efectuar el transporte de un producto
vitivinicola que se inicie en el territorio de la Comunidad Auténoma de Castilla y Ledn.
El expedidor debera velar para que cada operacién de transporte de productos
vitivinicolas esté cubierta por un documento de acompaiiamiento.

2. Para poder expedir los documentos de acompanamiento, el expedidor debera cumplir

alguno de los siguientes requisitos:
Articulo 6.

Requisitos del
expedidor.

a) Si es titular de una empresa vitivinicola, debera contar con un nidmero de inscripcion
en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA)
asignado por la autoridad competente.

b) Si es titular de una explotacion agraria, debera poseer un niimero de inscripcién en
el Registro de Explotaciones Agrarias de Castilla y Leon (REACYL) estando inscrito en
la seccion viticola del mismo.

c) El resto de los expedidores deberan darse de alta previamente en la aplicacion
informatica «Acompafiamiento Transporte Vitivinicola» para lo cual deberan firmar
una declaracion responsable en dicha aplicacién sobre el cumplimiento de la
normativa reguladora de su actividad econdmica comercial, y en especial, de la que
por motivos de salud publica, se refiera al transporte de productos alimenticios

1. A través de la aplicacidn electronica «Acompafiamiento Transporte Vitivinicola» se
confeccionaran los documentos de acompaifamiento reconocidos en el articulo 10.1.a)
inciso iii, primer guion del Reglamento Delegado 2018/273, de la Comisidn, de 11 de
diciembre de 2017

Articulo 7.
Documentos de
acompafamiento.

1. Los agentes econdmicos que deban llevar un registro de entradas y salidas de

Articulo 11. productos vitivinicolas, deben consignar las entradas y salidas de dicho producto, la
Registros en el categoria del producto y las manipulaciones efectuadas, ajustandose a lo indicado en
sector vitivinicola. el capitulo IV del Reglamento de ejecucién (UE) 2018/274 de la Comisidn, de 11 de

diciembre de 2017.

Los registros se cerraran una vez al afio (balance anual), con los datos relativos a las
entradas y salidas de cada una de las categorias de vinos que se elaboran, y de los

Articulo 12. Balance . , e
productos empleados, de los envasados, etiquetados y despachados, asi como del tltimo

anual registro de las manipulaciones efectuadas. En el marco de dicho balance anual se hara un
inventario de las existencias.

Articulo 15. 1. El Registro de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas alcohdélicas, en el ambito

Competencia, territorial de la Comunidad Autonoma de Castilla y Ledn, se gestiona por el drgano

naturalezay directivo central que en cada momento tenga atribuida la defensa de la calidad de los

finalidad, tasas. productos obtenidos en la industria alimentaria

Articulo 16. Para poder ser incluido en dicho registro el establecimiento donde se vaya a proceder a

Requisitos para la dicho envasado o embotellado, debera figurar inscrito en el Registro General Sanitario de

inscripcion en el Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA), para la categoria de envasado o

Registro embotellado de vinos y bebidas alcohdlicas.
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Tramites electrdonicos para la eliminacion de subproductos de la vinificacidn de Castillay Ledn:

Tabla 30. Tramites electrdonicos de Castilla y Leon

Tramite

Descripcion

Aplicacion informatica de Castilla y

Aplicacion informatica de Castilla y Ledn sobre documentos de
acompanamiento del transporte de productos vitivinicolas, ATVI.

- Modelo MVV. Documento de acompaiiamiento de productos

Ledn Nsob're documentos  de vitivinicolas, Articulo 10.1.a) iii) del Reglamento Delegado (UE)
acompafiamiento del transporte de 2018/273: incluye datos del lugar de expedicién y entrega, producto,
productos vitivinicolas, ATVI. cantidad y grado alcohélico.

https://agriculturaganaderia.jcyl.es/

- Nota informativa sobre los documentos de acompaihamiento para

web/es/sector-vino.html

movimientos de productos vitivinicolas y la aplicacion informatica
“acompafiamiento transporte vitivinicola -ATVI- “

1.3.3 ARAGON.

e ORDEN AGA/1794/2023, de 27 de noviembre, por la que se regulan los documentos de acompafiamiento

de productos vitivinicolas, los registros que se deben llevar en el sector vitivinicola y el régimen de

funcionamiento del registro de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas alcohdlicas en Aragon.

Tabla 31. Requisitos de la Orden AGA/1794/2023, de 27 de noviembre, de Aragén

Articulo

Descripcion

Articulo 4. Obligacién
de cumplimentar
documentos de
acompanamiento

1. A efectos del articulo 147, apartado 1 del Reglamento (UE) 1308/2013 y de conformidad
al capitulo IV del Reglamento Delegado (UE) 2018/273, cada operacion de transporte de
productos vitivinicolas, excepto para el vinagre de vino, efectuada entre viticultores,
cosecheros de uva, productores, transformadores, embotelladores o comerciantes, o
entre ellos y los minoristas, debera circular amparada por un documento que
acompaiie a ese transporte.

2. A través de la aplicacion electrénica “Viiedo Web” se expediran los documentos de
acompafiamiento reconocidos en el articulo 10.1.a) inciso iii, primer guién del
Reglamento Delegado 2018/273, de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, que
acompanaran el transporte de un producto vitivinicola cuando se inicie en la Comunidad
Autonoma de Aragon.

3. A los efectos de esta Orden, se entenderd por expedidor toda persona fisica o juridica y
toda agrupacion de personas, que tenga su domicilio o su sede social en el territorio
aduanero de la Unién Europea y efectlie o mande efectuar el transporte de un producto
vitivinicola que se inicie en el territorio de la Comunidad Auténoma de Aragon. El
expedidor debera velar para que cada operacién de transporte de productos vitivinicola
esté cubierta por un documento de acompafiamiento.

Articulo 5.
Excepciones.

1. No obstante lo dispuesto en el articulo 4.1, y de conformidad con lo establecido en el

articulo 9 del Reglamento Delegado (UE) 2018/273 de la Comisidn, de 11 de diciembre
de 2017, no se requerira ningin documento de acompafiamiento en el ambito de
aplicacioén de esta Orden en los casos siguientes:
b) Orujo de uvay lias de vino:
1.2 Transportados a una destileria o a una planta de produccién de vinagre cuando
el producto vaya acompaiiado del albaran del productor en el que conste el
nombre y la direccidn del expedidor y del destinatario, la fecha de expedicidn, la
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Articulo

Descripcion

designacion del producto, de conformidad con las disposiciones comunitarias, y
la cantidad de producto transportado, o.

2.2 Cuando el transporte se efectle con el fin de retirar el producto del proceso de
vinificacién o de cualquier otra transformacion de uvas bajo la supervision de las
autoridades competentes, segun lo dispuesto en el articulo 14, apartado 1, letra
b), inciso vii), y en el articulo 18, apartado 2, del Reglamento de Ejecucidn (UE)
2018/274.

Articulo 10.
Obligatoriedad de los
registros de la
contabilidad
vitivinicola.

1. De conformidad con el articulo 147, apartado 2, del Reglamento (UE) 1308/2013 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013, las personas fisicas o
juridicas o las agrupaciones de personas que, en el ejercicio de su actividad comercial,
posean productos del sector vitivinicola comprendidos en la parte Il de su anexo VI, en
particular los productores, envasadores, elaboradores y comerciantes, deberan llevar
una contabilidad vitivinicola mediante registros. En ellos deberan consignar la entrada
y la salida en sus instalaciones de los productos vitivinicolas que elaboran, indicando la
categoria, las manipulaciones efectuadas en sus instalaciones y los productos
empleados en estas.

Articulo 11. Relacién
de libros-registro

1. Los registros se llevaran de forma individual por cada empresa y en los locales donde
se hallen los productos.

Articulo 12.
Anotaciones en los
registros vitivinicolas

1. Todas las entradas y salidas de productos en las instalaciones industriales, incluidos los
productos envasados y/o embotellados, sus manipulaciones y los productos empleados
en estas, deberan consignarse en los correspondientes libros de entradas y salidas
conforme a lo especificado en los articulos 28 y 29 del Reglamento Delegado (UE)
2018/273 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017, y en los articulos 13 a 18 del
Reglamento de Ejecucion (UE) 2018/274 de la Comisién, de 11 de diciembre de 2017.

2. Las anotaciones de entradas y salidas en los libros-registro deberdn indicar para cada
operacién el numero de control, la fecha, la cantidad real de entradas y salidas, el tipo
de producto, la graduacion alcohdlica, zona vitivinicola y, cuando se trate de un
transporte, el numero oficial de referencia que identifique inequivocamente el
documento de acompaiiamiento, correspondiéndose rigurosamente con las cantidades
reales de entradas o salidas.

Articulo 17. Registro
de envasadores y
embotelladores de
vinos y bebidas
alcohdlicas de
Aragon

1. El Registro de envasadores y embotelladores de vinos y bebidas alcohdlicas de Aragén,
en el dambito territorial de la Comunidad Auténoma de Aragdn, se gestionara por los
Servicios Provinciales a través de las unidades administrativas que en cada momento
tengan atribuidas la defensa de la calidad de los productos obtenidos en la industria
alimentaria y el control oficial de la calidad agroalimentaria.

2. Este registro tiene caracter administrativo y obligatorio (...).

Tramites electronicos para la eliminacion de subproductos de la vinificaciéon de Aragon:

Tabla 32. Tramites electrénicos de Aragon

Tramite

Descripcion

Expedicion de los documentos de
acompanamiento informatizados
para el transporte de productos

vitivinicolas

https://www.aragon.es/tramitador/-

Dirigido a:
- Personas fisicas o juridicas y/o agrupaciones de personas que realicen u
ordenen la realizacion del transporte del producto vitivinicola.

Requisitos:

/tramite/autorizacion-validacion-

- El origen del envio debera estar en Aragén.
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Tramite

Descripcion

documentos-acompanamiento-
transporte-productos-vitivinicolas

- El operador gestionara de forma informatizada los documentos que
acompanan al transporte de productos vitivinicolas de tal forma que la
salida de los datos sea acorde con lo establecido en el anexo V del
Reglamento Delegado (UE) 2018/273.

- Los documentos de acompafiamiento se confeccionardn a través de la
aplicacion electrénica "Viiedo Web" dispuesta por el Departamento de
Agricultura, Ganaderia y Medio Ambiente del gobierno de Aragén
(https://aplicaciones.aragon.es/weblogon/pages/login.xhtml).

- El documento de acompafnamiento expedido solo podra utilizarse para
un Unico transporte.

Comunicacién previa para la llevanza
informatizada de los Libros - Registro
de productos vitivinicolas

https://www.aragon.es/tramitador/-
/[tramite/autorizacion-para-la-
llevanza-informatizada-de-los-libros-
registro-de-productos-vitivinicolas

Requisitos:

- Inscripcidn en registro de industrias agrarias y alimentarias.

- Planta embotelladora inscrita en el Registro de envasadores y
embotelladores de vinos y bebidas alcohdlicas.

- Inscrito en Registro de vinos varietales de Aragén (vinos sin DOP/IGP
con indicacion de afiada y/o variedad).

- Inscripcién en el registro de bodegas de la correspondiente DOP/IGP
(operadores acogidos a DOP/IGP)

Informacidn adicional:

- Debera comunicarse la llevanza informatizada de los Libros-Registro
gue necesite el operador para su contabilidad viticola.

- Se formalizard una comunicacidn previa por cada establecimiento
fisico.

- Los registros se consignardn en soporte informatizado a través de la
aplicacion "Viiedo Web" facilitada por el Gobierno de Aragédn.
https://www.aragon.es/tramites/agricultura-ganaderia-medio-
rural/agricultura/vinedos-vinos

- La llevanza informatizada de los Libros-Registro no permite la
llevanza simultdnea de unos libros en papel y otros informatizados,
todos ellos deberan consignarse de forma electrénica.

- Las existencias reales en el establecimiento figurardn como primera
anotacion en los registros informatizados diferenciandose por tipo de
producto.

Ayudas a la destilacion de

subproductos.
https://www.aragon.es/tramitador/-
[tramite/ayuda-eliminacion-
subproductos-vinificacion

Requisitos:

- Requisitos de los productos entregados a la destilacién

- Fecha limite de entrega de los subproductos para vinificacion 15 de
junio de cada campafia.

- Contenido minimo: Orujos de uva - 2,8 litros de alcohol puro por cada
100 kilos; Lias de vino - 4 litros de alcohol puro por cada 100 kilos.

Requisitos de los destiladores:

- Ser destilador autorizado.

- Extender un certificado de recepcién de subproductos por cada
entrega de materia prima.

- Enviar el certificado de recepcion a la autoridad competente en un
plazo maximo de 10 dias.

- Destinar el alcohol obtenido exclusivamente a fines industriales o
energéticos.
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Tramite Descripcion

Requisitos del alcohol obtenido:

- El alcohol por el que se solicita la ayuda deberd tener una grado
alcohélico minimo del 92%.

- Destinar el alcohol obtenido exclusivamente a fines industriales o
energéticos.

Normativa y requisitos para las ayudas:

- ORDEN AGA/920/2025, de 18 de julio, por la que se publica la
convocatoria de ayudas a la destilacion de subproductos de
vinificacién, establecida en el Real Decreto 905/2022, de 25 de
octubre, por el que se regula la Intervencion Sectorial Vitivinicola en el
marco del Plan Estratégico de la Politica Agricola Comun.

1.3.4 CATALUNA.

e Decreto 198/2015, de 8 de septiembre, de gestion agricola de los efluentes producidos en bodegas y
almazaras.

Tabla 33. Requisitos del Decreto 198/2015, de 8 de septiembre, de Catalufia

Articulo Descripcion

La aplicacion agraria de los residuos (...) requiere la presentacion previa
de documentacion de control de residuos pertinente y la anotacion en
el registro de residuos de cada una de las aplicaciones de residuos
organicos realizadas durante las campafias.

Solo se podra autorizar la retirada bajo control, de acuerdo con el
Reglamento (CE) 555/2008, de la Comision, de 27 de junio de 2008, en la
bodega que produzca anualmente menos de 40.000 kg de brisas y/o 4.000
kg de madres. No obstante, podra autorizarse la retirada bajo control en
bodegas que produzcan cantidades superiores si la persona interesada
justifica la inviabilidad econémica de llevar los subproductos a una
destileria.

Articulo 6. Residuos del procesado de
la uvay las aceitunas

e Orden ARP/354/2016, de 21 de diciembre, por la que se regula la eliminacién obligatoria de
subproductos de la vinificacion y otras formas de transformacion de la uva

Tabla 34. Requisitos de la Orden ARP/354/2016, de 21 de diciembre, de Catalufia.

Articulo Descripcion

Se podra cumplir parcial o totalmente esta obligacion de la siguiente manera:
a) Entregando los subproductos para la destilacién.

b) Mediante la retirada bajo control de los subproductos, que debe ser previamente
autorizada por el Departamento de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién (en
adelante DARP).

c) Cuando no se llegue a los porcentajes fijados en el articulo 5.1, entregando vino a una
destileria o a una fabrica de vinagre.

Articulo 4 Métodos
de eliminacién
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Articulo Descripcion
Los productores que cumplan la obligacién de eliminar los subproductos mediante la
Articulo 8 entrega para destilacion o la entrega de vino a una fabrica de vinagre entregaran, en

Justificacion de la
entrega a destilerias y
fabricas de vinagre

la seccién territorial de Industrias, Comercializacién y Regulacién de Mercados
Agroalimentarios que corresponda a la ubicacidn de las instalaciones donde se han
generado los subproductos, los justificantes que permitan acreditar el citado
cumplimiento, a mas tardar el 30 de julio de la campafa en la que han sido generados
los subproductos.

Articulo 9.
Eliminacion mediante
retirada bajo control

9.1 Los productores que elijan como método de eliminacion de subproductos la retirada
bajo control deberan presentar una solicitud ante el Departamento de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion, acompaiiada de una memoria que debera hacer
referencia al tipo de producto y describir el procedimiento propuesto para la retirada.

Las solicitudes se formalizaran preferentemente en impreso normalizado que se podra
descargar desde la sede electrénica https://seu.gencat.cat en el canal que
corresponda, o bien mediante los formularios normalizados que se facilitan a través
de la pagina web Tramites GENCAT (http://web.gencat.cat/ca/tramits/) o se pueden
obtener en cualquier dependencia del DARP. (...

9.2 Sélo se podra autorizar la retirada bajo control a la bodega que produzca
anualmente menos de 40.000 kg de brisas y/o 4.000 kg de madres. No obstante, se
podrad autorizar la retirada bajo control a bodegas que produzcan cantidades
superiores si la persona interesada justifica fehacientemente la imposibilidad de
llevar los subproductos a una destileria.

9.3 El/la director/a de los servicios territoriales del Departamento de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentaciéon que corresponda por la ubicacién de la bodega, a
propuesta de la seccién territorial de Regulacién de Mercados Agroalimentarios,
resolverd sobre la aceptacion o denegacidn de la solicitud.

9.4 La retirada bajo control sélo se entendera realizada cuando haya sido autorizada y
comunicada a las personas solicitantes y la desnaturalizacion de los subproductos se
realice en presencia de un/a representante del Departamento de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion.

Sin embargo, en el caso de circunstancias excepcionales, valoradas por el/la jefe/a de
la seccidén territorial de Industrias, Comercializacién y Regulacién de Mercados
Agroalimentarios correspondiente, se puede autorizar de forma motivada la operacion
de desnaturalizaciéon sin presencia de un/a funcionario/a del DARP, lo que se
comunicara por escrito a la persona solicitante autorizada.

9.5 Para el calculo del volumen de alcohol eliminado con los subproductos retirados
bajo control, se utilizaran los valores indicados en el articulo 5.3.

Articulo 10. Destino
de los subproductos
retirados bajo control

10.1 Los subproductos eliminados bajo control podran tener los destinos siguientes por
orden de preferencia:

a) La alimentacion ganadera.

b) La aplicacion en parcelas agricolas.

c) El compostaje en instalaciones autorizadas.
d) La biodegradacién en depdsito controlado.

10.2 Si el destino de los subproductos es la alimentaciéon ganadera, las cantidades
retiradas no podran superar las siguientes (...)

10.3 En el supuesto de que el destino de la retirada de subproductos sea la aplicacion en
parcela agricola, las personas productoras deberan indicar en la solicitud de
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Articulo Descripcion

autorizacién las referencias SIGPAC de las fincas donde se incorporardn los
subproductos.

La aplicacién debera realizarse de forma que no haya riesgo de causar problemas
sanitarios, malos olores o impacto visual por la incorporacion de las retiradas (...)

Si el producto retirado no se incorporara de forma inmediata al suelo y se dejara en
el terreno para incorporarlo posteriormente, el subproducto debera ser
desnaturalizado (...).

Igualmente, la aplicacion al suelo de los subproductos debera ajustarse a lo dispuesto
en el Cédigo de Buenas Practicas agrarias (...)

10.4 Si el destino es el compostaje en instalaciones autorizadas o la biodegradacion en
depdsito controlado, el productor aportard, como comprobante de la entrega de los
subproductos, el justificante de la recepcion del residuo entregado previsto en el
articulo 28 del Decreto 93/1999, de 6 de abril, sobre procedimientos de gestion de
residuos, y deberd cumplir el resto de obligaciones documentales que establece el
mencionado Decreto 93/1999.

10.5 La retirada de las madres se podra considerar efectuada cuando hayan sido
desnaturalizadas de manera que se imposibilite su utilizacién en el proceso de
vinificacién y su entrega a terceros se haya consignado en los registros
correspondientes.

En el caso que el destino sea la alimentacién animal, la desnaturalizacién se debe haber
efectuado con un producto autorizado por la UE para uso alimentario animal.

Tramites electrénicos para la eliminacién de subproductos de la vinificacion de Catalufia:

Tabla 35. Tramites electrénicos en Cataluiia

Tramite Descripcion

Gestiéon de subproductos de la vinificacion por parte de la destiladora y de las bodegas
(https://web.gencat.cat/es/tramits/tramits-temes/gestio-subproductes-vinificacio-per-destilladora-i-cellers )

Documentacion a adjuntar:

- Certificados de recepcién de subproductos para destilar en los que se
recoge la relacién de entregas de materias primas efectuadas por el

Presentar los certificados de recepcion productor.

de subproductos para la destilacién
(destilerias) Destinado a las empresas destiladores que gestionen la destilacién de

subproductos y que quieran solicitar la ayuda para la destilacidon de
subproductos de la vinificacién y otras formas de transformacién de la
uva.

Documentacion a adjuntar:

- Impreso de solicitud de retirada bajo control de subproductos de la
vinificacién.

- Copia de las hojas del registro de vinificacion donde figuran los

Retirada bajo control (bodegas) subproductos a retirar.

- Cuando el destino de la retirada bajo control sea la biodegradacién en
parcela agricola, copia del documento de conformidad de la Agencia de
Residuos de Catalufia con la retirada o copia de la Declaracidon
responsable para la gestidn agraria de residuos de bodegas y almazaras.
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Tramite

Descripcion

- Cuando el destino de la retirada bajo control sea la alimentacion
ganadera, hoja de datos actualizada de la explotacion ganadera
destinataria.

1.3.5 COMUNIDAD VALENCIANA.

Tramites electrdnicos para la eliminacién de subproductos de la vinificacién de la Comunidad Valenciana:

Tabla 36. Tramites electronicos en la Comunidad Valenciana

Tramite

Descripcion

Obligacion de eliminacion de
subproductos vitivinicolas.
https://sede.gva.es/es/inicio/pro

cedimientos?id proc=G105915

Personas interesadas

Va dirigido a todas las personas fisicas o juridicas, propietarias de bodegas
cuyas instalaciones se encuentran en el territorio de la Comunidad Valenciana.

Requisitos
Se deberd aportar el certificado emitido por el gestor de residuos, indicando

la cantidad retirada asi como el resultado de la analitica realizada a los
subproductos eliminados.

Informacion de tramitacion

Segun lo establecido en el Reglamento Delegado (UE) 2019/934 de la
Comision, los productores retiraran los subproductos de la vinificacidn,
debiendo asegurar que el porcentaje minimo de alcohol que han de tener
éstos tras su separacién de los vinos, corresponda al 10% en relacién con el
contenido en el vino producido.

Los productores que en la campafia viticola no produzcan mas de 50
hectolitros de vino o mosto en sus instalaciones no estaran obligados a su
retirada.

Dicha eliminacién debera realizarse sin demora y a mas tardar al final de la
campaina viticola en la que se hayan obtenido los subproductos, en
consonancia con la normativa aplicable de la Unidn, en particular la relativa a
la proteccion del medio ambiente.

Cuando los orujos y lias a destilar no alcancen los porcentajes fijados en lo que
respecta al volumen minimo de alcohol obtenido a partir de éstos, el
productor podrd entregar vino a un destilador o a un fabricante de vinagre
hasta cumplir con dicha obligacién.

Dicha obligacion de eliminacion de subproductos podra ser cumplida
entregando los subproductos para la destilacion o bien eliminarlos
cumpliendo la Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados
para una economia circular, por lo que deberan contactar con un gestor de
residuos para dicha eliminacion.

Con el fin de poder verificar el cumplimiento de dicha eliminacion, los
productores deberan enviar o bien el certificado de recepcion de materia
prima para destilacién o bien el certificado del gestor de residuos, segun los
casos.
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Tramite

Descripcion

En el caso que se opte por eliminar los subproductos mediante la destilacion,
serd la destileria la que enviara a la Direccion Territorial correspondiente los
certificados de recepcion de materia prima para destilacion.

En el caso que se opte por la eliminacion de los subproductos mediante un
gestor, la bodega debera enviar a la Direccidon Territorial los certificados
emitidos por el gestor de residuos (indicando la cantidad total eliminada) y la
analitica para la obtencion del grado alcohdlico de los subproductos
eliminados.

Ademas, antes de proceder a dicha eliminacién, la bodega que opte por la
eliminacion mediante un gestor de residuos debera ponerse en contacto via
correo electrénico con la Direccién Territorial, correspondiente segun su
direccién postal, debiendo indicar la fecha de la operacién y la cantidad a
eliminar.

Ayudas a la destilacién de
subproductos de vinificacién.
https://www.gva.es/es/inicio/pro

cedimientos?id proc=G18372

Requisitos:
De los productos entregados a la destilacion:

- Fecha limite de entrega de los subproductos para vinificacién 15 de
junio de cada campaiia.

- Contenido minimo alcohol:

- Orujos de uva: 2,8 litros de alcohol puro por cada 100 kilos.

- Lias de vino: 4 litros de alcohol puro por cada 100 kilos.

De los destiladores:

- Ser destilador autorizados

- Extender un certificado de recepcién por cada tipo de producto

- Enviar el certificado de recepcion a la autoridad competente en un
plazo maximo de 10 dias.

- Finalizar las operaciones de destilacidon antes del 15 de julio de la
campania viticola de que se trate.

- Destinar el alcohol obtenido exclusivamente a fines industriales o
energéticos.

Formularios y documentacion
La solicitud debera ir acompafada de la siguiente documentacion:

- Prueba de destilacion.

- Relacion de las entregas de las materias primas efectuadas por los
productores que han dado origen al alcohol obtenido.

- En caso de que los gastos de transporte corran por cuenta del
productor, la prueba del pago por parte del destilador al productor
de dichos gastos.

- Asimismo, el destilador y el productor deberan firmar un documento
que justifique quién se ha hecho cargo de los gastos de transporte.

- Ensucaso, la justificacion del destino del alcohol obtenido.

- Solicitud de pago de la ayuda a la destilacidn de subproductos.

- Comunicacién mensual de anticipos solicitados de la ayuda a la
destilacidn de subproductos de la vinificacién.

- Solicitud de autorizacion como destilador para la ayuda a la
destilacidn de subproductos.

- Certificado de recepcidn de subproductos para destilacién.

- Resumen de materias primas destiladas y de alcohol obtenido.
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Tramite

Descripcion

- Resumen por productor de materia prima entregada.

- Justificante de los gastos de transporte.

- Justificante del destino del alcohol obtenido de la destilacién de
subproductos.

- Liquidacién de los gastos de transporte al producto.

1.3.6 GALICIA.

e Decreto 158/2011, del 21 de julio, por el que se dictan normas de aplicacion sobre los documentos que

acompafan el transporte de productos vitivinicolas, los registros y las declaraciones de determinadas

prdcticas en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma de Galicia.

Tabla 37. Requisitos del Decreto 128/2011, del 21 de julio, de Galicia

Articulo

Descripcion

Articulo 9. Obligatoriedad de
los registros de la contabilidad
vitivinicola.

1. De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 36 del R(CE) 436/2009, de 26

de mayo de 2009, las personas fisicas o juridicas y las agrupaciones de
personas que, para el ejercicio de su profesidon o con fines comerciales,
tengan en su poder, bajo cualquier concepto, un producto vitivinicola,
deberan llevar una contabilidad vitivinicola mediante registros, en los
que anotaran, en particular, las entradas y salidas del dicho producto, asi
como las manipulaciones que se efectien y los productos empleados en
estas.

. En aplicacion de lo establecido en el articulo 37.3 del R(CE) 436/2009, de

26 de mayo, no estdn obligados a llevar los registros a los que se refiere el
parrafo anterior, ademads de los supuestos sefialados en los puntos 1y 2
de dicho articulo, las personas fisicas o juridicas y las agrupaciones de
personas que posean o pongan a la venta exclusivamente productos
vitivinicolas en pequefios recipientes ajustados a las condiciones de
presentacion de la letra b), inciso i) del articulo 25 de dicho reglamento,
siempre que en todo momento se controlen sus entradas, salidas y
existencias mediante otros justificantes, en particular los documentos
comerciales utilizados en la contabilidad financiera.

Articulo 11. Excepciones a la
obligatoriedad de llevanza de
libros de registro.

Los/las productores/as que comercialicen su propia produccion y esta no
supere los 5.000 litros por campaia y no procedan a su embotellado, ni
efectlen ninguna practica enoldgica sometida a registro, pueden llevar los
registros constituidos por las anotaciones en el reverso de las
declaraciones anuales de produccidn.

Articulo 18. Registros
informatizados.

Conforme a la letra a) del parrafo 1 del articulo 38 del R(CE) 436/2009, de
26 de mayo de 2009, la Direccion General competente en materia de
calidad agroalimentaria establecera una aplicacién informatica de
llevanza de los registros vitivinicolas a que hace referencia este decreto,
gue se facilitard a los operadores comerciales que quieran utilizarla.

Mientras no se establezca dicha aplicacion informatica, sélo se autoriza la
llevanza mediante soporte informdtico de los registros de los
embotellados, y siempre tras la correspondiente solicitud de autorizacion
a dicha direccién general.
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e ORDEN de 10 de junio de 2020 por la que se establecen las disposiciones relativas a la llevanza

informdtica de los registros obligatorios del sector vitivinicola mediante la aplicacion informdtica ACIOS
(cddigo de procedimiento MR360E).

Tabla 38. Requisitos de la Orden de 10 de junio de 2020 de Galicia

Articulo

Descripcion

Articulo 1. Objeto y ambito de
aplicacién

1. La presente orden tiene por objeto:

a) Establecer, en el ambito de la Comunidad Auténoma de Galicia, el
procedimiento para facilitar la llevanza de los registros vitivinicolas o
libros registro mediante el programa informatico Aplicacion
contabilidad integral oficial (en adelante, ACIOS).

Mediante dicho programa los operadores podran anotar, en particular,
las entradas y salidas de cada producto, las manipulaciones
efectuadas sobre los mismos y los productos empleados en ellas,
todo ello de conformidad con lo dispuesto en el Reglamento (UE)
1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre
de 2013, por el que se crea la organizacién comun de mercados de los
productos agrarios y por el que se derogan los reglamentos (CEE)
922/72, (CEE) 234/79, (CE) 1037/2001 y (CE) 1234/2007; y en sus
reglamentos de desarrollo, Reglamento delegado (UE) 2018/273 de
la Comision, de 11 de diciembre de 2017 y Reglamento de ejecucion
(UE) 2018/274 de la Comisidn, de 11 de diciembre de 2017, asi como
en el Decreto 158/2011, de 21 de julio. (...)

2. Esta orden se aplica a la contabilidad de los productos del sector
vitivinicola a los que hace referencia la parte Il del anexo VIl del

Reglamento (UE) 1308/2013 (donde no se incluyen los subproductos).

e  ORDEN de 22 de septiembre de 2021 por la que se modifican anexos, plazos y normas procedimentales

del Decreto 256/2011, de 7 de diciembre, por el que se regula el potencial de produccion viticola de

Galicia.

Tabla 39. Requisitos de la Orden de 22 de septiembre de 2021 de Galicia

Articulo

Descripcion

Articulo 26 bis. Formay
lugar de presentacion de
solicitud de alta, baja o
modificacion de los datos
del REOVIy de

1. Las declaraciones de vino y mosto por instalacion previstas en el apartado a) del
punto 1 del articulo 24 se presentaran obligatoriamente por medios electrénicos
en la sede electrénica del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, a través
de la aplicacidn informatica que existe en el Sistema de informaciéon de mercados
del sector vitivinicola (INFOVI), de acuerdo con lo previsto en el Real decreto
739/2015, de 31 de julio. La URL de la pagina web de acceso a esta aplicacion es
https://www.aica.gob.es.

declaraciones y

comunicaciones obligatorias 2 Enlos casos que se enumeran en este punto, la presentacion serd preferiblemente
del sector vitivinicola de por via electrdnica a través de los formularios normalizados disponibles en la sede
Galicia. electrénica de la Xunta de Galicia, https://sede.xunta.gal

Los supuestos que se regiran por lo dispuesto en este punto 2 son los siguientes:
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Articulo

Descripcion

a) La declaracion de cosecha prevista en el apartado b) del punto 1 del articulo 24.
Procedimientos MR441B (anexo D: | a) y MR441C (anexo D: | b).

b) Declaraciéon de alta, baja o modificacion de los datos del Registro General de
Operadores del Sector Vitivinicola (REOVI). Procedimiento MR441H (anexo D: Il
de este decreto).

c) Comunicacion de la eliminacion de subproductos obtenidos en Ila
transformacion vinicola. Procedimiento MR441D (anexo D: Ill).

d) Declaracién de produccién: proveedores prevista en el apartado c) del punto 1
del articulo 24. Procedimiento MR441E (anexos D: IVay D: IV b).

Articulo 26 ter.
Documentacion
complementaria.

1. Las personas interesadas deberdn aportar con la solicitud, comunicacion o
declaracién correspondiente la siguiente documentacion en cada uno de los
procedimientos que se indican a continuacién:

b) En la comunicacion de eliminacion de subproductos obtenidos en la
transformacion vinicola, con el cdédigo de procedimiento MR441D se
presentara el proyecto, en el supuesto de que elijan esta opcidn en la retirada
bajo control.

2. La presentacion de documentacion complementaria se efectuara de la siguiente
forma:

b) En los supuestos contemplados en los apartados b) y c) del punto 1 de este
articulo la documentacién complementaria se presentard preferiblemente por
via electrdnica. La presentacién electronica serd obligatoria para los sujetos
obligados a la presentacién electrénica de la comunicacién o declaracion.

Anexo D: Il Eliminacién de
subproductos obtenidos en
la transformacion vinicola.

Documento MR441D
https://sede.xunta.gal/detalle-procedemento?codtram=MR441D
Mediante este anexo se identifican los datos de la bodega y el método de
eliminacién elegido entre los siguientes:

- Mediante destilacion por destilador autorizado.

- Por retirada bajo control. Solicita expresamente autorizacién:

- Segun proyecto adjunto

- Utilizacién como fertilizante organico.

Para la retirada bajo control se debera adjuntar: Proyecto de retirada bajo control
en formato pdf.

Tramites electrdnicos para la eliminacion de subproductos de la vinificacion de Galicia:

Tabla 40. Tramites electrénicos de Galicia

Tramite Descripcion
Establece el procedimiento para la llevanza informdtica de los Libros
Aplicacion para la llevanza Registro y la autorizacién de aquellas bodegas que quieran llevar su

informatica de los Libros de Registro
de las Bodegas (ACIOS) dentro de la
Oficina Virtual do medio rural

https://ovmediorural.xunta.gal/es/tr

amites/acios

contabilidad vitivinicola mediante esta aplicacion.

Esta aplicacion también facilitara la importacion de datos desde las
aplicaciones propias de contabilidad de las bodegas, el tratamiento de
datos para la realizacion de varias declaraciones vitivinicolas (INFOVI,
declaraciones FOGGA) y la gestién de datos de proveedores y confeccion
de los contratos de compra-venta de uva, asi como el calculo de balances.
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Tramite

Descripcion

PROCEDIMIENTOS ASOCIADOS:

e MR360E - Autorizacién llevanza informatica de Libros Registro
mediante aplicacién ACIOS.

1.3.7 LARIOJA.

Tramites electrénicos para la eliminacién de subproductos de la vinificacidn de La Rioja:

Tabla 41. Tramites electrénicos de La Rioja.

Tramite

Descripcion

Eliminacion de subproductos de la
vinificacién
https://www.larioja.org/agricultura/
es/agricultura/eliminacion-
subproductos-vinificacion

Se podrd cumplir parcial o totalmente con la obligacién de eliminar los
subproductos de vinificacién o de cualquier otra transformacién de uvas
mediante |la entrega de los subproductos para la destilacion o realizando
una retirada bajo control.

Requisitos de los subproductos eliminados:

- Volumen minimo de alcohol contenido en los subproductos
eliminados.

- Para determinar el volumen de alcohol que deben tener los
subproductos en relacion con el vino producido, se aplicara un grado
alcohélico volumétrico natural de 9,5% por pertenecer La Rioja a la
zona ClI.

- Contenido minimo de alcohol puro de los subproductos de la vinificacion
gue vayan a eliminar

Retiradas bajo control:

En el caso de que el cumplimiento sea mediante la retirada bajo control
por haber obtenido una resoluciéon favorable deberan atenerse a las
condiciones de realizacion de la misma que se indiquen en la propia
resolucién, entre las que podran estar las analiticas necesarias para
determinar el grado de los subproductos retirados, los impresos y
protocolo de comunicacién de cada partida de orujos o lias para permitir
los controles sobre el terreno de la retirada bajo control.

- Se podrd utilizar un procedimiento de retirada controlada para la
eliminacidén de subproductos, cuando se haya comunicado a la autoridad
competente que se va a optar por este sistema de eliminaciéon, mediante
la presentacion de un proyecto detallado.

- La comunicacién indicard el método de retirada a utilizar. Por ejemplo:
e Aplicacién directa al suelo de cultivo
e Compostaje (alta registro de compostadores)
e Alimentacion animal (alta registro de alimentos animales)
e Otro.

- El proyecto debera contener la referencia al tipo de producto
(orujo/lias) y una descripcién detallada del procedimiento propuesto
para la retirada. Asimismo, se deberd aportar, cuando la comunidad

Anexo |

Pagina 56 de 65



Y EL RETO DEMOGRAFICO

CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL % somemo  mrwo
ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION N

Tramite Descripcion

auténoma lo considere necesario, la conformidad de la autoridad
medioambiental sobre la procedencia de dicha retirada.

- Para solicitar el informe favorable de Calidad Ambiental, deberd
rellenar el modelo de solicitud de Autorizacion de Explotadores y la
Memoria para operacion R10: “Tratamiento de suelos que produzca un
beneficio a la agricultura o una mejora ecoldgica de los mismo” segin
el anexo Il de la Ley 7/2022, de 8 de abril.

- La operacidn de retirada controlada debe ser autorizada por parte de la
autoridad competente, que establecerd las condiciones de realizacion
de la misma y que debera notificarse al productor.

La retirada de las lias, en caso de no enviarse a destilacién, se podra
considerar efectuada cuando éstas se hayan desnaturalizado de forma
que imposibilite su utilizacién en el proceso de vinificacion y su entrega
a terceros se haya consignado en los registros correspondientes.

Entrega para destilacion:

-En el caso de que el cumplimiento sea mediante la entrega de los
subproductos para la destilacién, los productores pondrdn a disposicién
de la autoridad competente para el control de esta obligacién, los
justificantes que permitan acreditar dicho cumplimiento, cuando asi le
sea requerido. Para lo cual podran utilizar el justificante entregado por
las alcoholeras segun el modelo siguiente:

Certificado de recepcion de subproductos para destilacion (Anexo 4
Circular 27/2019% del FEGA: Anexo V. Certificado de recepcién de
subproductos para destilacién, que recoge informacién de los datos del
destilador y del productor, la fecha de recepcion, tipo de materia prima,
hectolitros, grado y hectogrados y el documento de acompafiamiento
electrdnico e- DA (ARC asignado a cada partida))

1.3.8 PAIS VASCO.

La Orden de 4 de junio de 1996, del consejero de Industria, Agricultura y Pesca del Gobierno Vasco, dicto las
normas relativas a los documentos que deben acompafar a los transportes intracomunitarios de productos
vitivinicolas.%’.

36 Actualizada por Circular de Coordinacién 7/2023. Plan general de control de la intervencién de destilacion de
subproductos de la vinificacion de la intervencion sectorial vitivinicola y su Anexo V. Certificado de recepcion de
subproductos (que recoge la fecha de entrega, gastos de transporte por cuenta de, documento que acredita el transporte,
n2 certificado de recepcidn y materia prima (cantidad, grado, hectogrado)).

370rden 4 de junio de 1996. https://www.euskadi.eus/web01-bopv/es/bopv2/datos/1996/07/9603228a.pdf
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Tabla 42. Requisitos de la Orden 4 de junio de 1996 del Pais Vasco.

Articulo Descripcion

1. Solamente estan exonerados de la obligaciéon de emitir documentos de acompafiamiento
gue amparen la circulacion de productos, quienes realicen algunas de las siguientes
expediciones:

Articulo 4. d) El transporte de orujo de uva y lia de vino con destino a una destileria. Para amparar la
circulaciéon de estos productos en recipientes de capacidad superior a 60 |. bastara que vayan
acompanfados de un albaran en el que conste el nombre y direccidn del expedidor, la fecha
de cumplimentacion y de expedicidon cuando no coincidan, la designacion y la cantidad del
producto transportado.

1. Los titulares de industrias agrarias cuya razon social radique en la Comunidad Auténoma del
Pais Vasco dedicadas a las actividades de elaboracién, almacenamiento y embotellado de
productos vitivinicolas deben llevar una contabilidad especifica de dichos productos en Libros-
Registros separando categorias y manipulaciones de conformidad con lo dispuesto en el Titulo

Articulo 5. Il del Reglamento (CEE) 2238/1993. Se establecen los siguientes Libros-Registro:

1. Libro-Registro de Entradas y Salidas de vino de mesa, vino de calidad producido en regién
determinada (v.c.p.r.d.), productos destinados a la elaboracién de los mismos y subproductos
obtenidos. Modelo segun Anexo lll.

e ley 5/2004, de 7 de mayo, de Ordenacién Vitivinicola del Pais Vasco®.

Tabla 43. Requisitos de la Ley 5/2004, de 7 de mayo, del Pais Vasco

Articulo Descripcion

5. Las personas fisicas o juridicas o agrupaciones de personas que hayan procedido a una
vinificacidon estardn obligadas a la eliminacion de los subproductos de dicha vinificacion.
La eliminacidén podrd realizarse mediante entrega para su destilacion a una empresa

Articulo 15, destiladora autorizada, o realizando una retirada bajo control en la forma que

Pricticas reglamentariamente se establezca.

tratamientos No obstante, cuando en la campafia viticola de que se trate las personas indicadas en el
enoldgicos. parrafo anterior no produzcan mas de 25 hectolitros de vino o mosto en sus instalaciones,
no estaran obligadas a eliminar los subproductos.

6. La cantidad minima de alcohol contenida en los subproductos debera ser la exigida en la
legislacion comunitaria.

38 Ley 5/2004 https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2011-18154
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RESOLUCION de 13 de junio de 2025, de la directora de Calidad y Promocidn Alimentaria, por la que se pone
a disposicion de las personas interesadas los modelos electrdnicos relativos a los libros-registro obligatorios
en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma del Pais Vasco. ¥

Tabla 44. Requisitos de la Resolucién de 13 de junio de 2025 del Pais Vasco

Articulo Descripcion

Poner a disposicion de las personas interesadas los modelos electrénicos relativos a los libros-
registro obligatorios en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma del Pais Vasco. Los
citados modelos constaran de 3 Libros que a su vez se dividen en anexos de numeros
correlativos como se indica a continuacion:

- Libro 1: libro-registro de entradas y salidas de vino, vino con Denominacion de Origen
Protegida (DOP), productos destinados a la elaboracién de los mismos y subproductos
obtenidos. Anexo 1 — Graneles: — Entradas. — Salidas. Anexo 2 — Embotellado: — Entradas.

Primero.— — Salidas.

- Libro 2: libro-registro de entradas y salidas de productos vitivinicolas con procesos de
elaboracion (vino espumoso, vino espumoso gasificado, vino de aguja, vino de aguja
gasificado, vino de licor, mosto de uva y otros). Anexo 3 — Graneles: — Entradas. — Salidas.
Anexo 4 — Embotellado.

- Libro 3: libro-registro de practicas enoldgicas, procesos de elaboracidon y movimientos de
productos para las prdcticas y procesos sometidos a registro. Anexo 5 — Movimientos de
Productos enoldgicos: — Entradas. — Salidas. Anexo 6 — Practicas enoldgicas y Procesos de
Elaboracidn.

Los modelos normalizados aplicables en la tramitacion del procedimiento regulado en la
presente Resolucién se publicardn en la pagina web https://www.euskadi.eus/gobierno-
vasco/ calidad-alimentaria/inicio/ del portal euskadi.eus* y podrédn ser modificados con el
objeto de mantenerlos actualizados y adaptados a la normativa vigente.

Segundo.—

Tramites electrdnicos del Pais Vasco:

Tabla 45. Tramites electronicos del Pais Vasco

Tramite Descripcion
Documentos de Documentos de acompafnamiento de productos vitivinicolas:
acompafiamiento de De conformidad con el Reglamento Delegado (UE) 2018/273 y el Reglamento de
productos vitivinicolas. Ejecucién (UE) 2018/274, todo operador que teniendo su sede o domicilio en el
Departamento de territorio aduanero de la Comunidad, y que realice o haga realizar el transporte de
Alimentacion, Desarrollo un producto vitivinicola, deberd cumplimentar bajo su responsabilidad un
Rural, Agricultura'y documento de acompaiiamiento al transporte de este tipo de productos.
Pesca. Calidad y 1. Operadores en régimen suspensivo de impuestos especiales:
promocion alimentaria Con fecha 1/01/2014 entré en vigor la obligatoriedad de emplear por los
https://www.euskadi.eu operadores sometldc.)s al régimen suspensivo de'lfnpuestos especiales, el
s/acompanamiento- documento electrénico EMCS. EI EMCS da la opcion de ceder o no los datos

39 Resolucidn de 13 de junio de 2025 https://www.euskadi.eus/bopv2/datos/2025/07/2502990a.pdf

40 Libros de registro del sector vitivinicola en Euskadi - Gobierno Vasco
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Tramite Descripcion
productos- recogidos en los transportes de vinos, al érgano de control de vinos
vitivinicolas/web01- dependiente del Gobierno Vasco. En el caso de no permitir dicha cesion de los
a2elikal/es/ datos contenidos en el EMCS-interno, y de conformidad con lo regulado en el

articulo 2.6 de la Orden de 4 de junio de 1996, las industrias vinicolas deberan
imprimir los documentos electrénicos y remitirlos semanalmente a la Direccion
de Calidad e Industrias Alimentarias del Gobierno Vasco.

2. Operadores no sometidos al régimen suspensivo de impuestos especiales:
En este supuesto y de conformidad con lo contenido en el Reglamento (UE)
314/2012 que modificé el Reglamento (CE) 436/2009, el transporte de
productos vitivinicolas en recipientes de un volumen nominal superior a 60
litros ha de ir acompafiado de un documento que contenga las indicaciones que
se recogen en su anexo |.
Las mencionadas indicaciones se recogen en el documento adjunto.
El mencionado Reglamento (UE) 314/2012, suprimi6 el formato de documento
recogido en el Anexo VIl del Reglamento (CE) 436/2009, por lo que el documento
de acompafiamiento a emplear en este caso, deberd de ser un documento de
circulacién en el que se incluyan las indicaciones que se recogen en el modelo
propuesto. La copia de este tipo de documento deberd ser remitida
semanalmente a la Direccidn de Calidad e Industrias Alimentarias del Gobierno
Vasco, como se recoge en el articulo 2.6 de la Orden de 4 de junio de 1996.

1.3.9 EXTREMADURA.

Tramites electrdnicos para la eliminacién de subproductos de la vinificacidn de Extremadura:

Tabla 46. Tramites electronicos de Extremadura

Tramite

Descripcion

Ayudas a la
destilacion  de
subproductos
de la vinificacion
(PEPAC  2023-
2027)

https://www.ju

ntaex.es/w/069
2424%inheritRe

Requisitos:
Las destilerias que quieran acogerse a la ayuda deberan:

- Estar debidamente inscritas en el registro territorial de la Comunidad Auténoma de
Extremadura, a que se refiere el articulo 40 del Reglamento de los Impuestos Especiales,
aprobado por Real decreto 1165/1995, de 7 de julio, disponiendo del cédigo de actividad y del
establecimiento (CAE) previsto en el articulo 41 de dicho Reglamento.

- Tener sus instalaciones radicadas en la Comunidad Auténoma de Extremadura.

- Haber presentado la solicitud de autorizacién con cardcter previo a la fecha de entrada de los
subproductos para los cuales se quiera solicitar ayuda a la destileria y, en el caso de las
destilerias ya autorizadas, haber notificado a la autoridad competente su intencién de
prorrogar su colaboracién en la campana antes del inicio de ésta.

- Asumir los siguientes compromisos

a) Recibir los subproductos entregados por los productores en la forma y plazos establecidos
en la normativa.

direct=true

b) Pagar al productor el importe destinado a compensar los gastos de transporte de la materia
prima, cuando este haya asumido el gasto.

c) Facilitar al productor un certificado como justificante de su entrega, que mencione, al
menos, la naturaleza, cantidad y grado alcohdélico volumétrico del producto enviado, la fecha
de su entrega y si este ha asumido, o no, los gastos de transporte a la destileria.
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Tramite

Descripcion

d) Remitir a la autoridad competente toda la documentacidon requerida en los plazos
establecidos en la normativa, incluido el certificado mencionado en la letra c).

e) Llevar a cabo la destilacion de subproductos por su cuenta y en los plazos establecidos en
la normativa.

f) No fabricar alcohol a partir de melazas ni de cualquier otro producto no vinico, ni almacenar
ninguno de ellos en el recinto de la fabrica durante el tiempo de vigencia de la autorizacion.

g) Llevar cuentas separadas de los distintos tipos de productos a destilar que hayan recibido.

h) Facilitar toda la documentacion e informacion que le sea requerida para justificar que el
alcohol que resulte de la destilacion a la que se haya concedido ayuda se utilizara
exclusivamente con fines industriales o energéticos.

i) Someterse a cuantas inspecciones de control deba realizar la autoridad competente.

j) Tener actualizados el calibrado y control metroldgico de los aparatos de medicidn.

Documentacion

Documentacion de obligada presentacion en el momento de la presentacién de la Solicitud de
ayuda:

- Anexo n2 3. "Formulario de solicitud"

- Anexo n2 2. "Certificado de recepcion de subproductos para destilacion”

- Anexo n2 4. "Resumen por productor de materia prima entregada"

- Anexo n2 4-bis. "Resumen de materias primas en fabricacién y productos obtenidos"

- Anexo n2 5. "Liquidacion de pago de los gastos de transporte al productor o Anexo n? 6.
"Justificante de los gastos de transporte"

Documentacion cuya presentacién es optativa en el momento de la presentacién de la Solicitud
de ayuda:

- Anexo N2 7. "Justificante del destino del alcohol obtenido de la destilacidn de subproductos"
Normativa asociada:

- Decreto 49/2024, de 4 de junio, por el que se establecen las bases reguladoras de la ayuda
vinculada a la intervencion de destilacion de subproductos de la vinificacion incluida en la
Intervencion Sectorial Vitivinicola en el marco del Plan Estratégico Nacional de la PAC del
Reino de Espafia 2023-2027 y se aprueba su primera convocatoria para la campafia
vitivinicola 2023/2024 en el ambito de la Comunidad Auténoma de Extremadura.

- RESOLUCION de 1 de abril de 2025, de la Secretaria General, por la que se efectta la
convocatoria de la ayuda vinculada a la intervencién de destilacion de subproductos de
la vinificacion incluida en la Intervencién Sectorial Vitivinicola en el marco del Plan
Estratégico Nacional de la PAC del Reino de Espafia 2023-2027, en el ambito de la
Comunidad Auténoma de Extremadura para la campafia 2024/2025. Ejercicio FEAGA
2025.

1.3.10 ANDALUCIA.

e Orden de 19 de septiembre de 2011, por la que se dictan normas para la aplicacion, en la Comunidad
Auténoma de Andalucia, del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero, para la aplicacion de las medidas
del programa de apoyo al sector vitivinicola espafiol, en relacion con los subproductos de la vinificacion.
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Tabla 47. Requisitos de la Orden de 19 de septiembre de 2011 de Andalucia

Articulo

Descripcion

Articulo 2. Ambito de
aplicacién y requisitos
de la eliminacién de los
subproductos

El dmbito de aplicacién del programa de apoyo al sector vitivinicola, en relacién con la
eliminacién de los subproductos de la vinificacidn, es el establecido en el articulo 36 del
Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero.

Articulo 3.
Transformacion y
utilizacion de
subproductos

Las condiciones de transformacion y utilizaciéon de los subproductos de la vinificacién y
otras formas de transformacién de uvas son las indicadas en el apartado D del Anexo XV
ter del Reglamento (CE) num. 1234/2007.

1. Se podrd cumplir parcial o totalmente con la obligacién de eliminar los subproductos
de vinificacion o de cualquier otra transformacién de uvas mediante una o varias de
las siguientes acciones:

a) La entrega de los subproductos para la destilacion, como establece la letra a) del
articulo 37.5 del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero.

b) La retirada bajo control, como establece el articulo 42 del Real Decreto 244/2009,
de 27 de febrero. c) La entrega de vino al sector del vinagre, como establece la letra
b) del articulo 37.5 del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero

Articulo 4. Obligaciones
de los productores.

1. De conformidad con lo establecido en los articulos 36 y 37 del Real Decreto 244/2009,
de 27 de febrero, los productores estan obligados a la eliminacion de los
subproductos de la vinificacién o de otras formas de transformacion de uvas.

2. Se podra cumplir parcial o totalmente con la obligacion de eliminar los subproductos
de vinificacion o de cualquier otra transformacién de uvas mediante una o varias de
las siguientes acciones:

a) La entrega de los subproductos para la destilacién, como establece la letra a) del
articulo 37.5 del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero.

b) La retirada bajo control, como establece el articulo 42 del Real Decreto 244/2009,
de 27 de febrero.

c) La entrega de vino al sector del vinagre, como establece la letra b) del articulo 37.5
del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero.

3. Los subproductos seran eliminados antes de la finalizacién de la campafia vitivinicola.

4. Segln establece el articulo 37.2 del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero, si
mediante las acciones contempladas en el apartado 2, no se alcanzan los porcentajes
fijados en la letra a) del articulo 2.3, los productores deberan retirar una cantidad de
vino de su propia produccién para llegar a los citados porcentajes.

5. La salida de los subproductos, y en su caso de vino, de las instalaciones del productor
se reflejara en el libro de registro de entradas y salidas del vino que corresponda
seglin la Orden de 24 de marzo de 2009%, por la que se regulan los documentos que
deben acompaiiar al transporte de los productos vitivinicolas, los registros que se han
de llevar en el sector vitivinicola y las normas de realizaciéon de determinadas practicas
enoldgicas.

41 Derogada por Orden de 14 de noviembre de 2012, por la que se regulan los documentos que deben acompafiar al

transporte de los productos vitivinicolas, los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola, las normas de realizacion

de determinadas prdcticas enoldgicas y las de los vinos varietales.
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Articulo

Descripcion

Articulo 5. Excepcion a
la obligacién de
entrega

De conformidad con lo establecido en el articulo 36.1 del Real Decreto 244/2009, de 27
de febrero, no estan obligados a retirar los subproductos de la vinificacion, los
productores que obtengan menos de 25 hectolitros de vino o mosto en sus
instalaciones.

Articulo 6 Entrega de
subproductos para
destilacion

2. Segln establece el articulo 37.4 del Real Decreto 244/2009, de 27 de febrero, el
contenido minimo de alcohol puro de los subproductos de la vinificacién entregados a
destilacion sera el siguiente:

a) Orujos de uva: 2,8 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.
b) Lias de vino: 4 litros de alcohol puro por cada 100 kilogramos.

3. El transporte de los subproductos desde la instalacion del productor hasta la
destileria ira acompafiado de un documento comercial en el que conste, al menos, el
nombre y direccion del expedidor y del destinatario, la fecha de expedicion y la
designacion y cantidad del producto transportado.

Articulo 7 Retiradas
bajo control.

1. El productor que, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 42 de Real Decreto
244/2009, de 27 de febrero, opte por la retirada bajo control, debera presentar una
solicitud dirigida a la persona titular de la Direccidon General de Industrias y Calidad
Agroalimentaria en la que indique que va a optar por esta accion para cumplir con la
obligacién de eliminacién de los subproductos

3. La solicitud ird acompafiada de un proyecto detallado que contenga referencias al tipo
de producto, cantidades estimadas, descripciéon del procedimiento de retirada y
receptor de los productos.

Orden de 14 de noviembre de 2012, por la que se regulan los documentos que deben acompaiiar al

transporte de los productos vitivinicolas, los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola, las

normas de realizacion de determinadas prdcticas enoldgicas y las de los vinos varietales.

Tabla 48. Requisitos de la Orden de 14 de noviembre de 2012 de Andalucia.

Articulo

Descripcion

Articulo 5. Obligacién
de cumplimentar
documentos de
acompafiamiento.

1. En la Comunidad Auténoma de Andalucia, todos los productos vitivinicolas deberan
circular amparados por un documento que acompafie a ese transporte, en lo
sucesivo denominado documento de acompafamiento.

2. No obstante lo establecido en el punto anterior, no se requerird documento de
acompanamiento:

a) En los supuestos contemplados en el articulo 25 del Reglamento (CE) num.
436/2009, si se cumplen los requisitos establecidos en el mismo.

b) En el supuesto de transporte de orujo de uva y de lias de vino con destino a una
destileria, contemplado en el articulo 25.a.v) del Reglamento (CE) nim. 436/2009,
cuando dicho transporte vaya acompafiado de un documento comercial en el que
conste, al menos, el nombre y la direccion del expedidor y del destinatario, la
fecha de expedicion y la designacion y cantidad de producto transportado.

Articulo 6.
Documentos de
acompafamiento
reconocidos.

1. En la Comunidad Auténoma de Andalucia, se reconocerdn, siempre que estén
disponibles, como documentos de acompafiamiento, los establecidos en el articulo
24.1 del Reglamento (CE) num. 436/2009, asi como los establecidos en el articulo 21
del Real Decreto 1165/1995, por el que se aprueba el Reglamento de los Impuestos
Especiales.
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Articulo Descripcion

2. Para los productos vitivinicolas a los que hace referencia el inciso iii) de la letra a) del
apartado 1 del articulo 24 del Reglamento (CE) nim. 436/2009, el documento de
acompafamiento consistirda en una copia impresa del documento electréonico
emitido por el Sistema de Informacién y Registro de Documentos del Sector
Vitivinicola de la Junta de Andalucia en el que conste un cddigo de referencia
administrativo especifico (Cédigo MVV).

3. Cuando El Sistema de Informacién y Registros de Documentos del Sector Vitivinicola
de la Junta de Andalucia, indicado en el apartado anterior, no esté disponible, el
documento de acompafiamiento consistird en un documento en soporte papel que
contenga los mismos datos que el borrador del documento electrénico que emite el
Sistema, donde conste un codigo MVV correlativo y Unico identificado en los registros
del operador.

El expedidor presentard el borrador de documento administrativo electrénico en
modo diferido en cuanto el Sistema vuelva a estar disponible.

4. El Sistema de Informacidn y Registro de Documentos del Sector Vitivinicola de la
Junta de Andalucia contendra la informacién contemplada en la parte C del Anexo VI
del Reglamento (CE) nim. 436/2009, que se reproduce en el Anexo | de la presente
disposicion.

1. Los documentos de acompafiamiento reconocidos y relacionados en el articulo 6 se
cumplimentaran conforme se establece en el apartado 2 del articulo 24 del
Reglamento (CE) 436/2009.

2. Para los productos vitivinicolas a los que hace referencia el inciso iii) de la letra a) del
apartado 1 del articulo 24 del Reglamento (CE) 436/2009, el proceso de
cumplimentacion serd el siguiente:

a) El expedidor presentara a la Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente,
a través del Sistema de Informacion y Registro de Documentos del Sector
Vitivinicola de la Junta de Andalucia, un borrador de documento de
acompafamiento.

b) La Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente verificard por via

Articulo 7. electrdénica los datos del documento de acompafiamiento.

Cumplimentacién y Si los datos no son validos informara sin demora al expedidor.

utilizacién del Si los datos son validos, la Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente
documento de asignard al documento de acompafiamiento un cédigo de referencia administrativo
acompafiamiento. especifico (codigo MVV).

3. El documento de acompafiamiento sélo podra utilizarse para un Unico transporte.

4. En el caso de vino con denominacion de origen protegida, en adelante VDOP, vino
con indicacidn geografica protegida, en adelante VIGP, vino con certificacion del afio
de cosecha o vino varietal, el documento de acompanamiento incluira también las
indicaciones previstas en el articulo 31.1 del Reglamento (CE) 436/2009, que se
incorporaran conforme a lo establecido en el articulo 10 de la presente disposicién.

5. En los documentos de acompafiamiento en los que se requiera indicar la «Autoridad
competente del lugar de salida» se cumplimentara el nombre y direccidon de la
Delegacion Territorial de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural, en la
provincia en la que radique la instalacion industrial desde la que se inicie el
transporte.

Anexo | Pagina 64 de 65



CONSIDERACION COMO SUBPRODUCTO DEL B oo oo

o -\’ DE ESPANA PARA LA TRANSICION ECOLOGICA

ORUJO Y LIAS DE VINO DE LA VINIFICACION @z Y ELRETO DEHOGRAFICO

Tramites electrdonicos para la eliminacion de subproductos de la vinificacion de Andalucia:

Tabla 49. Tramites electronicos de Andalucia.

Tramite

Descripcion

Libros de registros, documentos de
acompanamiento al transporte de
productos del sector vitivinicola y
autorizaciones de etiquetado de
vinos.
https://www.juntadeandalucia.es/se
rvicios/sede/tramites/procedimiento

s/detalle/10910.html

Regulacion en el ambito de Andalucia de:

a) Los documentos que han de acompafiar el transporte de productos del
sector vitivinicola, cuando el inicio del transporte tenga lugar en el
territorio de la Comunidad Autéonoma de Andalucia y el destino sea
cualquier territorio de la Comunidad Europea.

b) Los registros que se han de llevar en el sector vitivinicola: libros de
entradas y salidas de vinos, VIGP, VDOP, de movimientos de productos
para procesos de elaboracion y practicas enoldgicas, de procesos de
elaboracién, de practicas enoldgicas, de envasado, de entradas y salidas
de vinos envasados, de entradas y salidas de vinos varietales.

c) Los requisitos para la realizacién de determinadas practicas enoldgicas.

d) Normas especificas relativas a los vinos varietales.
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